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UN MOTSUR LA PEPINTERE -

Le Jardin des Intuitions est une pépiniere bio spécialisée dans la

production d’arbres fruitiers de variétés anciennes, locales ou

d’exception. La pépiniére n'est autre qu’un jardin qui entoure notre

maison familiale dans les douces collines de I’Entre-deux-mers, dans un .
cadre chaleureux et rempli de belles intentions.

Le jardin se construit a I’écoute de la nature, des notions d’agroécologie, de
permaculture ou encore d’agriculture syntropique, méme si rien de particulier n’est
revendiqué, a part suivre ses intuitions, d’ou le nom du jardin.

Le métier de pépiniériste consiste a glaner et collectionner une pincée de lI"univers
de variétés fruitieres, a les multiplier par la greffe ou la bouture, et a élever de
nouvelles générations. Il s’agit ensuite de sélectionner celles qui nous paraissent les
plus intéressantes a disséminer dans les jardins, pour leur go(t, leur rusticité ou
encore pour leur histoire !

J’espére pouvoir, d’années en années, croiser le chemin de plein de nouvelles
variétés et de vous en partager les plus belles rencontres.

La description des variétés se base sur nos propres observations et ressentis, et est
complétée par une large bibliographie pomologique, dont le principal ouvrage est :
« Les fruits retrouvés, patrimoine de demain » d'Evelyne Leterme et Jean Marie
Lespinasse, édition du Rouergue, 2008.



DES RACINES NUES EN AGROECOLOGIE

Les arbres produits a la pépiniere sont majoritairement des arbres greffés et
plantés au printemps, entre février et mars, €levés en pleine terre

toute la saison végétative et déterrés a la chute des fEUi“ES, au cours

du mois de novembre, pour étre proposés a la vente en racines nues.

Ce sont des arbres qui ont fait leurs premiers pas dans un environnement naturel (et

non en pot) dans le respect du cahier des charges de I’Agriculture Biologique
et de principes d'agroécologie. Ils ont été nourris par un sol vivant amendé
en matiere organique locale et notamment en broyat de végétaux, et sont
trés peu arrosés.

Leurs FACINES n’ont pas été comprimées dans un pot, elles ont pu se développer

sans contrainte, avec des croissances libres et franches. Cela va leur

permettre, une fois replantés, une bonne fluidité dans les échanges de séves brutes

et élaborées, et de rapidement développer un bon ancrage au SOl et une

bonne autonomie pour s’hydrater et se nourrir.

Enfin, la culture en terre et distribution racines nues permet d’adopter un mOde

de culture tres sobre et éCOlogique : pas de serre, pas de pot, pas de

terreau et de tourbiere exploitée, pas d’engrais, et tres peu d’eau consommée.

Seulement un travail avec le SOI mére du jardin, des amendements organiques
pour aggrader les sols et stocker du carbone, et de belles
intentions !
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ARBRES FRUTTIERY G

Tous les arbres qui suivent sont greffés sur différents porte-

greffes. Le porte-greffe correspond a la partie racinaire de I’arbre,
sur laquelle on est venu greffer la variété fruitiére souhaitée.

Il existe de nombreux porte-greffes suivant les especes fruitiéres, qui
ont chacun leurs affinités avec différents types de sols (sols secs /
drainants / caillouteux / lourds / argileux / humides, ..). C’est
également le porte-greffe qui va déterminer la capacité d’ancrage de
I’arbre, sa vigueur (sa taille adulte) ainsi que le temps de mise a fruit.
Par exemple, plus le porte greffe est vigoureux (donc plus I'arbre
aura un grand volume adulte), plus il mettra du temps avant de
mettre a fruit, la production de fruits sera abondante a terme et
I’arbre pourra vivra trés longtemps. En choisissant un porte-greffe
peu vigoureux (nanifiant), les arbres adultes seront de plus petite
taille, la mise a fruit arrivera beaucoup plus rapidement, il faudra
parfois les tuteurer (pour les plus nanifiants) et les arroser
davantage.

Veuillez donc bien prendre le temps de consulter les caractéristiques
de chaque porte-greffe pour vous assurer de choisir ce qui correspond
le mieux a votre terrain ou votre projet. N’hésitez pas a prendre
conseil dans ce sens.

Les arbres proposés sont des Scions, c’est-a-dire la pousse d’une saison végétative
de la greffe sur un porte-greffe d’un an.

La hauteur des arbres proposés a la vente peut varier en fonction du porte-greffe,
de la variété mais aussi du climat ou de la zone sur laquelle ils ont été élevés cette
premiéere année.

Nous proposons donc :
Un prix standard de 20 € pour les scions ;

et un tarif réduit de 10 € pour les arbres présentant un défaut, comme une
pousse de I"année inférieure a 80 cm ; une racine mal déterrée ; ou autres.

Pour tous les autres arbres et arbustes qui suivent ensuite, les prix seront indiqués
par catégorie.



RI PRUNUS AVIUM ET CERASUS

Le Prunus Avium, ou merisier, originaire d’Eurasie, a
donné  naissance aux cerises a chair douce,
les bigarreaux (a chair ferme) et les guignes (a chair
molle), dont les arbres sont de grands, peu ramifiés et
avec de grandes feuilles pendantes.

D’autre part, le Prunus cerasus, originaire du Caucase,
donne les cerises acides, les griottes a jus colorés et
amarelles a jus incolore, dont les arbres sont de taille
moyenne a petite, trés ramifiés, avec de petites feuilles
dressées. Louis XV, en fervent amateur de la cerise,
encouragea sa culture, favorisant ainsi la découverte de
nouvelles variétés en France. Bien que certains soient
autofertiles, une pollinisation croisée entre plusieurs
variétés favorisera la production.

Les porte-greffes au choix :

MERTSTER erunus aviun

Arbre sauvage vigoureux (5 a 10 m) issu de semis, de grande longévité, qui va
préférer des sols profonds et frais. Pas grand fan du calcaire et de la sécheresse. A
réserver pour les sols les plus pauvres et pour une bonne autonomie de |'arbre.
Espacement conseillé sur le rang, entre 7 et 8 m.

SATNTE LUCTE prumus manaces

Développement plus modeste que le Merisier (4 a 8 m), et une durée de vie
proportionnelle. C'est le plus résistant a la sécheresse et aux sols calcaires. A éviter
dans les sols qui cumulent facilement I’eau. Espacement conseillé sur le rang, entre
5et 6 m.

COLT eruus aviom x Frunys pseupocerssys

Développement encore un peu moins vigoureux (4 a 6 m), tolérant a I’asphyxie
racinaire. Convient pour les sols acides, a réserver pour les sols trés asphyxiants.
Espacement conseillé sur le rang, entre 4 et 5 m.

MAXMA PRUNUS A\/IUM X MAHAHB (trés peu de variétés sont disponibles sur ce PG)

Porte-greffe mi- nanifiant (3 a 5m) qui se plait en tous type de sols. Sa mise a fruit
et tres rapide et réguliere. Porte-greffe référent de I’arboriculture francaise.
Espacement conseillé sur le rang, environ 4 m.
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HHHOS [SSU DE GRIOTTIER HONGROTS

Le moins vigoureux de tous (3 a 4 m) qui sera tout de méme tres productif. Bon

ancrage au sol avec un drageonnement faible. Sa mise a fruit est assez rapide. Il
s’adapte bien a tous types de sols, y compris peu fertiles. Tres peu sensible a
I"asphyxie racinaire. Il résiste bien aux exces de chaleur. Espacement conseillé sur le
rang, environ 4 m.

Variétés par date de cueillette

EARLY SWEET HOME eronsnca

Variété du jardin, a maturité fin de la 1ére semaine de mai. Belle bigarreau,
relativement claire, croquante et bien sucrée | Tres résistante aux maladies,
notamment a la drosophile. Tres bonne variété précoce

ANGLAISE ROYALE HATIVE cuone

Elle serait originaire du Médoc, puis introduite en Angleterre au XVlleme sous
l'appellation "Mayduke" (Médoc dans un accent so british). Encore trés présente en
Gironde, c'est une griotte qui se récolte a partir de mi-mai (floraison fin mars). De
couleur rouge foncé brillant, elle devient quasiment noire a maturité. Elle est tres
fondante, juteuse, sucrée (IR 15-17) et légérement acidulée. De trés bonne qualité
gustative.

BIGARREAU DE MAT stcatsay

Originaire de I’Entre-deux-mers en Gironde, se récolte 3éme semaine de mai
(floraison fin mars — début avril). Fruit de calibre moyen a saveur équilibrée. Une
Girondine trés précoce !

BURLAT steaniay

Originaire de Lyon, se récolte fin mai (floraison 2éme semaine d’avril). Gros fruits
rouges foncés. Une vedette, la plus consommée au monde.

BELLE DES BRUNETTERES coront

Originaire de Charente limousine. Se récolte a partir de début juin (floraison
premiere semaine d'avril). Guigne a la chair ferme blanc creme, bien équilibrée en
acidité et sucre (IR 18-19). Variété vigoureuse, semi-érigée.

BELLIQUETTE corene

Grande variété locale de I'Entre-deux-Mers (Gironde), elle serait originaire de
Génissac. On peut en retrouver des vestiges dans les vignes du coin. C'est une
guigne de petit calibre, vermillon sur fond jaune, devant rouge orangé a pleine
maturité. Chair tendre extrémement sucrée (IR 20-21,5), de trés bonne qualité
gustative. La variété s'apprécie d'autant plus qu'elle se conserve bien. Variété
vigoureuse, semi-dressée, tres fructifere.



PELOA Gutene

Variété trés multipliée dans le village d'ltxassou (Pays Basque) depuis début du
Xxeme siecle, mais originaire du village voisin Cambo-les-Bains, voire importée
d'Angleterre | C'est la plus précoce des variétés d'ltxassou, elle se récolte fin mai,
début juin (floraison fin mars). Guigne pourpre devenant noire a maturité complete.
Chair molle et fondante, de couleur pourpre tres foncé, trés juteuse, sucrée et
légerement acidulée. Guigne de tres bonne qualité gustative. Variété vigoureuse
avec une forte dominance pour former un tronc principal et des ramifications tres
ouvertes, lui donnant un port étalé. Trés appréciée pour les traditionnelles
confitures notamment pour accompagner le fromage de brebis.

COEUR DE PIGEON ROUGE sicansay

Originaire de I'Entre-deux-Mers (Gironde). Se récolte mi-juin (floraison début-mi
avril). Bigarreau rouge foncé, a chair ferme rosée, bien sucrée (IR 15 a 19) et
juteuse. Variété de vigueur moyenne.

GUINDHOUL DU TARN criorrs

Originaire du Tarn. Se récolte mi-juin (floraison 2eme semaine d'avril). Griotte
pourpre a noire de calibre moyen, a la chair ferme pour une griotte et tres sucrée
(IR de 17 a 21). Variété semi-dressée, trés ramifiée, trés productive. La précoce des
griottes |

XAPATA Cuten

Basque bien sGr, d’ltxassou | se récolte lere quinzaine de juin (floraison fin mars —
début avril). Guigne d’assez petit calibre, en forme de coeur. Relativement claire,
tres juteuse et tres sucrée | Grande qualité gustative a saveur typée. Elle est a
Itxassou, ce que le piment est a Espelette !

(GROS GUIN NOTR DE GIRONDE curor

Originaire de Gironde. Se récolte entre la 2éme et 3eme semaine de juin (floraison
mi-avril). Fruit de gros calibre a la chair dense, pourpre, bien acidulée et tres sucrée
(IR 19). Variété au port bien érigé, muti-axes, trés vigoureuse. Trés bonne griotte
Girondine !

GEREST BELXA, CERTSE NOIRE D“ITXASSOU cuten:

Originaire d'ltxassou, Pays Basque, probablement présente depuis le Xlléme siecle.
Se récolte a partir de mi-juin (floraison début avril). Guigne noire de petit calibre.
Chair pourpre, tendre, tres juteuse, a saveur équilibrée et extrémement sucrée (IR
pouvant atteindre 30). Excellente qualité gustative. Avec la Peloa, elle fait la
notoriété des confitures et des gateaux Basque.

MARMOTTE si6anin

Elle porterait le surnom du paysan qui la découvrit dans I'Yonne en 1850, dans une
haie sauvage. Celui-ci était connu pour faire de longues siestes sous ses cerisiers. La
marmotte se récolte a partir de mi-juin. Gros fruits allongés de couleur rouge foncé.
Ferme, sucrée et acidulée bien équilibrée. Bon pollinisateur.
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NAPOLEON sioiten

Probablement allemande baptisée en 1828, tres présente dans le Vaucluse, récolte
3eme semaine de juin (floraison 2eme semaine d’avril). Cerise de gros calibre jaune
clair maculée de vermillon, en forme de cceur. Ferme, croquante, acidulée, sucrée et
juteuse. Célébre pour les cerises confites mais aussi pour sa couleur qui la rend
moins convoitée par les oiseaux !

TROMPE-GEAT sromscn

Originaire de la commune d’Aurice dans les Landes, récolte 3éme semaine de juin
(floraison 2eme semaine d’avril). Bigarreau assez gros, de couleur uniformément
jaune. Cerise bien parfumée et sucrée, qui résiste a I’éclatement. En théorie, elle
porte bien son nom. Donc pas de bagarre avec les oiseaux pour remplir les paniers !

GRIOTTE DE MOTSSAC cuonre

Originaire de la région de Moissac dans le Tarn-et-Garonne. Se récolte 3eme
semaine jusqu'a début juillet (floraison également trés tardive, 2éme semaine
d'avril). Griotte rouge trés juteuse et bien sucrée, idéale pour la confiture !

NOTR DE MECHED sieanscn

Originaire d’Iran, se récolte fin juin — début juillet (floraison 3éme semaine d’avril).

Arbre vigoureux avec belle floraison et productivité. Bigarreau de gros calibre, rouge
foncé. Une classique qui a traversé le continent, et pour cause !

GEANT D'HEDELFINGEN srencns m
il

Originaire d’Allemagne, se récolte 3éme semaine de juin (floraison mi-avril). Celeuie
bigarreau bien adaptée dans le Sud-Ouest. A I’avantage d’avoir une floraison tres
tardive. Une autre étrangére qui n’a pas voyagée par hasard !

TARDIVE DE VIGNOLA eromein

Originaire de la région de Bologne en ltalie, se récolte fin-juin début-juillet
(floraison fin avril). Variété tres proche d’Hedelfingen avec une floraison encore plus
tardive. La meilleure pour passer un gel incongru !

CILTEGIE TARDIVE s1catnens

Trouveé dans un jardin du nord-est de I'ltalie, que son jardinier affectionne tant, que
ce soit pour sa qualité gustative, et pour son caractere particulierement tardif. Chez
lui, c'est la variété qui vient cloturer la saison. A voir ce que ¢ca donne ici en Gironde

GUIN NOTR DE L' ARTEGE crrorre urorterce)

Originaire d’Ariege, se récolte mi-juillet (floraison mi-avril). Guin est Iappellation
locale des cerises « acides » de |'especes Prunus cerasus. Variété autofertile. Fruit a
|"épiderme trées coloré et foncé. Des cerises acidulées qui relévent un go(t trés
sucré. Golt singulier et d’exception, le top pour les patisseries et I’eau-de-vie !



R U NI PRUNUS DOMESTICA

Bien que son origine exacte soit incertaine, le prunier
nous améne au Proche-Orient. Cultivé dés I’antiquité en
Syrie, certaines variétés auraient été introduites en
France du temps des croisades. Ce n’est véritablement
qu’a la renaissance que la prune deviendra un fruit
populaire.

Le prunier est trés vigoureux et rustique, c’est
probablement le moins exigeant des arbres fruitiers. Bien
qu’il en existe des variétés autofertiles, la plantation d’un
pollinisateur ne pourra qu’améliorer la production.

Porte-greffes

MYROBOLAN erunus crvastreaa- myrosoLana

Porte-greffe sauvage issu de semis. Tres vigoureux (4 a 6 m), un peu tout terrain
(tolére bien sols humides, secs, calcaires, etc.). Superbe porte-greffe, tres rustique,
qui résiste bien a la sécheresse. Mise a fruit entre 3 et 7 ans. Espacement conseillé
sur le rang, environ 5 m.

]ASPI Porte-greffe de moyenne vigueur (3 a 5 m). Aime les terrains lourds et

supporte bien le calcaire. Mise a fruit plus rapide que sur myrobolan, et tres
productif. Offre un bon ancrage au sol et ne drageonne quasiment pas (grosse
différence avec le myrobolan). Espacement conseillé sur le rang, entre 3 et 4 m.

Variétés par date de cueillette
* autofertile

SAIN-‘ }EAN 0u PKUN[ ]AUN[ HAHV[ Originaire de Gironde, se récolte entre

fin juin et début juillet (floraison début avril). Petit fruit jaune clair, fondant, sucré
et sans acidité. Une girondine trés précoce !

V[RDAN[ Ancienne variété girondine, elle était tres cultivée sur les cotem

Bouillac et Latresne. Peut se récolter a partir de tout début juillet dans les annees
précoces (floraison fin mars). Prune de calibre moyen vert jaunatre, souvent taché
de rose violacé. Chair juteuse, sucrée et fondante. Une locale intéressante pour sa
précocité.
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PRUN[ ABRI(U.\. Originaire des Landes, se récolte a partir de la 2¢™¢ semaine de

juillet (floraison relativement tardive). Gros fruit rond jaune foncé et a la chair
jaune, fondante, juteuse, sucrée et trés parfumée. Trés bonne.

EAPRANE Originaire des Landes, se récolte a partir de la derniere 15aine

(floraison fin mars, fleurs tres parfumeées). Fruit rouge-orangé, ovale allongé bompe
et pointu aux pdles. La prune est charnue, juteuse, acidulée, trés sucrée et
exceptionnellement parfumée !

R[INE [LAUDE D,OULHNS* Originaire de I’Ain vers 1850, elle est légerement

plus précoce que la Reine Claude Dorée, peut arriver fin juillet. Assez rustique, tres
proche de la Reine-Claude dorée, elle produit de gros fruits jaune-vert de tres bonne
qualité gustative. Relativement autofertile. Bonne résistance au monilia.

MIRAB[H.E D[ NAN[Y ESPECE PRUNUS INSITITIA * Ramenée du Moyen Orient par

René-le-Bon duc d’Anjou au XVeme siécle, se récolte a partir de début ao(t
(floraison fin mars). Petit fruit dorée, a la chair sucrée et juteuse. Excellent cru,
gu’en conserve ou patisseries. Fruit emblématique de la Lorraine, le bonbon jaune
incontournable au jardin !

R[INE U.AUDE DOREE Cultivée en France depuis le XVleme siécle au moins, se

récolte a partir de début aolt pendant 3 semaines (floraison fin mars). Fruit jaune
verdatre a la chair juteuse et vraiment trés sucrée. Une grande classique, parce que
pour beaucoup, c’est le top !

DES BE]ONNIER[S Variété référencée par le pomologue André Leroy au milieu du

XIXeme siecle, a c6té d'Angers, elle est issue du Prunus Insitia, comme les mirabelles
et les quetsches. Se récolte début ao(it apres la Reine Claude dorée. Tres beau fruit
jaune maculé de rouge a maturité. Chair fondante, bien juteuse et trés parfumée
relevée d'une pointe d'acidité. Trés bonne prune, bien fruitée avec des notes
d'abricot | Variété peu sujette au carpocapse et résiste bien au monilia.

DA”:[. Originaire du Lot, se récolte entre mi-ao(t et début septembre (floraison
derniere semaine de mars). Variété redécouverte récemment, dans les années 1990,
qui a failli disparafitre | On a frolé le drame tant la variété est d’une grande qualité
gustative tout en présentant une tres bonne rusticité. Un bonbon local a
redécouvrir !

COUTH D’OR Originaire d’Ariége, Haute-Garonne, se récolte a partir ¢

semaine d’aolt (floraison fin mars). Fruit allongé a I’épiderme vert jaunissant a
maturité. Chair fine, tres sucré, tres parfumée. Une bonne pioche tant elle est
savoureuse et de trés bonne résistance aux maladies (moniliose inclue) !

11



PRUN[ D’[N.”E * Tres anciennement cultivée dans la vallée du Lot, se récolte a

partir de mi-aolt (floraison tout début avril). Fruit violacé a chair juteuse et tres
sucrée. Go(t bien caractéristique. La variété IGP pour les « Pruneaux d’Agen » !

PRUNE D’ENTE BLAN(H[ i Originaire de Monflanquin dans le Lot-et-

Se récolte a partir de la 2éeme semaine d'ao(t (floraison plutot tardive). Fruit jaune-
blanc allongé comme la prune d'ente. Fruits trés sucrés, a consommer frais, en
confiture ou pruneaux séchés |

MONSI[UK ]AUNE 0u IMPERATKI(E JAUN[ Obtenue par Mr Jacquin

pépinieriste a Paris au 19eme siecle, récolte mi-ao(t. Tres belle prune jaune d’or
pointillée a rosé du c6té de I'insolation. Sucrée et juteuse, de trés bonne qualité
gustative.

R[IN[ [LAUDE D[ BAVAY* Originaire de Belgique, issue d’un semis de Reine-

Claude Dorée en 1841, se récolte a partir de fin aolt pendant 2 semaines. Fruit a
chair trés sucrée, au parfum mielleux.

MADAME BON NARD Originaire de Vienne en Isere. Se récolte a partir de fin ao(t

début septembre. Belle prune bleue a la chair jaune. Présente un aréme prononcé,
délicieux. Peu sensible a I’alternance.

R[IN[ U.AUDE DIAPHAN[* Issue de semis de Reine Claude dorée en 1845. Fruit

de bon calibre, jaune doré a la chair tres sucrée, parfumée et juteuse.

SAINT ANIONIN Originaire du Sud-Ouest, probablement de la région «

Antonin Noble Var (Tarn-et-Garonne). Se récolte fin aolt- début septembre. Prune
bleu foncé, juteuse, trés sucrée et acidulée. Variété rustique, trés peu sensible au
monilia.

QUETSCHE BLANCHE DE LETRICOURT tsrice snumus tistiinin * ancienne variéte

qui vient de Lorraine, se récolte a partir de début septembre. Grosse prune ovoide
jaune pale. Une idéale pour la patisserie.

SAINT['[ATHERINE Originaire des Hauts de France, se récolte début a mi-

septembre (floraison début avril). Relativement auto fertile, fruits allongés jaunes
tachetés de carmin, a la chair fine, ferme, juteuse et sucrée. Une tardive a la saveur
de miel dans ses meilleures expressions |

12
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OIRI PYRUS COMMUNTS

La poire est originaire d’Asie centrale et les Romains ont
largement contribué a [I’extension de sa culture en
Europe. La Quintinie, créateur puis directeur du verger et
du potager du roi Louis XIV en fera un fruit royal,
notamment par la sélection de nombreuses variétés. On
rapporte que le roi aimait passer de longues heures dans
le verger, pour tailler lui-méme quelques poiriers.

Il apprécie particuliéerement les sols profonds et frais. Le
poirier nécessite une pollinisation croisée pour fructifier.

Fondante, juteuse et parfumée, la poire possede une
saveur et une texture incomparable. Il en existe différents
types : les poires précoces, les poires d’automne et
d’hiver et les poires de garde. Ainsi, certaines peuvent
étre appréciées méme pendant ’hiver.

Les porte-greffes au choix :

POTRIER FRANC pyus communts “ranshinsauie’

Issu de semis, c’est un porte-greffe tres vigoureux, qui peut faire des arbres de 6 a
plus de 10 metres de haut, présentant une tres longue espérance de vie. Sa mise a
fruit sera relativement longue, 4 a 7 ans. N'apprécie pas I'exces d’humidité mais
tolére le calcaire et présente une bonne résistance a la sécheresse ! Espacement
conseillé sur le rang, entre 7 et 9 m.

¥ARO I.D DAYT 0 R x7 (trés peu de variétés sont disponibles sur ce PG)

Plus vigoureux que le cognassier il sera aussi plus productif dans le temps. Résistant

a la chlorose, il tolere bien les sols calcaires. Meilleure tolérance aux températures
extrémes que le cognassier. Mise a fruit un peu plus lente qu'avec BA29. Espacement
conseillé sur le rang, entre 4 et 5 m.

COGNASSIER DE PROVENCE BA2Y cooonun ostones

Issu de marcotte ou bouture, c’est un porte-greffe a faible vigueur, qui atteindra 3 a
4 metre a maturité. La mise a fruit sera beaucoup plus rapide que sur Franc, et il
améliore sensiblement le calibre et la qualité gustative du fruit. Il supporte les
terrains humides et secs, argileux et calcaires. Trés bien adapté également aux sols
acides. Espacement conseillé sur le rang, environ 3 m.
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Variétés par date de cueillette / maturité

LES VARIETES PRECOCES. Qui se récoltent durant
|"été et se consomment rapidement. Généralement,
on ne peut les conserver longtemps.

ANDRE D[SPORTE Obtenue par André Leroy a Angers en 1854. Variété productive

et résistante aux maladies. Les fruits se récoltent en juillet - aolt et doivent étre
consommeés rapidement (mi-juillet en 2024). Fruit de taille moyenne a la chair
blanche, tres fine, juteuse, sucrée et délicieusement parfumée.

MOUIH.[ BOU(HE 0u ]ANS[MINE Connue depuis 4 siecles en Gironde, appelée

Pera aigueta dans le Médoc. Arrive a maturité début juillet (floraison tres précoce).
Variété tres vigoureuse et trés productive. Poire fondante, juteuse, trés sucrée et
puissamment parfumée. Elle était trés appréciée pour son jus. Une locale tres
précoce !

BEUKR[ CIHARD Issue d'un semis de hasard, la variété a été découverte par

Nicolas Giffard en Anjou en 1825. Se récolte fin juillet - début aolt. Poire jaune
verdatre et lavée de rouge a I'insolation. Chair blanche, trés fine, fondante, sucrée,
|légérement acidulée et juteuse.

DO(TEUR ]UI_ES (JUYOT Créée en 1870 par Charles Baltet, en hommageaim

Docteur Jules Guyot. Se récolte début aolt et se conserve 2 a 3 mois (floraison
début avril). Variété de faible vigueur. Chair juteuse et rafraichissante, elle est
notamment appréciée pour sa résistante a la tavelure. Une rustique bien précoce !

P[RO H(O DI UDINE Variété ancienne italienne récupérée chez un

collectionneur de variétés locales de Udine dans le Frioul (ltalie). Se récolte début
aolt. Calibre moyen a la forme sphérique. La poire a la peau fine et lisse. Elle est
jaune et rougit au soleil. Des 200 variétés qu’il a sauvegardées, c’est I'une des
favorites !

MARGUEKHE MAR“.UH Variété nationale ancienne, 1870. Se récolte et

consomme de mi-aolt a mi-septembre. Trés grosse poire jaune maculée de rouge
brique a l'insolation. Chair blanche fondante, tres juteuse, sucrée, de trés bonne
qualité | Variété assez sensible a la tavelure.

POIRE D’ANG[ 0u POIRE BOUTO[ Trés ancienne variété répandue en Gironde

depuis plusieurs siecles. Elle a été renommée en 1860 par Limon d'Airole, en
référence au lieu-dit Boutoc vers Barsac/Pregnac. Elle se surnomme aussi la "Petite
Mouille-Bouche" en rappelle a cette autre variété Girondine. Se récolte et
consomme entre le 15 aolt et le 15 septembre. Fruit de modeste calibre, vert
jaunatre et maculé de rouge brique a l'insolation. La chair est blanche, fine, tendre
et fondante. Trées sucrée et agréablement parfumée d'un léger go(t anisé. Délicieuse
poire de table, mais aussi trés bonne en transformation. Elle était trés prisée des
confiseurs bordelais. Variété peu sensible a la tavelure, tres résistante aux maladies.
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PRE[O(E DE TREVOUX Variété obtenue par Mr. Treyve a Trévoux dans ['Ain en

1862. Se récolte en aolt. Fruit d'assez gros calibre, a la chair blanche, sucrée fine et
juteuse. Golt bien relevé.

POIR[ (HRON Originaire des Landes. Se récolte a partir de la 3éme semaine
d'aolt pour une maturité mi-septembre (floraison tres précoce). Fruit assez gros,
plutdt plat, peu allongé. Epiderme vert devenant jaune paille. Fruit a chair blanche,
fine, fondante, trés sucrée, et trés juteuse. Agréablement parfumée de citron ou de
coing...

B[URRE MORHTINI Obtenue par Morettini en 1956 en Italie, d’un croisement

entre ‘Bartlett’ et ‘Coscia’. Se récolte a partir de fin aolt lorsqu’elle change de
couleur. Elle est considérée par beaucoup comme une des meilleures poires
précoces. Elle est juteuse, fondante et sucrée, d’une saveur exceptionnelle !

W“.H.AM ]AUNE Poire préférée de Joseph de la Quintinie, créateur du Potager du
Roi a Versailles sous Louis XIV. Introduite en Angleterre a la fin du XVIléme siecle,
elle aurait pris le nom d'un pépiniériste nommé Williams. Se récolte fin aolt début
septembre. Fondante, juteuse, sucrée, de trés bonne qualité gustative.

W“_HAM ROUGE Mutation de la William Jaune trouvée aux Etats-Unis, se récolte

dés le mois d’ao(it et se conserve bien jusqu’au mois d’octobre. Proche de la William
Jaune, parfois encore plus savoureuse !

IRIOMPHE DE VIENN[ Variété obtenue par Jean Collaud en 1864 en Isere. A

cueillir fin ao(t pour une maturité 2 a 3 semaines plus tard. Floraison tardive, qui
peut arriver début avril selon la météo, une caractéristique de choix en cas de gelée
tardive. Poire jaune, dorée a maturité, parfois teintée de rose. Elle est tres sucrée,
bien parfumée, de trés bonne qualité gustative.

BEUKRE SUP[RHN Originaire de la région angevine, 1844. Se récolte et se

consomme en septembre. Beau fruit vert-marron tres lisse, presque cireux brillant,
devant jaune doré. Chair blanche, d'une tres grande finesse, trés fondante et
juteuse, acidulée et bien sucrée, et tres parfumée | Variété trés résistante aux
maladies.
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LES POIRES DE GARDE. Variétés qui se conservent.
Comme les pommes, elles poursuivent leur maturité
au « fruitier », une piece abritée de la lumiere, hors

gel et de température inférieure a 15°C.

AI.EXANDRINE DOUII.LARD Découverte par Mr. Douillard, architecte a Nantes en

1849, il lui donna le nom de son épouse. Se récolte mi-septembre pour une bonne
maturité jusqu'a mi-novembre. Bonne poire sucrée, fondante et juteuse. Bien
parfumée.

PI[RR[ EORN[”.I.[ Mise sur le marché vers les années 1900, elle est issue du

croisement de ‘Beurré Diel’ et ‘Doyenne du Comice’. Se récolte mi-septembre et
peut se conserver 3 a 4 mois. Produit de beaux fruits, jaunes clairs a stries cuivrées.
La chair est assez fine, trés sucrée et bien parfumée. Bien résistante aux maladies et
aux ravageurs.

BEURR[ HARDY Obtenue par Ernest Bonnet a Boulogne-sur-Mer en 1820, elle fut

nommeée en hommage a M. Hardy, directeur du Jardin du Luxembourg a Paris. Se
récolte mi-septembre. Fruits de gros calibre, a la chair fondante, sucrée et acidulée.

DOY[NNE DU [OMI(E Variété issue d’un semis de hasard au Jardin du Comice a

Angers en 1849. Se récolte mi-septembre et se conserve a 1 a 2 mois. Grosse poire
fondante, juteuse et parfumée. Variété capricieuse, mais d’une qualité gustative
exceptionnelle. La poire qui se mérite !

POIR[ ORANGE Originaire du Lot-et-Garonne. Se récolte en septembre et se

consomme jusqu'en octobre. Poire verte devenant vert-jaune, au parfum prononcé
d'orange. Trés bonne poire a cuire !

l.OUIS[ BONN[ D’AVKAN(HES Variété issue d'un semis de hasard par M.

Longueval, habitant d'Avranches en Normandie, vers 1780. Il la nomma du surnom
donné a sa femme, Bonne-Louise. Se récolte en septembre pour une maturité a
partir d'octobre. Excellente poire a chair blanche tres juteuse, tres fondante, sucrée
et parfumée.

BEUKKE SIX Variété obtenue en 1845 par M. Six, jardinier en Belgique. Se récolte

en septembre pour une maturité a partir d’octobre. Grosse poire brillante, jaune
clair, finement pointillée de roux, granité de vert. Chair trés fine, tres fondante, trés
juteuse, délicieuse. Sensible a la tavelure. Fruit d’amateur et de collection.

BEURR[ (:LAIR()[AU Originaire de Nantes, 1848. Se récolte en septembre pour une

maturité d'octobre a décembre. Gros fruit pyramidal, vert trés moucheté de liege.
Chair blanche, fine, fondante, sucrée, peu acidulée mais bien parfumée. Arbre au
port dressé.
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BEURKE DIH_ 0U B[URRE ROYAL Originaire de Belgique, 1811. Se récolm

septembre pour une maturité d'octobre a décembre. Gros fruit jaune orangé a
I'insolation avec des lenticelles marrons. Chair jaune fondante, un peu granuleuse
autour du cceur, trés juteuse, légérement acidulée, bien sucrée et parfumée !

(‘,[RT[AU D’AUYOMN[ 0u ROU(]E DE MONTEU“. Variété nationale tm

ancienne, d’origine inconnue. Déja décrite au moins au 16éme siecle. Se récolte
d’octobre a décembre et peut étre conservée un ou deux mois (floraison tardive).
Tres beau fruit piriforme jaune pourpre orangé. Autrefois tres célébre pour la
confiserie, elle fait aussi les meilleures confitures. La star des poires a cuire !

(‘.\EN[RAL I.[U.ER( Issue d’un semis de hasard en Haute-Sabne. Variété également

connue sous le nom « Kaiser Alexander » ’empereur Alexandre ler qui adora ces
fruits décida d’en faire une variété royale ! Maturité des fruits d’octobre a
décembre. Fruits de gros calibre, chair juteuse, sucrée et de trés bonne saveur.

BARONN[ D[ MH.O Issue d’un semis de Van Mons en Belgique vers 1830. A

maturité a partir de mi-octobre. Grosse poire jaune lavé en partie d’un brun-roux a
I"insolation. Chair assez fin, fondante, un peu granuleuse au centre, juteuse, sucrée,
acidulée, un peu musquée !

MM[ BONNHOND Obtenue en 1848 par un notaire, Mr Bonnefond a Villefranche

dans le Rhéne. Se récolte en octobre et se consomme en novembre et décembre.
Belle poire, en forme de calebasse, jaune clair, teinté de verdatre. Chair blanche, un
peu verdatre sous la peau, fine, bien fondante, tres juteuse. Trés savoureuse.

POIRE DU( DE BORDEAUX 0u [PIN[ DU MAS Originaire de la forét de

Rochechouart en Haute-Vienne, connue depuis le XVIlleme. Période de maturité
entre mi-octobre a mi-décembre, avec une floraison mi-précoce. Belle poire vert
pale jaune clair, devenant jaune citron légerement ponctué de liege et de carmin a
Iinsolation. Chair blanche, fondante, tres parfumée. Excellente qualité en crue et a
cuire.

POIRE [URE Découverte en 1760 dans les bois de Fromenteau dans I'Indre par Mr.
Leroy, curé de Villiers-en-Brenne, qui préleva des greffons et multiplia la variété.
Poire tres tardive, a maturité en novembre et se conserve jusqu'en janvier. Gros
fruit chair juteuse, cassante et a la saveur légerement citronnée. Excellente poire a
cuire.

PASS[ [RASSAN[ Obtenue par le pépiniériste Louis Boisbunel a partir d'un semi de

la variété Doyenné d'Hiver, en 1845 a Rouen. Fruit de bon calibre. Chair souvent
granuleuse, tres juteuse, acidulée. Tres bonne poire de garde, autrefois la plus
cultivée en France. C'est une IGP en Savoie | Relativement sensible au feu bactérien,
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elle a été interdite a la plantation de 1994 a 2021. De nouveau autorisée, on la
retient comme la poire d'hiver par excellence.

BEURRE I.A QUINTINI[ D[ [HABANAIS Baptisée et référencée par I’association

Mémoires Fruitieres Des Charentes (MFDC), elle est issue d’un semis de Beurré
Hardy. Se récolte courant octobre et arrive a maturité début décembre. Aussi
excellente que la Beurré Hardy, en plus acidulée et surtout beaucoup plus tardive.
Sensible a la tavelure sur feuilles, mais pas sur fruits.

[OMTESS[ DE PARIS Obtenue en 1882 par H. Fourcine a Dreux. Se récolte mi-

octobre pour une maturité a partir de début décembre. Se conserve 2 a 3 mois.
Grosse poire a la peau épaisse et rugueuse, qui lui confére une bonne aptitude a la
conservation. Poire a la chair blanche, tres juteuse, sucrée et parfumée. Assez peu
sensible aux maladies. Une des meilleurs poires d"hiver !
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0 M MI MALUS COMMUNTS

Originaire d’Asie centrale et plus particuliéerement du Tian
Shan, au Kazakhstan. C’est pendant [’antiquité, en
passant par la route de la soie que I’homme en dissémina
les semences. Les romains qui métrisaient la greffe et
excellaient dans sa culture, implanterons les premiers
pommiers cultivés.

Le pommier est généreux et les possibilités de culture sont
larges. Greffé sur franc, cela donnera un grand arbre
vigoureux avec une espérance de vie pouvant atteindre
100 ans. Greffé sur un porte-greffe de moyenne ou de
faible vigueur, la mise a fruit en sera accélérée. Les sols
trop secs sont a éviter. Il nécessite une pollinisation
croisée pour fructifier. En ajoutant d’autres variétés,
votre production n’en sera que meilleur.

Les porte-greffes au choix :

POMMIER FRANC waws srvenreer

Issu de semis, c’est un porte-greffe tres vigoureux, qui peut faire des arbres de 6 a
plus de 10 metres de haut, présentant une trés longue espérance de vie. Sa mise a
fruit sera relativement longue, 4 a 7 ans. S’adapte a tous types de sols | Espacement
conseillé sur le rang, entre 7 et 9 m.

ML

De vigueur comprise entre le Franc et le MM106, les sujets peuvent varier de 4 a 8
metres de haut. A privilégier pour les sols trés drainants. Le plus adapté a la
sécheresse avec le Franc. Espacement conseillé sur le rang, entre 5 et 7 m.

MM106

Issu de marcotte, c’est un porte-greffe semi-vigoureux (4 a 5 m), avec un tres bon
ancrage racinaire. Favorable aux sols lourds, limono argileux et adapté au sol
calcaire et a I’asphyxie racinaire. La mise a fruit est relativement rapide, 3 a 4 ans.
Espacement conseillé sur le rang, entre 4 et 5 m.

M]

Vigueur légerement inférieure au MM106. Assez tolérant a |la sécheresse et |’exces
d’humidité. Il peut développer un bon enracinement et pourrait se passer de tuteur
si I’arbre s’épanouit bien en vigueur. Mise a fruit tres rapide, et confére une bonne
qualité des fruits. Il est tres résistant au phytophtora et au feu bactérien.
Espacement conseillé sur le rang, entre 4 et 5 m.

19



EMS

Porte-greffe nanisant, idéal pour les petits jardins ou pour densifier les plantations.
Il mettra a fruit tres rapidement, au bout de 2 a 3 ans, mais aura une plus faible

espérance de vie. |l nécessite d’étre tuteuré (souvent I’ancrage au sol ne suffit pas),
et d’étre nourrit et arrosé quasiment toute sa vie pour étre bien productif. Porte-
greffe idéal pour ceux qui voudraient former les arbres en palmettes ou cordons.
Espacement min sur le rang, 1,5 m a 2m.

Variétés par date de cueillette / maturité

LES VARIETES PRECOCES. Qui se récoltent & partir du
mois d’aolt et se consomment dans les jours et les
semaines qui suivent.

SAINT ]EAN BI.AN(H[ Variété tres précoce qui a donné lieu a la constitution

d'une population tres vaste. C'est souvent la premiére a étre mdr, elle se récolte
début juillet. Gros fruit vert pale devant jaune a surmaturité. Chair blanche tres
tendre, trés juteuse, un peu sucrée et acidulée. Variété peu vigoureuse, acrotone a
port retombant, de type IV de fructification.

PHHE MADH.[INE Originaire des Landes. Se récolte a partir de mi-juillet

(floraison précoce). Pomme sucrée trés juteuse et tres précoce. C'est une variété
plutoét vigoureuse de type IV.

AKAN[ Née au Japon en 1937, se récolte mi-ao(t et se conserve jusqu’en mai

(floraison fin avril). Akane signifie rouge en japonais. Sa chair ferme est croquante,
juteuse et acidulée, elle peut dévoiler un parfum gourmand avec des notes de
fraises des bois. L’étrangere bien parfumée !

C\RAND AI.EXANDR[ Probablement originaire d’Ukraine, renommée en |

de I’empereur Russe, se récolte a partir de septembre et se conserve 2 mois, sinon
devient farineuse (floraison fin avril). Pomme trés grosse, qui peut dépasser 500
grammes. On peut retrouver un parfum de violette et de framboise. Trés bonne a
couteau, excellente cuite. Les plus gros fruits du catalogue !

ROS[ D[ VIRGINI[ Originaire de Gironde et Landes, variété dites « de moisson »,

trés précoce (de mi a fin aolt en 2024). Elle est jaune et triée de rose a maturité
avec lI'insolation. La chair est blanche, tendre et juteuse. Comme toutes les variétés
précoces, il ne faut pas rater le créneau, elle est délicieuse a parfaite maturité, mais
perd rapidement son croquant et son jus.
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RUBINE.”E Variété issue d'un croisement entre Golden Delicious x Cox's Orange
Pippin, créée dans le nord de la Suisse vers 1950. Se récolte de fin ao(t a début
octobre. Pomme striée de rouge sur fond orange, réputée comme une pomme tres
goliteuse et croquante !

R[INE DES RHNHTES Obtenue en Hollande en 1770 sous le nom de « Kroon

Renet », se récolte entre fin aolt et fin septembre (mi-aolt en 2024), pour se
conserver plusieurs mois (floraison mi-avril). Elle est étonnamment équilibrée, de
tres bonne qualité gustative. A la hauteur de sa réputation !

PH(HOUN HHE Se récolte mi-septembre et se conserve jusqu'en décem

pomme aplatie, rouge a tache jaune, croquante, bien parfumée, juteuse et douce.
Arbre vigoureux et ramifié, trés résistant aux maladies.

ANISA OU UDARRE SAGARR[ Originaire du Pays Basque, se récolte fin ao(lt pour

une maturité mi-septembre, et peut se conserver environ 2 mois. Epiderme rugueux,
couvert d’un liége marron-orangé, la pomme est tres tendre, juteuse et bien
acidulée avec un parfum anisé. Notre pomme a cidre, Basque qui plus est !

LES VARIETES DE CONSERVATION. Qui se récoltent au
plus tard avant les premiéres gelées et qui se
consomment tout I'hiver, parfois jusqu'au printemps
si la conservation est effectuée dans de bonnes
conditions. Elles poursuivent leur maturité dans le «
fruitier », une piéce abritée de la lumiere, hors gel
et de température inférieure a 15°C.

ROS[ DE HOH.AND[ Variété anciennement cultivée dans I’Entre-deux-mers en

Gironde, particulierement présente a Cadillac. Se récolte la premiere quinzaine de
septembre et se conserve 2 ou 3 mois (fin aolt en 2024). Proche de |la Rose de
Benauge et Pomme Dieu, c’est une pomme rouge assez grosse, a la chair craquante,
juteuse, trés sucrée et parfumée. C'est une variété tres peu sensible aux maladies.
Une locale trés rustique | Variété de type IV

RHNHTE D/AN(JI.H[RKE Variété découvert en 1740 dans le comté d'Oxford en

Angleterre, cette pomme a été pourtant trés présente et fait partie du patrimoine
fruitier du piémont Commingeois. Se récolte mi-septembre et se conserve un a deux
mois. Grosse pomme jaune pale lavée de rose foncé avec des lenticelles blanches.
Chair blanche croquante, juteuse, douce, parfumée. Variété tres rustique, tres peu
sensible parasites et maladies. Variété de faible vigueur a port retombant, de type Il
de fructification.

‘.UNE ROU(][ Trouvé au hasard dans un jardin en Sud Gironde. Se récolte fin
septembre Tout est rouge dans cette pomme | L’écorce, le bois, les fleurs, les
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feuilles, la peau et la chair | Agréablement acidulée et parfumée, tres bonne en
crue. Elle est aussi trés intéressante pour colorer le jus. Trés résistante a la
tavelure.

[INQ (OT[S DE EHARENT[ Originaire de Charente. Se récolte fin septembre et

se conserve jusqu'en mars. Petit fruit jaune moucheté de liege marron. Chair jaune,
consistante, assez granuleuse, juteuse et bien parfumée. Variété vigoureuse de type IV

AZEROH ANISE 0 ANIS ROSE Originaire du Nord-Gironde, Sud-Charente. Se

récolte derniere semaine de septembre, pour une maturité a partir d’octobre-
novembre, et qui peut se conserver jusqu’en février (floraison fin avril). Pomme au
calibre moyen, peu juteuse, tres douce et trés sucrée, avec un parfum d’anis bien
prononcé. Considérée localement comme la reine des pommes au four ! Variété de
type Il a Il

BEH.E H.EUR ]AUNE Variété tres présente sur les massifs montagneux dans les

Hautes-Pyrénées, Correze, Aveyron. Se récolte mi-septembre et se conserve bien
tres longtemps. Gros fruit jaune d'or lavé de rose. Chair blanche, bien sucrée,
juteuse et acidulée. Un parfum singulier. Variété peu vigoureuse.

[AI.VI“.E ROU(JE DE [HAR[NT[ 0U [AKAMII.[ Originaire de Charente. Se

récolte fin septembre et se consomme rapidement, elle ne se conserve pas plus de
quelques semaines. Le fruit est brillant, cireux, uniformément rouge foncé. Chair
tres tendre, fine, blanche. Elle est trées juteuse, trés sucrée, moyennement acidulée
et parfumée. Variété peu vigoureuse de type Il

(.HAH.I.[UX 0 DRAP D’OR Variété populaire originaire de Loire Atlantique qui

s’est fortement propagée en Bretagne, se récolte fin septembre-début octobre, et se
conserve 2 a 3 mois. Pomme légérement conique et cOtelée, jaune lavé de rouge
brique. Elle est trés parfumée et aromatique. La grande pomme Bretonne !

[HAUX Variété population originaire du sud-ouest de la Haute-Vienne et -

présente en Corréze, se récolte fin septembre, arrive a maturité début octobre et
peut se conserver jusqu’a la fin de I"hiver. Gros fruit tronconique, vert jaunatre
maculée de rose a I’insolation. Elle est croquante, acidulée, tres juteuse, bien
parfumée, trés bonne.

P[RASSE D[ (]AN 0U R[INHTE DE (JAN Originaire du Béarn, se récoli

septembre pour une conservation de 2 ou 3 mois (floraison début-mi-avril). Reinecte
de calibre moyen, verte maculée de rouge, plutdt sucrée et acidulée. Trés appréciée
en pomme a couteau ou en patisserie.

ROS[ DE B[NAUG[ 0 POMME D[ [:ADIH.A[ Originaire du Bazadais, dans le

Sud-Gironde, se récolte fin septembre, pour une maturité a partir d’octobre-
novembre, et qui peut se conserver jusqu’en mai (floraison mi-avril). Pomme jaune
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paille maculé de pourpre, juteuse, tendre et acidulée. Une locale qu’on peut manger
au mois de mai !

R[INHTE [:I.O[HARD Variété ancienne originaire de Parthenay dans les Deux-

Sevres. Son nom pourrait évoquer les "clos" apparus dans cette région apreés la
guerre de cent ans, faisant référence a de petites parcelles paysannes qui ont
succédées aux grandes propriétés. Ces clos étaient tracés pas des haies bocageres
ou serait apparue spontanément la premiere Reinette Clochard ! Se récolte fin
septembre et se conserve jusqu'en avril (en atmosphére humide pour éviter le
flétrissement de |'épiderme). Excellente pomme a peau rugueuse d'un beau jaune
tacheté de petits points bruns a maturité. La chair est croquante, juteuse, sucrée et
|égérement acidulée. Variété peu sensible aux maladies, au port de type | a Il

EKAMOISIE DU I.OT Probablement un clone de la Cramoisie de Gascogne, souvent

donnée comme peu intéressante gustativement, alors que celle-ci est excellente | Se
récolte a partir de fin septembre et peut se conserver quelques mois. Magnifique
pomme jaune et largement rayée d’un trés beau pourpre cramoisi a I'insolation.
Chair trés blanche, croquante, bien sucrée et juteuse. Trés parfumée. Un délice.
Semble bien résistante aux maladies.

(:INQ DOUE’.I.[S Variété ancienne de Charente trouvée aux Mémoires Fruitieres

Des Charentes. Se récolte en octobre et se conserve jusqu'a mi-décembre. Gros fruit
jaune dominant et rouge a I'insolation. Chair blanche, tendre, mi-acidulée, mi-sucrée

H_ORINA Cultivar obtenu en 1977 par I'INRA d'Angers, par le croisement

'Jonathan' et un hybride. Se récolte fin septembre et se conserve jusqu'en mars.
Gros fruit rouge foncé, a la chair bien équilibrée entre sucre et acidité.
Harmonieuse. Tres résistante a la tavelure. Variété vigoureuse au port semi-étalé, de
type IV.

SANG D[ B(IUF D[S '.AND[S Originaire des Landes et du Béarn. Se récolte fin

octobre pour une bien plus longue conservation que sa cousine du Lot-et-Garonne.
Beau fruit rouge violacé avec de grandes stries violacées et de nombreuses
lenticelles blanches. Chair blanc verdatre, croquante, bien équilibrée, trés juteuse.
Variété de type |

API DOUBI.[ ROSE Variété ancienne cultivée dans |'Agenais. Se récolte mi-octobre
et se conserve bien plusieurs mois. Beau fruit, rouge violacé couvert d'une pruine
blanche a I'aspect mat, devant brillant. Chair blanche, ferme, fine et tres douce. Elle
est sucrée craquante et juteuse. Variété assez vigoureuse de type Il de
fructification. Variété tres rustique, trés peu sensible aux parasites et maladies.

HNOUIH.H AUB[RT Variété issue du village de Bédenac en Charente-Maritime,

limitrophe de la Gironde |a ou elle a été tres cultivée. Se récolte fin septembre, et
se conserve jusqu'a février. Pomme liégeuse ocre brillant, a la chair blanche, ferme,
a texture fine, juteuse et trés parfumée. Une excellente saveur anisée. Proche de la
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population d'Azeroli, c'est la reine des pommes au four | Variété locale des plus
résistante a la tavelure. Port de type Il

RAMBOUR D’HIV[R Treés ancienne variété connue dans toute ['Europe de |I'Ouest.

Se récolte fin septembre pour une maturité en octobre. Peut étre conservée
jusqu'en avril dans de bonnes conditions. Son nom vient du village de Rambures dans
la Somme. Grosse pomme jaune verdatre lavé de rouge, a la chair blanche, tendre
avec une acidité arbmatisée. Tres bonne pomme a cuire et a jus. Variété vigoureuse
et peu sensible aux maladies.

l.A DOU([ Tres présente dans la région de Marsan, dans les Landes, elle est proche

de nos Girondines, la Rose de Benauge et la Pomme Dieu. Se récolte début octobre
et peut se conserver tres longtemps. Beau fruit jaune doré maculé de rouge soutenu
a maturité. Chair blanche trés fine, juteuse, agréablement sucrée et acidulée.
Excellente variété a couteau. De type Il de fructification

[OURT PENDU GRIS DU HMOUSIN Tres anciennement cultivée dans le

Limousin, se récolte fin octobre pour une maturité en décembre et une conservation
jusqu’en avril | Variété rustique, a Gros fruit vert liégeux, trés sucrée et tres
acidulée, dont I’excellence gustative se conserve trés longtemps. Une tres variété
tardive qui coche toutes les cases !

BEU_[ H'.I.[ DE SAHNS Variété originaire de Salins-les-Bais dans le Jura,

obtenue par Pierre Baron au début du Xxeme siécle. Se récolte en novembre et se
conserve tres bien jusqu'en mai (floraison tres tardive). Trés belle pomme jaune
paille lavée de rouge clair. La chair est blanche, fin et croquante. Trés juteuse, sans
acidité et trés parfumée, avec un léger parfum d'amende. Variété tres résistante aux
maladies.

R[INHTE BI_AN[H[ DU (,ANADA Décrite en France depuis le XVIlleme siécle,

probablement d'origine Normande, méme si c'est son voyage au Canada qui la fait
connaitre. Se récolte en septembre pour une maturité de novembre a janvier.
Pomme juteuse, acidulée et bien parfumée. A couteau, a jus ou a cuire. Elle n'est
farineuse qu'au-dela de son stade de maturité. Une classique, mais pour cause !

SA“\H[ G[RMAIN[, RHNHT[ D[ BRIV[, D[ [’[STR[ Variété population

originaire du Massif central. Se récolte souvent fin octobre et peut se conserver
jusqu'en juin | Pomme a fond jaune, couverte partiellement de liege. Chair dense,
tres sucrée, acidulée, juteuse et parfumée. Réputée depuis des siecles comme la
meilleure pomme croquante de bonne conservation du Limousin.

SUZ[H-[ 0u SUZIN[ TP LT ATV Trés ancienne variété originaire du Gers. Se

récolte de début octobre a début novembre et peut se conserver 3 ou 4 mois.
Pomme rouge de tres petit calibre, a la chair croquante, juteuse, parfumée et trés
sucrée. Elle est trés appréciée crue ou pour les tartes. Une tardive a bonne
conservation !
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DOUX D’ARGENT Connue depuis environ 1790, la variété serait originai

d'Anjou. Se récolte en octobre pour une maturité de novembre a février. Pomme
jaune clair tacheté de brun, lavé de rose a l'insolation. La chair est blanche, fine,
douce, juteuse et sucrée. Son parfum et une légere acidité la rende trés savoureuse.
Bonne vigueur, tres productive et relativement résistante aux maladies.

RHNHTE D’ARMORIQUE Variété trés répandue en Bretagne depuis |

Age. Se récolte début novembre et peut se conserver jusqu'a juin dans de bonnes
conditions. Pomme jaune marbrée et tachetée de brun. Sa chair est acidulée
croquante et parfumée. Trés bonne pomme de table et aussi une bonne pomme a
cuire ou pour faire un cidre blanc et parfumé.

[OQUHTE BLAN(H[ Originaire des Pyrénées Orientales. Se récolte en novembre.

Beau fruit jaune clair, lavé de rose vif. La chair est blanche, assez juteuse. La variété
est tres vigoureuse et résistante aux maladies.

[OURT P[NDU ROUGE Variété typique du Sud-Ouest, originaire de Gir

département limitrophe. Se récolte début octobre pour une maturité en novembre,
avec une conservation jusqu'en mars. Beau fruit rouge strié de rouge violacé et
ponctué de lenticelles blanches. Chair tres blanche, tres juteuse et sucrée. Variété
vigoureuse de type Il, tres peu sensible aux maladies.

BOU[ONNHX Originaire de Dordogne. Se récolte début octobre, pour une

maturité mi-novembre et se conserve jusqu'a mi-janvier. Beau fruit jaune pale lavé
de vermillon a lI'insolation. Chair a texture fine, juteuse, mi-sucrée, mi-acidulée.
Variété de type | a Il de fructification, tres rustique et trés peu sensible aux
maladies.

API HOILE 0u PH\HAGON[ Découvert par le médecin et naturaliste Jean Bauhin

au XVl siecle dans le Doubs. Se récolte a partir de fin novembre mais les fruits ne
chutent pas, ils peuvent passer tout I"hiver sur I"arbre. Les fruits se conservent tres
bien jusqu’en mai. Pomme jaune qui rougit a I"insolation. Tres parfumée et juteuse.
Fruits exquis en forme d’étoile !

RHNHTE [HOUR[AU Originaire de Haute-Garonne ou alentours. Se récolte fin

octobre pour une maturité a partir de décembre et une bonne conservation jusqu'en
mai. Fruit vert printemps devenant jaune, maculé d'orange pale. La chair est
blanche, tres fine, ferme devenant fondante. Elle est juteuse, acidulée, bien sucrée
et bien parfumée. Variété de type Il

(,AKABH.I.[ Variété originaire de ['Aude, qui résiste bien au climat chaud. Se

récolte en octobre pour une maturité de décembre a mars. C'est une petite pomme
bien rouge, douce, trés parfumée. Méme la peau a une petite saveur !
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[AI_V“_LE BLAN[H[ D’HIV[R Variété ancienne tres répandue en Norr

avant le XVléeme siecle. Se récolte en octobre pour une maturité de décembre a
mars. Grosse pomme jaune pale brillant, Iégerement rosé. Tres tendre, juteuse a la
saveur sucrée et parfumée. Pomme de conservation de grande finesse.

(HARD[N Variété issue d'un croisement entre Golden Delicious et |a ReinetteE

Clochard. Se récolte en octobre pour une maturité de décembre a mai. Tres bonne
pomme a la chair blanc-créme, juteuse, croquante, sucrée, trés acidulée et bien
parfumée.

PATTE DE I.OUP Originaire du Maine et Loire, on la retrouve encore sur les étals

des marchés Nantais. Se récolte a I'automne pour une maturité de décembre a avril.
L'épiderme craque lorsque le fruit grossit, ce qui crée des cicatrices que I'on dit
provenir d'une griffure de patte de loup ! Elle est croquante juteuse, fine, sucrée et
tres parfumée. De trés bonne qualité gustative et trés résistante aux maladies.

R[IN[TTE GRIS[ DU [ANADA Mutation naturelle de la Reinette Blanche du

Canada. Se récolte début octobre, pour une maturité de décembre a mars. Grosse
pomme a |'épiderme rugueux épais vert bronze. La chair est blanche, fine, tendre,
juteuse et bien parfumée. Variété au port demi-érigé, bonne résistance aux
maladies.

ANIS ROSAH[ De la famille des "Pommes d'Anis" comme la Anisa - Udarre

Sagarra, I'Anis Rosalie est originaire du Sud-Ouest, sans davantage de précision. Se
récolte fin septembre pour une pleine maturité en décembre, et une conservation
n'excédant pas le mois de février. Fruit liégeux marron-jaune, sans rugosité. Il a la
chair jaune, dense, assez juteuse, douce, trés sucrée avec un parfum anisé (d'autant
plus dans des sols lourds, argileux..). Variété moyennement vigoureuse de type Il a
[,

R[IN[TTE DOREE Variété originaire du Lot-et-Garonne, se récolte en septembre

pour une maturité a partir de décembre. Elle se conserve trés bien, jusqu'en juin.
Variété tenue a tort dans I'anonymat srement pour son petit calibre. Or c'est une
magnifique petite pomme toute dorée, vraiment excellente, a la saveur tres
prononcée, au point d'étre considérée comme la variété la plus étonnante de tout le
Sud-Ouest par I'ancien Conservatoire Végétal Régional d'Aquitaine. Variété
également bien résistante aux maladies.

R[INEITE BI.AN(H[ D’[SPAGNE Variété population ancienne et tres diffusée

dans les Pyrénées, originaire du Sud-Ouest sans précision certaine. Se récolte début
octobre pour une maturité a partir de janvier, et une conservation jusqu'en avril.
Belle pomme jaune brillante, faiblement lavée de rose a I'insolation. Chair blanche,
tres croquante, bien équilibrée entre un c6té sucré et acidulé. Variété de type | au
port tres tassé.
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POMME D[ SOR[ Variété originaire du sud de la Gironde, tres présente de Saint-
Macaire a Saint-symphorien et au nord des Landes. Se récolte début novembre pour
une pleine maturité en janvier et se conserve bien plusieurs mois. Pomme vert
jaunatre, se couvrant de rouge violacé. Chair blanche, tendre, trés juteuse, sucrée,
légerement acidulée, bien parfumée. Variété de vigueur moyenne peu sensible aux
maladies.

POMM[ D’AMOUR D'origine inconnue, on la retrouve beaucoup dans le nord-

ouest de la France. Se récolte en octobre pour une maturité de janvier a mars. Belle
pomme jaune striée de rouge, elle a la chair juteuse et trés parfumée. De trés bonne
qualité gustative et tres résistante aux malades.
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A
( H PRUNUS PERSTCA

Déja cultivé il y a environ 5000 ans en Chine, le pécher est
riche de signification pour son peuple, il est le symbole de
longévité et méme d’immortalité dans certaines légendes.
Il'y a encore peu de temps, pour le nouvel an chinois, on
disposait des branches de pécher devant la porte des
maisons pour chasser les mauvais esprits.

Sa mise a fruit est rapide. Afin de faciliter la récolte et
d’augmenter la durée de vie du pécher, il est préférable
de le tailler soigneusement. Ainsi entretenu, cet arbre
autofertile pourra vivre plus de 30 ans.

Il existe 4 types de ’espéce Prunus persica :

Les fruits a peau duveteuse
- Péches (le noyau est libre)
- Pavies (le noyau adhere a la chair)

Les fruits a peau lisse
- Nectarines (le noyau est libre)
- Brugnons (le noyau adhere a la chair)

Les porte-greffes au choix :

FRANC (nowtcu)

Issu de semis, il est bien adapté a tous types de sols, mais se plait davantage dans
des sols drainants et sans présence de calcaire actif. Il est considéré comme un
porte-greffe semi-vigoureux, proposant des arbres a maturité de 3-4 metres de haut.
Espacement conseillé sur le rang, environ 4 m.

GOT]

Issu d’une hybridation entre le pécher et I’'amandier, c’est le porte-greffe le plus
indiqué pour les sols calcaires, filtrants et peu poussants. Espacement conseillé sur
le rang, environ 4 m.

Variétés (par date de cueillette)

P/[\(HE SURPASSE AMSD[N Originaire de la Vallée du Rhdéne. Se récolte a partir

de la 2eme semaine de juillet (floraison mi-mars). Tres beau fruit a la chair blanche,
tendre, juteuse et bien parfumée. Tres bonne résistance a la cloque et au monilia.
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BRUGNON MORTON Origine non trouvée. Brugnon de petit calibre, trés beaux, a

la chair blanche, juteuse, bien sucrée et parfumée. Excellent | Peu sensible a la
cloque.

N[[TARIN[ DH.I([ SERRIEOLA Variété trouvée a Lalinde en Dordogne. Se

récolte a partir de mi-juillet. Peau rouge mouchetée a chair blanche piquetée de
rouge. Elle est juteuse, sucrée et acidulée, et trés parfumée. Variété trés rustique et
vigoureuse.

P'E[HE EHARLES ROUX Variété ancienne d'origine francgaise. Se récolte dans la

2eme quinzaine de juillet (floraison mi-mars). Grosses péches a la chair blanche
ponctuée de rouge. Elle est bien juteuse, relativement sucrée et bien parfumée.
Variété a tendance basitone, elle est tres résistante aux parasites et maladies.

BRUGNON BI.AN[ Originaire du Lot-et-Garonne/Dordogne. Se récolte n

(floraison fin mars). Brugnon jaune pale nacré, presque blanc. Chair jaune tres
dense, tres ferme, mais tres sucrée et parfumée. Trés bonne.

BRUGNON EARDINA[ Originaire des Etats-Unis. Brugnon bien rouge a la cnan

blanche, juteuse, sucrée, fondante et charnue.

P[(HE (OLOMBINE Originaire de Dordogne. Se récolte mi-aolt (floraison a la mi-

mars). Péche de bon calibre, jaune qui se colore de rouge. Chair blanche, bien
parfumée, acidulée, un peu citronnée. Trés bonne. Variété tres peu sensible a la
cloque, mais assez sensible au monilia sur fruit.

P'E[HE RHN[ DES VERGERS Variété obtenue par Mr. Moriceau en 1843 pres de

Saumur en Maine-et-Loire. Se récolte a partir de mi-aolt. Péche trés juteuse, sucrée
et bien parfumée. Délicieuse. Rustique et bonne résistance a la cloque.

P/[\(HE ROUSSAN[ ROYAI.E Originaire du sud des Landes. Se récolte a partir de la

2eme semaine d'ao(t (floraison fin mars). Fruit rouge-orangé, a la chair jaune-
orangée. Treés tendre, sucrée, acidulée et parfumée. De tres bonne qualité gustative.
Moyennement sensible a la cloque et au monilia.

BRUGNON ROU(J[ DIAO(\” (N[UARINE} Originaire de Gironde. Se récolte a

partir de la 3eme semaine d'ao(t. Petite nectarine a épiderme violacé et chair
blanche devenant rose a maturité. Fruit bien sucré, ferme, au parfum typé. Variété
moyennement sensible a la cloque.
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PE(H[ ]AUN[ DE I.A REOLE Originaire d'Aquitaine, peut-étre de La Réole

(Gironde), en tout cas elle y a été trés présente. Se récolte a partir de mi-ao(t.
Péche a la chair jaune, de grande qualité gustative. Variété peu sensible a la cloque.

N[[TARIN[ HLHGNI Origine non trouvée. Se récolte a partir de mi-a

Variété a chair jaune, sucrée et parfumée. Variété qui peut monter en altitude. Tres
résistante a la cloque.

A
P[(H[ DE N[LLY Origine incertaine, probablement d'Ariege ou de I'Aude. Se

récolte a partir de mi-aolt. Belle péche a la chair blanche, juteuse et bien sucrée.
Délicieuse et trés résistante a la cloque.

PE(HE D[ VHJN[ A [HAIR ]AUNE Originaire de Dordogne. Se récolte a partir de

la 3eme semaine d'aolt (floraison mi-mars). Petite péche jaune-orangée a la chair
jaune. Elle est sucrée et acidulée, avec un parfum singulier. Variété trés peu
sensible a la cloque et au monilia.

N[(TARINE BLAN(HE Originaire de Dordogne. Se récolte mi-aolt. Nectarine de

calibre moyen, a noyau libre, jaune pale, a chair créme, au parfum trés prononcé.
Feuillage tres pale. Bonne résistance a la cloque.

Pﬁ[H[ SANGUINE SA“\”".AUR[NT Se récolte a partir de mi-ao(t. Fruit a chair

rouge vineuse, bien juteuse, de trés bonne qualité gustative. Tres résistante aux
maladies.

PE[HE BLAN(H[ TETON Originaire de Dordogne. Se récolte fin aolt début

septembre (floraison fin mars). Péche blanche qui se recouvre de rouge. Chair
blanche, non fibreuse, juteuse, trés fondante avec une pointe d'acidité. Tres bonne.

A
P[[H[ ]AUN[ MIH. Originaire de Dordogne. Se récolte fin ao(t début septembre
(floraison mi-mars). Grosse péche jaune-orangée a la chair jaune. Tres sucrée qui
peut sortir un go(t de miel. Variété plutot érigée et trés touffu. Tres peu sensible a
la cloque.

PE[HE MME (IUIH_OUX Variété originaire de Saint Genis-Laval dans le Rhdne.

Beaux fruits bien juteux et sucrés a la chair blanche. Bonne qualité gustative et
bonne résistance a la cloque.

A
P[[H[ MUS(AD[ Originaire de Dordogne. Se récolte fin ao(t début septembre

(floraison mi-mars). Belle péche orange foncé, a la chair orangée, dense, de type
abricot, assez fibreuse, mais trées juteuse et trés sucrée (la plus haute teneur en
sucre des variétés locales d'Aquitaine). De trés bonne qualité gustative. Variété peu
vigoureuse, érigée et plutét fermée. Elle est tres peu sensible a la clogue mais un
peu au monilia sur fruit.
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N A H I PYRUS PYRIFOLTA

Nashi, qui veut dire poire en Japonais, est une poire
asiatique, originaire de Chine. Souvent appelée « pomme-
poire », parce qu’il ressemble a une pomme et qu’il se
rapproche du golt de la poire, dont il partage le genre
‘pyrus’. Il est encore peu connu en France, et pourtant il
présente de nombreux attraits gustatifs et tres facile a
conduire. C’est une trés bonne alternative a la poire !

Variétés par date de cueillette

SHINSUI Originaire d'Asie. Fruit de beau calibre, de bonne qualité gustative, trés
rafraichissante. La variété la plus précoce du catalogue !

[HO]URO Originaire d’Asie, se récolte fin-ao(t début septembre. Fuit moyen de

forme globuleuse, peau épaisse, verte a brun-orangé, portant de nombreuses
lenticelles. Chair blanche, sucrée, avec un aréme singulier.

HOSUI Originaire d'Asie. Se récolte a partir de début septembre. Beau fruit vert-
jaune devenant doré aprés récolte. Chair parfumée et juteuse. Bon pollinisateur.

NINAKA Originaire d’Asie, se récolte de septembre a novembre. Gros fruit couleur
bronze, de trés bonne qualité !

SEUKI Originaire d’Asie, se récolte de septembre a octobre. Fruit orangé, croquant
et parfumé, trés rafraichissant !

SHINSHKI Originaire du Japon. Se récolte d'aolt a septembre. Variété
célébre au Japon. Beau calibre, fruits jaunes et bien sucrés. Bonne productivité

SHINKO Originaire du Japon. Se récolte d'octobre a novembre. Assez gros fruits,

de bonne qualité gustative. Partiellement autofertile et trés productive. Le plus
tardif du catalogue !
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LOGNA ——

Originaire des bords de la mer Caspienne, entre la Perse
et les Balkans, le coing est cultivé depuis plus de 6 000
ans | Autrement appelé « Poire de Cydonie », en|’honneur
de Cydon, ville de Crete ou les Grecs en faisaient des
délices. Ils érigeant le coing en symbole de I'amour et du
bonheur. Aujourd’hui, trées répandu en Europe occidentale
la ou il peine a atteindre une bonne maturité, on les
utilise essentiellement pour produire des confitures, de la
gelée et de la pdte de fruit.

Variétés (par date de cueillette)

AROMATNAYA Hybride récent originaire de Russie. Se récolte en octobre. Fruit de

taille moyenne, jaune d'or au parfum citronné, avec un léger go(it d'ananas. Cette
variété a la particularité de perdre son astringence si on pousse le fruit loin en
maturité, ce qui peut permettre de le manger cru.

[HAMPION Originaire du Connecticut aux Etats-Unis, obtenu fans les années 1870.

Se récolte en octobre. Produit de gros fruits jaunes en forme de poire, a la chair
tendre, juteuse et trés parfumée. Variété trés productive !

[OING DU PORTUGAL Originaire du Portugal. Fruit tres gros et tres parfumé, a la

peau douce et dorée. Fruit caractérisé par une chair cragquante.

(_ONS‘-ANTINOPI.E Originaire de Turquie. Se récolte en octobre. Calibr

rond cotelé a la chair juteuse et tres golteuse. Variété recherchée pour son parfum
tres puissant !

[OING DE I.A HAIE DE THOUAKS Probablement originaire du village de Thouars

dans le Lot-et-Garonne, se récolte en octobre. Fruit moyen, arrondi de couleur
jaune, a chair ferme et trés parfumée. Une des rares variétés locales en Aquitaine !

VKAN]A 0u MONSTRUEUX DE VKAN]A Introduit depuis la ville de Vranja en

Serbie (autrefois Yougoslavie) en 1898. Se récolte en octobre. Arbre érigé puis
retombant. Trés gros fruit, charnu, piriforme jaune d’or, a la chair ferme, délicate et
parfumée. De tres beaux fruits qui peuvent dépasser le kilo !
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AQUEMINT

D1ospyros KAKI

Ce sont des arbres qui poussent naturellement en Asie, et qui ont
été introduits en Europe a partir des années 1800. Son nom latin
« Diospyros » signifie nourriture des dieux.

La plupart des variétés donnent des fruits astringents qui se
consomment blets (ramollis aprés un gel ou un stockage au
congélateur), mieux vaut étre patient avant de les déguster car la
peau de ces fruits contient du tanin qui rend le fruit amer et
astringent. Plus le kaki se rapproche de sa maturité, plus la teneur
en tanin baisse et plus il devient exquis. Il existe également des
fruits non-astringents, qu’on appelle les « kakis-pomme », qui
peuvent se déguster directement apres cueillette lorsque la chair
est encore ferme, comme une pomme.

Les plagueminiers sont greffés sur Diospyros Lotus, un porte-greffe qui s’adapte
aux différents types de sols, résiste bien au sec et a I’humidité, bien poussant en

situation chaude. La mise a fruit est assez rapide, a partir de la 4™¢ année apreés
greffage. Espacement conseillé sur le rang, entre 5 et 7 m.

Variétés (par date de cueillette)

VIRGINIA M[ADER Se récolte a partir de fin septembre. Fruit brun de ®

calibre, a chair dense. La texture et la chair peut faire penser a de la confiture de
chéataigne, avec un aréme de vanille. Trés original.

HIRAIAN[NASHI Se récolte a partir de novembre et se conserve jusqu'a

décembre. Calibre moyen orangé, cotelé et tres parfumée. Excellente variété tres
prisée au Japon.

NIKNAlS (]IH Variété soviétique issue d'un croisement entre un kaki 2

un virginiana. Se récolte a partir de novembre et se conserve jusqu'a fin décembre.
Se consomme blet. Fruit rouge a maturité, a la chair fondante, juteuse et trés
sucrée. Fruit gourmand, excellent.

IOMA‘ERO Se récolte a partir de novembre et se conserve jusqu'a fin de%

Trés bonne variété aux fruits moyens. La chair est juteuse et particulierement
sucrée. Ressemble a une tomate cuite a maturité.

PUYU (NUN 'ASTRIN(J[NT) Fruit rouge-orangé a la chair croquante.

parfumée et non-astringente. Son optimum gustatif est au stade juste avant
blettissement. Excellente qualité gustative. Bonne conservation.

EE
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MORIERS oo

Originaire de Chine, le miarier blanc a été et est toujours
utilisé pour ses feuilles, servant de nourriture pour
I’élevage des vers a soie. Le mdrier noir est originaire du
Moyen-Orient et de Chine, cultivé pour ses fruits a l’état
frais, en jus ou encore séchés a la maniéere des figues.
Quant a lui, le mdrier rouge trouve son origine aux Etats-
Unis.

Cet arbre est autofertile et produit tous les ans. Avec son
port érigé, il peut atteindre facilement 10 a 12 m de
hauteur. Il se plait dans les sols frais, Iégers, profonds et
toléere les sols calcaires. Lui privilégier une exposition au
sud, cela donnera davantage de saveurs aux fruits.

La fructification est souvent trés précoce et se révele
abondante par la suite. Les mires sont juteuses, sucrées
et peuvent étre accompagnées d’arémes de fruits rouges.
Leurs couleurs sont multiples en fonction des variétés :
blanche, rose, rouge ou noire. Ce fruit est consommé
frais, séché, en jus, sous forme de sirop ou en confiture.

Le catalogue ne présente cette année qu’une seule variété
greffée, et le mdrier blanc issu de semis, mais d’autres
variétés devraient rentrer en pépiniere des [‘année
prochaine !

ALESTA

Arbre typique de la région Cévenole, utilisé pour la culture du vers a soie a l'origine.

Se récolte en juin. Tres gros fruit, trés sucré, avec un parfum délicat propre aux

fruits blancs. Greffé sur murier blanc.

MORIER BLANC DE SEMIS

Arbre de 4 a 5 m, a fruits le plus souvent noirs. Arbre a tout faire, a croissance
rapide et a ombrage épais. Aux feuilles comestibles et sucrées.

Arbre non greffé, il est proposé a 10 €
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RECOTIERD oo s

L’abricotier qui nous est familier, prunus armeniaca, est
originaire d’Asie Centrale et Orientale. Tres cultivé en Chine
depuis plus de 4000 ans, il a été introduit dans le bassin
méditerranéen a partir de [I’Arménie, au début de I’ére
chrétienne. C’est a la Renaissance qu’il connait un essor en
France, jusqu’aux jardins de Louis XIV a Versailles.

Bien que certaines variétés étaient endémiques et trés cultivées dans le
Lot-et-Garonne, sa culture dans nos terroirs est extrémement aléatoire.
Entre sa sensibilité a la bactériose, moniliose et ECA dans un climat
relativement humide, sa floraison précoce dans une région ot les gels
tardifs ne sont pas rares, et des conditions d’ensoleillement pas toujours
favorables pour permettre une mise a fruit ou une bonne fructification de
I’arbre, il sera préférable de miser dessus avec modération. C’est pourquoi
je propose tres peu de quantités. Ceci étant dit on n’est jamais a I’abris de
bonnes surprises !

Il sera intéressant de noter que sa culture sera beaucoup plus favorable en
milieu urbain qu’en campagne. Idéalement, placer sur des coteaux nord,
pour retarder au maximum la floraison.

Pour les plus persévérant, les hybrides abricot x prune (pluots) sont une
bonne alternative. Voir la catégorie qui suit : Hybrides interspécifiques &
co.

ABRIEOT PEEH[ D[ NANEY Origine incertaine mais c'est une variété ancienne

qui a été tres cultivée dans le Lot-et-Garonne. Se récolte de mi-juillet a début aolt
(floraison précoce, mi-mars). Elle est réputée comme étant la plus résistante au
froid. Produit de gros abricots a la chair fine, douce, fondante, juteuse et tres
parfumée.

NAN[Y D[ ELAIKA[ Originaire du Lot-et-Garonne, se récolte début juillet. Fruit

d’assez gros calibre, a épiderme et chair orangés, ferme, juteuse, sucrée, tres
bonne.

TARD” DE TARBES Se récolte fin juillet et présente une des floraisons des plus

tardives, entre fin mars et début avril. Ce qui en fait une sélection de choix face aux
gels tardifs fréquents dans le coin. Produit de gros fruits oranges, juteux et tres
sucrés.
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MESPTLUS GERMANTCA

Le néflier commun, ou néflier d’Allemagne est originaire
d’Asie mineure et du sud de I’"Europe. Introduit en France
par les Romains, il n’a depuis jamais quitté nos
campagnes. |l est méme tres présent maintenant
naturellement dans les haies et lisieres de forét.

C’est un bon fruit oublié par excellence, autrefois trés
présent dans les fermes, considéré comme une valeur
sire, ol un manque de fructification était rare. Il était
connu comme l’arbre « sans maladies, ni parasites ».
Méme si la Iégende ne tient plus vraiment, ¢a reste une
espece tres rustique en Gironde. Il présente aussi une
belle floraison blanche au printemps et de jolies feuilles
atypiques.

Le fruit se consomme blet, c’est-a-dire au niveau de
maturité « compote », souvent accéléré par un coup de
froid, naturel ou par un passage au congélo. Classique
pour compléter une compote de pomme ou une créme de
marron.

Variétés (par date de cueillette)

MONHRUEUX D’[VRHNO” Sélection fruitiere a gros fruits (5a 6 cm de

diameétre) et grandes feuilles. Chair bien équilibrée entre une bonne teneur en sucre
et une pointe d’acidité.

KURPFA'.ZMISPH. Variété deux fois plus petite, méme si ¢ca reste une grosse néfle,

mais qui a la grande particularité d’étre peu ou pas astringente selon la saison, elle
peut étre consommée avant blettissement contrairement aux néfles classiques.

36



CATALOGUE HIVER 2024-201Y

HYBRIDES INTERSPECIFIQUES &
AUTRES CURTOSITES FRUITIERES

Les hybridations interspécifiques sont soit naturelles soit des
croisements anthropiques comme pour la création variétale.

Les hybrides les plus connus sont les croisements abricot x prune
en alternative a la culture de I’abricotier, trés sensible dans notre
région. Les « pluots », « plumcot », « biricoccolo » ou « Aprium »
sont des hybrides naturels connus depuis les années 1700 en Italie
et qui font depuis I’objet de beaucoup de travail de croisement
notamment en Europe de I’Est. Ce sont des arbres plus rustiques
et peu sensibles aux maladies, avec des caractéristiques des
pruniers et de vraies notes gustatives d’abricots. Pour une bonne
fructification, ils peuvent se croiser avec pruniers, abricotiers et
d’autres hybrides aux pollens compatibles.

Cette rubrique présente par ailleurs d’autres croisements
interspécifiques, comme poire x coing ou poire x nashi, ou des
chimeres botaniques, comme le pyrocydonia, ou d’autres
curiosités fruitiéres, comme le crataegus pinnatifida, une
aubépine a gros fruits.

ABRICOT X CERISE "CHERRYKOSE'

Hybride interspécifique allemand obtenu entre un abricot (prunus armeniaca) et le
prunier-cerise ou myrobolan (prunus cerasifera myrobolana). Se pollinise bien avec
les pruniers. Il donne des fruits début juillet de petits tailles, pourpres, juteux,
rappelant la cerise et aux notes gustatives d’abricot. Il est plus résistant aux gelées
tardives que |'abricotier en général. Greffé sur prunier myrobolan

ABRICOT NOIR “CHOR'

Pas trouveé de données sur la variété. Donne de beaux fruits pourpres, bien juteux,
proches de la prune en apparence et en go(t mais avec des ardmes d’abricot.
Floraison plus tardive que ses semblables. Greffé sur prunier myrobolan

ABRICOT NOIR “CTERNA MARKULA’

Croisement entre un abricotier et prunier, « pluot », pour aller chercher la saveur de
I"abricot et la résistance du prunier. La variété ‘Cierna Marhula’, qui signifie

« Abricot noir » en Slovaque, a un fruit bordeaux foncé, dont I’intérieur est orange a
rouge, semblable a un abricot, comme la saveur. Cette variété présentant une
dominante d’abricot, contrairement a la plupart des pluots, pourrait se voir plutdt
nommée « Aprium ». Greffé sur prunier myrobolan

ABRICOT NOIR “MELITOPOLSKT CHERNYY®

Hybride Ukrainien entre un abricotier et prunier. Présente des fruits pourpre-
sombres, veloutés, a chair orange, juteuse, tres sucrée et acidulée, au bon golt de

37



miel. Un des pluots les plus savoureux ! Se récolte en juillet. Greffé sur prunier
myrobolan

PLUOT “FLAVOUR QUEEN’

Pluot au fruit rond, jaune-vert, tres semblable a une prune, a chair jaune, fondante,
sucré-acidulée et parfumée. Se récolte fin septembre. Greffé sur prunier myrobolan

PLUOT “FLAVOUR SUPREM'

Pluot a gros fruit de la taille d’une péche, au coloris vert-gris, et a la chair sanguine,
juteuse, sucrée et parfumée. Se récolte en juillet. Greffé sur prunier myrobolan

PLUOT “VESUVIAND'

Pluot italien, « Biricoccolo » originaire de la région du Vésuve. Il fleurit plus tard
que "abricotier, et les feuilles y ressemble. Les fruits ont une apparence de prune et
une saveur d’abricot. Les fruits sont rouges orangés, a la chair jaune, parfumée et
bien équilibrée. Se récolte mi-juillet. Greffé sur prunier myrobolan

POIRE X NASHT “TURN BALL GIANT

Pas trouvé de données sur la variété. Hybride interspécifique entre un poirier (pyrus
domestica) et un poirier asiatique, le nashi (pyrus pyrifolia). Donne de gros fruits
bien ronds, a mi-chemin entre les 2 fruits de leurs aieuls, trés intéressant. Trés
résistant aux maladies. Greffé sur poirier franc

POIRE CHINOISE “KORLA FRAGRANT PEAR™ rvtus soerscancroens newo

Originaire de Xinjiang en Chine, elle est cultivée dans cette région et en Chine
depuis plus de 1300 ans. Tres juteuse et sucrée, elle est surtout connue pour un
go(t particulierement prononcé, trés parfumée. Se conserve en moyenne mieux que
nos poires cultivées. Une des poires préférées dans cette région et méme tres
célebre dans tout le pays | Greffé sur poirier franc

AUBEPINE (HINOISE ’BI(J BAH_I CRATAEGUS PINNATIFIDA

Aubépine trés ornementale avec de larges feuilles cuivrées au printemps. Floraison
blanche parfumée suivie de gros fruits (pour de I'aubépine..) rouges ponctués de
blanc, comme des pommes en grappes. Arbuste de 3-4 m de haut, trés résistant au
froid. Greffé sur cognassier de Provence BA29

CYDOLUS POMME X COING “RUDENKD

Hybride interspécifique obtenu en Ukraine entre un cognassier (cydonia) et un
pommier (malus). Soit des pomme-coings aux fruits étonnants. Du coing, on lui
retrouve les jolies fleurs solitaires et le parfum puissant. De la pomme, on
reconnaitra le feuillage et le fruit. La plupart des fruits sont lisses, semblables a de
grosses pommes vert-jaunes, mais certains sont recouverts d'un épais duvet, qui les
protége du carpocapse. Les fruits sont étonnants. Ils peuvent se manger crus, si ils
parviennent a une bonne maturité, mais ils font surtout merveille en cuisine, dans
les mémes usages que le coing, avec un aréme d’ananas qui fait 'unanimité. L'arbre
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est compact, buissonnant, et trés florifere. Il est trés résistant aux maladies, et ne
nécessite pas de taille. Greffé sur cognassier de Provence BA29

PYROCYDONTA “DANTELLL’

Chimeére botanique issue d’une greffe non concluante de Mr Danielli d’une poire
‘williams” écussonnée sur un cognassier. L’ceil du greffon n’a pas démarré mais le
génome de la poire s’est mélangé avec celui du cognassier. Ainsi est née le
Pyrocydonia ‘Danielli’. Les feuilles rappellent celles du poirier alors que la floraison
rose fait penser a celle du cognassier. Produit des fruits ronds de couleur vert-brun
qui sont mirs en octobre. Ils peuvent étre mangés crus mais sont surtout trés bons
en cuisinés. Greffé sur cognassier de Provence BA29
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5 ARBRES BOUTURES o, MARCOTTE
[HATAIG NI CASTANEA SATIVA

Le chdtaignier commun, de la famille des fagacées, a
longtemps été considéré comme « |l’arbre nourricier » ou
« I’arbre a pain » par excellence en Europe et autour de
la mer Méditerranée, tant il constitue une valeur sire en
période de disette.

C’est un arbre majestueux, qui peut mesurer plus de 30
metres de hauteur et faire plus de 4 metres de diametre.
En France il peut vivre plusieurs milliers d’années.

Variétés (par date de cueillette)

MARSOL Hybride naturel entre un chataignier européen (castanea sativa) et d’un

chataignier japonais (castanea crenata). Cette variété obtenue par I'INRA en 1986,
est tres utilisée en porte-greffe pour sa résistance a la maladie de I’encre, mais
produit de tres bons fruits qui peuvent aussi bien étre consommés en frais que pour
la transformation.

MARIGOU’.E Hybride naturel entre un chataignier européen (castanea sativa) et

d’un chataignier japonais (castanea crenata). Cette variété a été obtenue dans le
verger de Migoule (contraction de Marron de Migoule) a Ussac en Corréze en 1986.
C’est un marron trés apprécié sur le marché de bouche. Se récolte en octobre et
présente une bonne aptitude a la conservation longue.

Les chdtaigniers proposés sont des marcottes repiquées

de 1 an. Le prix standard d’un pied est de 25 €
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N OI T]. CORYLUS AVELLANA

Originaire d’Europe, arbuste a port buissonnant, qui peut
atteindre de 4 & 5 métres de haut. S’accommode de la
plupart des sols, sauf les terrains trop secs car il a un
enracinement tragant superficiel. Connu pour sa floraison
trés précoce et trés riche en pollen, il est une source de
nourriture inestimable pour les butineuses en hiver. Mise
a fruit rapide.

Variétés (par date de cueillette)
* autofertile

EERTHE DE (OUTARD Vigoureux et rapidement trés productif, c’est la variété la

plus cultivée en France. Il produit de fin ao(t a octobre. La chair ivoire est
excellente, ferme et parfumée.

BUH.[R Variété originaire des Etats-Unis. Elle est issue d'un semi de hasard repéré

par Joseph C. Butler en 1957 qui pourrait étre un croisement de 'Barcelona’' x
'Daviana'. Se récolte début mi-septembre. Gros fruits [égérement allongés, fermes et
parfumés. Moins gélive que la moyenne.

TONDA DI (J“:FONI Variété italienne tres appréciée. Décortiquée, elle est

parfaitement arrondie, « tonda ». La chair est blanche, ferme et de trés bonne
saveur gustative. Se récolte a partir de début septembre.

[N NIS Variété originaire de la région de Washington, elle est issue du croisement

‘Barcelona x Daviana’. Elle donne de tres belles noisettes d’une tres bonne qualité
gustative. Se récolte a début septembre. Peu sensible a la bactériose et au balanin.
Moins gélive que la moyenne.

Les noisetiers proposés sont des marcottes repiquées de

1 an. Le prix standard d’un pied est de 14 €
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[GUTERD v

Domestiqué il y a plus de dix mille ans, le figuier arborait les
Jjardins de Babylone et ceux d’Egypte. On le vénérait dans la
Gréce antique ainsi que dans la Rome antique ou l'on
attribuait méme son invention a Bacchus, le dieu du vin. Sans
oublier que c’est sous un figuier que Bouddha trouva la
lumiere et qu'il enseignait la philosophie. Les figuiers sont
des arbres a développement variable selon les variétés. Ils
deviennent en général plus larges que hauts, apprécient la
chaleur pour fructifier et la fraicheur a leur pied. Pensez a
bien arroser les premieres années !

Les 2 variétés qui sont proposées cette année sont biféres, ce qui signifie que les
arbres produiront deux fois dans I’année, durant I’été sur les branches de I’année
précédente (figues fleurs), puis en automne sur les branches de I’année (figues
fruits).

NB : Le gel pouvant occasionner des dégats sur les trés jeunes plants, il est
conseiller de protéger les plants avec un voile d’hivernage sur les périodes de gel au
moins les 2 premiéres années.

Variétés (par date de cueillette) m

NOIRE DE CAROMSB

Originaire d’Italie, elle est tres répandue dans le Sud-Est de la France. Petit figuier
de vigueur moyenne, les branches retombent pour se relever a leur extrémité. Les
feuilles sont tres brillantes, larges mais courtes, découpées profondément. Il produit
de gros fruits a la peau d’un violet foncé presque noire et a chair rouge, juteuse et
sucrée. Bifére, la variété produit un peu a partir de début juillet puis plus
abondamment fin ao(t et septembre. Variété moins sensible aux gelées.

(JOUTHE D’OK Variété bifere qui produira les figues fleurs mi-juillet puis

fruits en septembre - octobre. Décrite pour la premiere fois en 1667. Les fruits sont
de tres bonne qualité et de gros calibre, la peau est fine et de couleur cuivrée, la
chair rosée est bien juteuse. C'est un arbre de faible développement: 2,5 a 4 m de
large pour 2 a 3 m de hauteur.

Les figuiers ne sont pas greffés mais bouturés, donc sur leurs
propres racines.

Les plants que nous proposons a la vente font 30 a 50 cm, sur plusieurs pousses. Les

arbres sont a 14 €
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(] R N A DI PUNTCA GRANATUM

Le grenadier a fruits, est un arbuste de 3 a 4 m de haut,
de la famille des Lythracées, qui est cultivé depuis la
haute Antiquité pour ses grenades et I’attrait ornemental
de ses grandes fleurs. Petit arbre monoique autofertile a
port arbustif, il est originaire d’une vaste région qui va du
sud-est de I’Europe jusqu’a I’Himalaya. Dans de bonnes
conditions, ces arbustes peuvent vivre plus de 200 ans.

Variétés (par date de cueillette)

PROVENCE

Variété ancienne trés adaptée au climat océanique et méridional francais. Résiste
jusqu’a -12°C. Cultivar trés intéressant sur le plan gustatif. Trés bon équilibre entre
sucre et acidité. Et une bonne productivité.

WONDERFUL

Variété originaire de Floride et tres cultivée en Californie notamment pour son jus,
car ses grenades sont dites « sans pépins ». Tres productive, assez tardive. Résiste
jusqu’a -8°C / -10°C. Produit des fruits avec une belle couleur foncée et intense,
présentant un peu plus d’acidité que Provence, mais qui offre un golt complexe et
donne du corps aux jus.

Les grenadiers ne sont pas greffés mais bouturés, donc sur
leurs propres racines.

Les plants que nous proposons a la vente font 30 a 50 cm, sur plusieurs pousses. Les

arbres sont a 14 €
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AULES ...

Petite collection de saules de vanniers, aussi appelés
"vime" ou "osier". La diversité de couleurs et de variétés
seront aussi tres appréciables en ornement au jardin ou
pour habiter une haie et favoriser la biodiversité. Il peut
étre libre de taille ou bien souvent trogné, en forme de
tétard que ce soit pour récupérer le bois pour la vannerie,
bois du bois de chauffe ou pour alimenter directement le
sol (mulsch, BRF, etc.). Dans un sol humide, le saule
pousse vite mais son rameau sera plus fragile. Dans un sol
sec, se pousse sera plus lente, mais plus solide. Les
rameaux peuvent aussi servir a attacher la vigne ou servir
de lien au jardin ou pour des décorations. |l est aussi trées
nectariféere et pollinifére.

OSTER JAUNE - ALBA

Appelé aussi saule blanc, ou saule commun, c'est un grand arbre pouvant atteindre
25 m de haut et qui peut vivre plus d'une 100aine d'années. Les jeunes rameaux sont
orange a jaune en hiver.

OSTER NOTR - TRIANDRA

Saule amandier a trois étamines est un grand arbrisseau indigene qui produit des
rameaux a |'écorce olivatre a brun rougeatre, quasiment noire et des longs chatons
jaune au printemps. Elle donne aussi le saule blanc une fois écorcé. Une des espéeces
les plus utilisées en vannerie.

OSTER POURPRE — PURPUREA

Tout petit saule de 1 a 2 m, pouvant faire de belles pousses annuelles. Son écorce
comme ses fleurs sont pourpre foncé.

OSTER PURPUREA X DAPHNOTDES

Petit saule vannier au bois tres esthétique vert-rouge, qui peut atteindre 3 a 4 m de
haut.

OSTER VERT ACIDULE

Saule au bois vert acidulé jaune, voire jaune or a I’ensoleillement.

OSTER JAUNE ORANGE

Les rameaux sont longs, flexibles et duveteux, de couleur jaune orangé.

Les arbres proposés sont des boutures de I'année, qui mesurent entre 1 et 3 m de
haut. Avec un pied, vous aurez assez de bois pour faire 5 @ 10 nouvelles boutures !

Prix standard d’un pied est de 10 €
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T1I15 FRUTT

La plupart sont des boutures de 1 an. La taille des plants peut varierde 30 cma 1 m

50. Les plants sont a un prix standard de 7 €

A I’avenir, quand les pieds meres produiront assez de bois, des lots de pousses de
I’année a bouturer en place seront proposés en alternative. Pour cette année, cette
option est disponible uniquement sur les Mriers géants sans épine.

GROSETLLERS st s

Les groseilliers, a grappes ou @ maquereaux, ainsi que le
cassissier (autrefois surnommé « groseillier noir »)
appartiennent au genre Ribes. Leurs ancétres sauvages
poussent dans les pays du nord de I’"Europe ou dans les
régions montagneuses froides d’Asie. Pour ces raisons, ils
restent longtemps inconnus des grecs et romains
antiques. Cultivés dans les jardins frangais depuis le
Moyen-Age, leur présence est attestée au X/léme siécle en
Lorraine, et au XVieme siécle dans les jardins et a la table
du roi de France.

Variétés (par date de cueillette)
* autofertile

JUNTFER *

Création de I'INRA en 1967, elle est issue d’une fécondation libre de la variété
ancienne Fay’s prolific. Se récolte a partir de fin juin. Variété précoce, vigoureuse et
productive. Autofertile, elle produit de longues grappes de fruits rouges brillants et
trés parfumés. Riches en pectine, trés bonne variété pour des confitures ou gelées.

LONDON MARKET *

Se récolte en juillet. Variété autofertile tres productive. Fruit rouge de taille
moyenne. Trés bonne saveur acidulée.

VERSATLLAISE ROUGE *

Variété obtenue vers 1835 par Pierre Bertin, horticulteur a Versailles. Se récolte a
partir de juillet. Variété autofertile, qui produit de petites grappes a la chair bien
parfumée, saveur douce et une pointe d’acidité. Bonne résistance aux maladies.

GLOIRE DES SABLONS *

Se récolte a partir de juillet. Variété qui produit de belles baies roses. Trés bons
fruits qui sont plus doux et sucrés que les variétés a fruits rouges. Bien que décrite

45



autofertile, il est toujours favorable a une bonne fructification de diversifier les
variétés.

BLANKA

Se récolte a partir de mi-juillet. Longue grappe de groseilles blanches , légérement
teintés de jaune. Tres bonne saveur et productive. Bois trés ornemental avec une
écorce qui tire sur le rouge garancé.

VERSATLLAISE BLANCHE

Variété ancienne qui se récolte a partir de mi-juillet. Variété vigoureuse qui fait de
longues grappes de petites baies blanches translucides. Pulpe juteuse fruitée et
légérement acidulée. Buisson vigoureux, trés ramifié, bien rustique.

CROSELLLLERS A MAQUEREAU!

Venues des pays nordiques, les groseilles a maquereaux
étaient fort communes dés le Moyen Age en France et en
Angleterre ol on les utilisait comme garniture du poisson
qui leur a donné leur nom.

o o ...

Gros fruits de trés bonne saveur sucrée et acidulée, aux couleurs vert pale devenaii.
rose-rouge a maturité. Excellente !

WINHAM"S INDUSTRY

Célébre variété a fruits rouges, bien productive.
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CASSTSSTERS v wiston

Le cassissier a d’abord été connu pour ses feuilles
utilisées dés le Moyen Age dans un but thérapeutique, car
elles possédent de nombreuses vertus médicinales,
notamment des propriétés anti-inflammatoires. C’est a
partir du XVIiéme siecle que ses fruits ont été considérés
comme fruits de table. Encore aujourd’hui, les botanistes
et médecins lui forgent une excellente réputation, autant
pour son golt que ses vertus pour la santé (contient plus
de 3 fois plus de vitamine C que l'orange !).

Variétés (par date de cueillette)
* autofertile

NOIRE DE BOURGOGNE

Variété ancienne originaire de Bourgogne. Elle représente environ 25% de la
production francaise. Se récolte a partir de fin juin début juillet. Variété précoce a
floraison tardive qui se croise bien avec la ‘Géant de Boskoop’. Les fruits sont tres
parfumés, traditionnellement utilisés en Bourgogne pour les liqueurs et la fameuse
creme de cassis de Dijon.

GEANT DE BOSKOO?

Se récolte a partir de début juillet. Variété précoce a floraison tardive qui se croise
bien avec la ‘Noire de Bourgogne’. Création ancienne qui produit de gros fruits noirs
brillants a la peau lisse et fine.

BIGROU

Se récolte a partir de début juillet. Variété précoce a floraison tardive qui se croise
bien avec la ‘Noire de Bourgogne’. Création ancienne qui produit de gros fruits noirs
brillants a la peau lisse et fine.

COSWOLD CROSS

Variété découverte en Grande-Bretagne en 1920. Débourrement précoce au port
dressé. Trés bonne variété. Légérement plus sensible aux maladies que la moyenne.
Se récolte a partir de début juillet.

ROYAL DE NAPLES

Variété précoce qui produit d’excellentes baies trés sucrées a bonne maturité. Elle
est cependant légerement plus sensible aux maladies que la moyenne.
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BLACK DOWN *

Croisement entre ‘Baldwin’ et ‘Bréodtorp’ obtenu en 1974 en Angleterre, elle
représente plus de la moitié de la production francgaise de cassis. M{rit deux
semaines apres les plus précoces. Variété autofertile tardive qui produit beaucoup
de grappes de cassis noir violacé. Tres bonne qualité gustative lorsqu’elle est
cueillie a bonne maturité. Port bien buissonnant, trapue et tres productive. Trés peu
sensible a I'oidium, « le blanc ».

TRADIMEL

Variété tardive qui produit de trés bonnes baies bien sucrées a parfaite maturité.
Légerement plus sensible aux maladies que la moyenne.

[AS EILHRS RTBES NTGRUM X RIBES UVA-CRISPA

La caseille est un croisement de cassis et de groseillier a
maquereaux. Le fruit se récolte sur le bois d’au moins 2
ans, il est noir, lisse, plus gros qu’un cassis. Les fruits a
la saveur acidulée et au parfum plus léger que le cassis,
conviennent parfaitement pour les confitures, sorbets ou
tartes.

Variétés (par date de cueillette)
* autofertile

ANITA #

Variété autofertile. Se récolte a partir de début juillet. Produit de gros fruits de
saveur acidulée et parfumée. Variété trés poussante, installe rapidement son
architecture. Idéale pour remplir une haie fruitiére en peu de temps.

RITA

Produit de gros fruits acidulés, violets a noirs, dont la récolte s’étale de juillet a
aolt. Variété légerement moins vigoureuse, mais ¢a reste de la caseille !

JOSTA

Issue d’un croisement d’origine suisse. Produit de gros fruits sombres de saveur
acidulée. Port plus étalé que Anita. Variété tres vigoureuse, qui s’installe vite dans
l"espace.
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H{AMBOISIERS RUBUS TDEAUS

Une légende grecque raconte que la framboise, trés prisée
des dieux de I’Olympe, est née sur les pentes du Mont Ida,
en Créte, d’ou son nom latin Rubus Idaes, littéralement
«la Ronce de I’lda ».

D’aprés les botanistes contemporains, le framboisier
serait plutét originaire des sous-bois et des lisieres des
régions montagneuses d’Europe occidentale.

Il en existe deux types : les non-remontants qui fructifient

en juin-juillet, et les remontants qui fructifient en juillet,
puis de nouveau en septembre.

VIOLETTE

Variété ancienne non-remontante trés précoce. Moyenne vigoureuse, peu épineuse,
qui produit des fruits ronds, rouges violacés, de trés bonne qualité aromatique. Peut

donner de mi-juin a juillet. Bien que non-remontante, il lui arrive de produire

parfois en aolt-septembre.

FALL GOLD

Framboisier remontant a la production assurée. Excellentes framboises jaunes d’un

beau calibre et trés sucrées. Saveur vraiment surprenante. Floraison d’avril a ao(t.

Récolte tres étalée de juin a octobre.

MORE GEANTE SANS EPINE wsue e

La variété proposée est une variété du jardin, trés
vigoureuse et tres productive. Se récolte a partir de
début juillet pendant un bon mois. Elle peut s'installer
tres vite si elle se plait. Peut remplir toute une haie en
gquelques années, en la marcottant sur place. Elle est
semi-persistante a persistante sur un hiver doux. Récolté
au bon stade de maturité, quand elle se détache sans
forcer, c'est une merveille | Ne vous étonnez pas si vous
retrouvez les enfants qui s’y cachent.

Le pied est a 7 €
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AMELANCHIER DU CANADA

Méme si nous avons son homologue européen, Amelanchier ovalis, celui du Canada
propose un petit fruit, 'amélanche, qui est d’une qualité gustative surprenante !
C’est une sorte de mini poire bien parfumée qui arrive fin mai. Elle fait aussi penser
a la myrtille en plus douce, plus sucrée. Arbuste caduc, semi-vigoureux, pouvant
atteindre 4 a 5 m de haut, il peut aussi étre conduit de maniere plus buissonnante,
dans une haie par exemple, si I’on veut profiter un maximum de ses fruits. Qui plus
est, sa floraison au mois d’avril est magnifique. La mise a fruit est trés rapide,
comme sur les petits fruits. A I’automne, le feuillage participe a la mélodie du

paysage avec des tons rouges et orangés. Le pied est a 7 €

ARBRES ET ARBUSTES

D" ACCOMPAGNEMENT

Voici une gamme d’especes pour accompagner les arbres
fruitiers, afin de pouvoir les installer dans des milieux
diversifiés, semblables a des milieux naturels. Une
végétation autour des arbres permet de protéger les
troncs et le sol du soleil, de garder I’humidité au sol, et
de créer un réservoir de biodiversité favorable a la santé
globale du milieu, dont vos arbres fruitiers | Tailler et
trogner les arbres d’accompagnement et ramener le bois
au sol est une maniere de produire une fertilité in situ !

Tous les arbres, arbustes et arbrisseaux sont a 7 €

ARBUSTES MELLTFERES, MEDTCINAUX oy D'ORNEMENT
ANTSODONTEA “EL RAYO" oy MAUVE DU CAP ou LAVATERE ARBUSTIVE

Gros buisson a tres longue floraison mauve a pourpre, veinée de rouge. Originaire de
I”Afrique du Sud, il peut mesurer jusqu’a 2 m de haut et de large. Idéal pour une
haie fruitiere, champétre et ornementale ! En fleur quasiment toute I’année |

BAGU[NAUDI[R COLUTEA ARBORESCENS Originaire d’Europe du sud. Le verbe «

baguenauder » signifie « S’amuser a des choses vaines et frivoles » en référence aux
enfants qui s"amusent a éclater des baguenaudes. Le Baguenaudier, aussi appelé
Arbre a vessies, est un arbrisseau de la famille des Fabacées (ou Légumineuses) qui

50



CATALOGUE HIVER 2024-2015

se caractérise par ses fruits nommeés baguenaudes ou vessies, gousses brun
rougeatre qui enflent a maturité et deviennent translucides. Si les baguenaudes
contiennent des graines (laxatives...), elles sont également remplies d’air ce qui fait
qu’elles éclatent bruyamment des qu’on les presse un peu. Arbrisseau tres résistant,
Il supporte bien le calcaire. Les sols pauvres, secs ou caillouteux ne I'effraient pas.
Trés résistant aux maladies. Il est tres mellifére. Floraison jaune, de mai a
septembre.

EOKS\”HIA INTERMEDTA LYNWOOD GOLD Arbuste a feuillage caduc, trés caractéristique

par sa floraison lumineuse qui annonce |’arrivée du printemps, comme un phare
indique la fin de I"océan.

GROSHHER ODORANT RIBES ODORATUM Buisson a trés belle floraison jawm

mai, au parfum subtil trés prononcé.

INDIGO-HER INDIGOFERA GERARDIANA Originaire des contreforts himalayens

d’Afghanistan, petit arbuste au feuillage caduc vert gris tres décoratif, et a la
floraison longue et abondante de belles grappes de fleurs rose pourpre.

]ASMIN DE PDHES PRILADELPHUS CORONARIUS Arbuste au feuillage caduc et a

floraison blanche printaniere qui embaume divinement le jardin d’une odeur de
jasmin.

HLAS (OMMUN SYRINGA VULGARIS Arbrisseau trés populaire originaire de la

péninsule des Balkans, oU il pousse sur les collines rocheuses. Il propose une belle
floraison printaniére aux fleurs tres odorantes. Un vieux dicton veut qu’on plante les
pommes de terre quand le lilas est en fleur !

ARBRES ET ARBUSTES CHAMPETRES

AUI.NE NOIR ALNUS CLUTINOSA Tres bel arbre forestier d’Europe, il présente un port

conique et une belle écorce d’un brun noir et crevassé. Trés connu pour préparer,
assainir et enrichir les sols, il est considéré comme |I’engrais vert des forestiers !

BOUI. AU LAN( BETULA PENDULA Tres bel arbre rustique a feuilles cadugqt

atteindre 25 meétres de hauteur. Il pousse naturellement dans les foréts de I'Europe
occidentale. Particulierement apprécié pour son beau tronc blanc, marqué de
lenticelles beiges et horizontales. Avec son feuillage tres léger il conviendra bien en
haie pour apporter une ombre douce aux arbres fruitiers qui sera tres bénéfique en
période de canicule. Trés utilisé en herboristerie, gemmothérapie et alimentation,
c’est surtout pour « I'eau de bouleau » qu’il est le plus connu.

[HARME [DMMUN CARPINUS BETULUS Arbre fréquent dans nos foréts, il r

mesurer jusqu’a 20 metres de haut. Il appartient a la famille des Bétulacées, tout
comme les aulnes, les bouleaux ou les noisetiers. Pourtant, son aspect le fait
régulierement confondre avec le hétre, qui entre dans la classification des Fagaceae,
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ol il cousine le chéne et le chataignier. Il existe un moyen mnémotechnique assez
simple de différencier les deux arbres : « le charme d'Adam, c'est d'étre a poil ». Les
feuilles du charme sont a dents, tandis que celles du hétre sont a poils. Espece a
feuilles cadugques marcescentes, une partie du feuillage reste sur les branches de
I"arbre tout I'hiver, et ne tombe qu’a la poussée de séve printaniére. Les feuilles du
charme ont la réputation de donner un humus noble.

EOKNOUIH[R SANGUIN CORNUS SANGUINAE Arbuste a feuillage caduc, qui tire son

nom de la teinte rouge sang de ses feuilles a la fin de I’été. Arbuste dominant dans
les haies, surtout dans les sols calcaires. Un des incontournable pour constituer une
haie fruitiére-bocagere |

[KABI.[ (HAMPHKE ACER CAMPESTRE Arbre sauvage de la famille des Acéracées et du

genre Acer. Au feuillage caduc, et écorce gris pale, [égerement fissurée, c’est un
arbre qui peut dépasser 10 m de haut et vivre plus de 150 ans. Son bois est tres
utilisé en ébénisterie et menuiserie, pour sa bonne résistance aux insectes. Le sirop
d’érable est surtout produit au Québec a partir de I"érable a sucre — Acer saccharum,
et pourtant, un érable champétre peut donner plus d’1L de séve bien sucrée au
printemps qui fait de trés bons sirops | Pendant le blocus continental de Napoléon
en 1806, le sucre d’érable venait palier aux ruptures d’approvisionnement de sucre
de canne des Caraibes.

FUSAIN D’[UKOPE EUONYMUS EURDPAEUS Arbuste trés commun dans les haies en

France, pouvant mesure 3 a 8 metres. |l se fait remarquer par ses fruits d’automne,
en forme de capsules roses.

ORME (HAMPHR[ ULMUS CAMPESTRIS Tres bel arbre sauvage originaire de la

meéditerranée. Arbre pouvant monter a 25 métres de haut dans de bonnes
conditions. Tres beau feuillage a "'automne.

SORBI[R D[S OISH_EURS SORBUS AUCUPARLA Bel arbre répandu dans le nord de

I"Europe. Produit de petites fleurs blanches en mai-juin, et des petits fruits charnus,
juteux, acides, dpres et amers, des sorbes. Elle se consomment mais uniqguement
cuits, pour des confitures ou de I’eau de vie. Peut servir de porte-greffe a
"amélanchier, en autres.

SUREAU SAMBUCUS NIGRA Arbrisseau de la famille des Adoxacées, a croissante trés
rapide dans de bonnes conditions et peut atteindre 8 m de haut. Trés présent dans
les haies et lisieres d’Europe, ses fruits et ses fleurs en ombelles sont tres utilisées
en cuisine (limonade, sirop, champagne des fées, beignets. Les baies ne sont
comestibles que cuitent | Crues elles contiennent un alcaloide qui disparait a la
cuisson. Les pousses de |"année, trés creusent, se bouturent tres bien.

TROEN[ LTGUSTRUM VULGARE De la famille des Oléacées, arbuste trés commun dans les

haies du coin. Un des rares au feuillage semi-caduc, il offre aussi de jolies fleurs
blanches trés odorantes. C'est I’hote privilégié du papillon ‘Sphinx du Troéne’,
célebre pour sa chenille spectaculaire !

VIOKN[ VIBURNUM LANTANA Arbuste sauvage trés rustique au port étalé. Il fait de

belles feuilles ovales a la coloration jaune ou orange a l'automne et une belle
floraison blanche.
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PORTE-GREFFES €7 ARBRES DE HALE CHAMPETRE

[[RISI[R D[ SAINIE”‘.U(I[ PRUNUS MAHALED Originaire du Moyen-Orient, son

nom fait référence a un monastére situé dans les Vosges, ou |'arbre poussait
tellement bien, qu’une manufacture avait été créée pour fabriquer de petits objets
pieux avec son bois. Il apprécie les régions chaudes, dans les collines et basses
montagnes. C’est un arbre trés rustique et particulierement frugal. Il produit de
petits cerises rouges brillantes en été dont les oiseaux se régalent, qu’on peut
utiliser en préparation du kirsch. Superbe arbre de haie ou a utiliser comme porte-
greffe aux cerisiers, pour une vigueur inférieure au meriser ou pour les terrains
calcaires.

[OGNASSIEK DE PROVEN(E BAZﬂ CYDONTA OBLONGA 1ssu de marcotte ou bouture,

c’est un porte-greffe de poirier, cognassier ou néflier a faible vigueur, qui atteindra
3 a4 metre a maturité. La mise a fruit sera beaucoup plus rapide que sur Franc, et il
améliore sensiblement le calibre et la qualité gustative du fruit. Il supporte les
terrains humides et secs, argileux et calcaires. Trés bien adapté également aux sols
acides.

M[RISI[R PRUNUS AVIUM Aussi appelé "cerisier des oiseaux”, le merisier est trés
répandu dans les foréts et haies champétres. Arbre pouvant atteindre plus de 10 m,
il a une tres belle floraison printaniére et les oiseaux raffolent de ses petites
cerises, les merises. Elles peuvent aussi servir a la fabrication du kirch. Son bois est
particulierement recherché en ébénisterie, mais il est surtout utilisé aujourd'hui
comme porte-greffe pour les variétés de cerisier.

MORIER BLAN[ MORUS AI_BA Arbre de 4 a 5 m, a fruits le plus souvent noirs.

Arbre a tout faire, a croissance rapide et a ombrage épais. Aux feuilles comestibles
et sucrées.

PE[H[R (1“)77 PRUNUS PERSICA X AMYGDALUS Issu d’une hybridation entre le pécher et

I"amandier, c’est le porte-greffe pour le pécher le plus indiqué pour les sols
calcaires, filtrants et pauvres..

A
PE[H[R H{AN( PRUNUS PERSICA "MONTCLAR" Porte-greffe idéale pour les péchers. Issu
de semis, il est bien adapté a tous types de sols, mais se plait davantage dans des
sols drainants et sans présence de calcaire actif. Il est considéré comme un porte-
greffe semi-vigoureux, proposant des arbres a maturité de 3-4 metres de haut.

POIRIER H(AN( PYRUS COMMUNTS ’KIKSHENSALL[R’ Issu de semis, c’est un

porte-greffe tres vigoureux pour les poiriers ou nashis, qui peut faire des arbres de
6 a plus de 10 metres de haut, présentant une trés longue espérance de vie. Sa mise
a fruit sera relativement longue, 4 a 7 ans. N'apprécie pas I'excés d’humidité mais
tolére le calcaire et présente une bonne résistance a la sécheresse |

PKUNI[R SAUVAGE MYROBOLAN PRUNUS CERASIFERA Bel arbre commun des haies, a

fleurs blanches trés précoces (début mars, juste aprés le prunellier), qui produit de
petites prunes jaunes ou rouges acidulées, tres bonnes en confiture. Porte-greffe
tres polyvalent pour les pruniers, abricotiers, amandiers et péchers
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LONSETLS A L'ARBORICULTUR

Humbles conseils pour des arbres et un milieu bien portant

L’accompagnement d’un arbre, ou plutdét d’un milieu naturel, peut-étre guidé par
bon nombre d’éléments techniques qui émanent de siecles de connaissances,
observations et expériences. Mais la nature n’est pas qu’une simple question de
gquelques paramétrages, elle ne suit pas uniquement les quelques « régles » qu’on
peut croire fondamentales ou immuables. Elle est toujours infiniment plus complexe,
subtile et évolutive, quand bien méme on essaie d’intégrer un maximum de facteurs.
Il est d’ailleurs souvent impossible d’associer toutes les considérations qu’on
voudrait apporter.

Mon principal conseil serait donc de vous nourrir de ces quelques conseils et
d’approfondir ou les confronter avec d’autres et surtout avec vos observations et
intuitions, pour mettre « la science au service de la conscience ». Ce qui suit n"est
qu’une palette d’ingrédients a disposition. Lachez ensuite un peu la raison pour
suivre enfin une recette plus intuitive et propre a vous et votre milieu. N’hésitez
surtout pas a jouer avec la magie de la nature et étre créatif !

Cependant, il faut bien avoir a I’esprit que planter un arbre n’est pas un phénoméne
naturel. Donc planter un arbre sans le mettre aux petits oignons, c’est pas chouette.
Il est ainsi vivement conseillé d’apporter un maximum de considérations pour
accompagner |I'arbre a entrer en autonomie et épanouissement. Comme nous les
sapiens, on ne jette pas un nourrisson dans les bois, on I’accompagne dans son
processus d’autonomie et d’épanouissement du mieux qu’on peut. Avec les arbres,
y'en aura peut-étre pas pour 18 ans, mais comptez au moins 2-3 ans.

Voici un peu le menu des conseils qui suivent :

- Conseils de conception et aménagement pour installer vos fruitiers
- Conseils pour la préparation et la plantation

- Conseils pour le suivi et I’entretien des arbres

- Conseils de base pour la taille de formation
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CONSEILS DE CONCEPTION

CHOIX

DE L'IMPLANTATION

Plusieurs éléments sont a prendre en compte dans les choix d’implantation d’un arbre ou un

verger :

Attention a I’asphyxie racinaire

Eviter les zones ou I’eau stagne I"hiver (mouilleres, zones inondées), I"asphyxie
racinaire est fatale pour bon nombre d’especes, et |’activité biologique dans les sols
est compromise.

Ceci dit, plusieurs éléments peuvent tout de méme permettre une implantation
d’arbres fruitiers dans des zones hydromorphes :

1.

Choix du porte-greffe : Certains porte-greffes sont moins sensibles que
d’autres a I'asphyxie racinaire. Par ailleurs, plus les racines sont pivotantes /
plongeantes (arbres greffés sur Franc, ou porte-greffes vigoureux) plus les
zones d’exploration sont profondes et moins sensibles a ce qui se passe en
surface. A contrario, plus les porte-greffes ont un racinaire superficiel
(porte-greffes nanisants) plus ils seront sensibles.

Relever le niveau du sol : butter I'implantation de |’arbre avec la terre en
place (dans le sens contraire de la pente, ce qui formera une baissiere. Si
vous aménagez une haie ou plusieurs haies, faites-les coincider avec les
courbes de niveau (voir plus bas Baissiere).

Se protéger des gelées tardives
Sivous étes exposés a des gelées tardives, températures négatives en avril - mai (ce qui est

de plus

en plus fréquent en Gironde, alors que I’hiver sont plus doux) voici quelques

éléments a prendre en compte :

1.

Planter sur un versant nord, les arbres étant exposés a moins de chaleur
I"hiver, I’hiver sera en quelque sort prolongé, la végétation débourrera donc
plus tard. Contrairement a ce qu’on peut penser, les coteaux plein Sud sont
donc assez risqués. Les anciennes cultures d’abricotiers dans le Lot-et-
Garonne étaient toujours sur des versants Nord. NB : ceci vaut pour des
zones exposées aux gels tardifs. En ville, ou les gels sont beaucoup plus
rares, on peut réfléchir a I’'envers et s’appuyer sur les murs Sud pour
bénéficier de davantage de chaleur et simuler des régions plus méridionales.

Planter proche d’une végétation existante, |’air froid sera retenu en hauteur
et protégera les plantations proches du sol. La végétation de proximité
protégera aussi des vents forts, notamment I’hiver, auxquels les arbres sont
sensibles, d’autant plus en période de gel.

Se protéger du soleil levant d’avril, du plein Est. En cas de gelées au petit
matin, ca évitera que les fleurs prennent le plein soleil alors qu’elles sont
gelées. Un fort contraste de température peut étre tres préjudiciable.
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4. Choisir des variétés a floraison tardive ou robustes (étalée, abondante,
résistante au froid...). Mais aussi choisir de la diversité ! Quand bien méme
on essaie de cumuler les connaissances, chaque étre vivant peut changer de
comportement au fil du temps et s"adapter plus ou moins bien aux conditions
qui I’entoure. Donc si vous avez de la place, plantez des espéces différentes,
qui fleurissent a différents moments (pommiers, péchers, nashi, kaki...) et
pour chaque espéce, plusieurs variétés (c’est de toute facon vivement
recommander pour assurer une meilleure pollinisation et donc productivité

pour plupart des fruitiers).

Se protéger du soleil de fin de journée en été

Veillez a toujours protéger les troncs du soleil, et notamment du soleil de fin de
journée en été, du nord-ouest. C'est le plus brlGlant pour les jeunes troncs | C'est
aussi le soleil le plus épuisant pour les arbres en période de canicule et sécheresse.
Donc au-dela d’installer beaucoup de végétation autour de chaque arbre, si vous
disposez de haies ou végétation qui protegent du nord-ouest, ¢ca peut étre un

emplacement intéressant pour les arbres.

BIEN CHOTSIR SES PORTE-GREFFES

A chaque rubrique par espece, vous trouverez les
descriptifs de chaque porte-greffe. Veuillez donc
bien prendre le temps de les sélectionner par
rapport a votre terrain, votre milieu et votre projet.
Ci-dessous un rappel des différents espacements
conseillés par rapport a la vigueur des espéces. Mais
référez-vous a la description de chaque porte-greffe
pour bien choisir, en intégrant les critéeres de
résistance a I’humidité/ asphyxie racinaire,

résistance a la sécheresse, taux de calcaire actif, etc.

Espacements fruitiers selon Porte-greffe

5-6m
4-5m
7-8m
5-6m
4m
3-4m
7-9m
4m
3-4m
4m
5-7m
4-5m
7-9m
3m
2m
7-9m
5-7m
4-5m
4-5m
3-4m

5m

Abricotier greffé sur Myrobolan
Cerisier greffé sur Colt

Cerisier greffé sur Merisier
Cerisier greffé sur Sainte Lucie
Cerisiers sur Furtos ou Maxma
Cognassiers sur BA29

Mdriers greffé sur Morus alba
Nashi greffé sur Poirier Franc
Néflier greffé sur BA29

Pécher greffé sur Franc ou GF677
Plagueminier greffé sur Diospyros L.
Poirier greffé sur Farold 87
Poirier greffé sur Franc

Poiriers sur BA29

Pommier greffé sur EM9
Pommier greffé sur Franc
Pommier greffé sur M111
Pommier greffé sur M7

Pommier greffé sur MM106
Prunier greffé sur Jaspi

Prunier greffé sur Myrobolan
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AMENAGEMENT EN HATE FRUTTIERE BOCAGERE

Je recommande vivement, dans la mesure du possible, de ne pas isoler les arbres,
mais de veiller a les mettre dans des milieux diversifiés, semblables a des milieux
naturels. Une végétation autour des arbres permet de

. protéger les troncs et le sol du
soleil (troncs et sols ne prennent en

. CA ) <o
temps normal que des gouttes de Haie Fr‘\\uTlEkE d &fﬂ"*&"&c
soleil..)

. de garder I’'humidité au sol et de
créer de I'humidité ambiante par
I"évapotranspiration de la végétation
basse et la retenue de la rosée du
matin ;

. créer une litiere forestiere
provenant des feuilles et des bois de
cette végétation auxiliaire ;

. eninstallant des espéces a forte
vigueur, vous pourrez rabattre les
végétaux 1 a 2 fois par an pour les
maintenir sous les houppiers de vos
fruitiers. Toutes ces tailles de bois
pourront étre ramenées au sol
(broyées ou non). Soit une

VIORNE

autonomie pour entretenir et g b (onsouDE A naennE
améliorer la fertilité du sol. A noter

par ailleurs que c’est un modele
d’optimisation de séquestration carbone !

. créer un réservoir de biodiversité fonctionnelle, favorable a la santé de toutes les
plantes, dont vos arbres fruitiers !

. enfin, la biodiversité dans le monde racinaire et notamment de champignons qui
rentrent en symbiose avec les racines (symbioses mycorhiziennes) peut étendre le
réseau d’exploration des racines de vos fruitiers en eau et nutriments, et de les faire
monter en autonomie et résilience. Et plus il y a de diversité, plus les connexions
avec le vivant environnant seront nombreuses, jusqu’a imaginer de se connecter
avec les milieux sauvages !

Selon les conditions de votre milieu, il peut étre trés favorable d’orienter les
haies en suivant les courbes de niveau, dans le sens opposé a une pente, afin
de récupérer le maximum du ruissellement des eaux de pluie.

57



CONSEILS DE PLANTATION
LE BON MOMENT POUR PLANTER !

Le meilleur créneau de plantation est, selon moi, fin novembre courant décembre.
Courant novembre, début décembre, les arbres perdent leurs feuilles une fois que
les réserves pour passer I’hiver sont suffisantes | Le sol est encore un peu chaud, la
météo alterne entre de la pluie, du froid et des belles journées ensoleillées, c’est
I"idéal pour planter | Il est possible que de nouvelles radicelles se fassent dans ces
conditions... Les amendements au préalable se dégraderont et seront assimilés par le
sol de maniére plus équilibré qu’une plantation/amendement fin mars !

Ensuite, pas de soucis pour planter en janvier, février, méme en période de gel (a
choisir entre des racines dans une jauge de sable ou dans une terre bien paillée, je
pense que les arbres préférent la 2¢™¢ option).

Il est encore temps de planter en mars, avril (c’est ce qu’on fait en pépiniere apres
greffage) mais les arbres devront étre plus accompagnés en eau (si le printemps est
sec) que des arbres plantés début décembre.

VOUS AVEZ RECUPERE VOS ARBRES ET VOUS N'ETES PAS PRETS A LES PLANTER !

L’essentiel est de garder les racines humides, a I’abri de |’air, de la lumiére et du
gel ! Pour quelques jours, vous pouvez les garder avec la partie racinaire humide
dans un sac, dans un lieu protégé du gel, comme dans un garage. Si ¢a doit attendre
plusieurs semaines, vous pouvez improviser une ‘jauge’, comme un pépiniériste.
Dans du sable si vous avez, sinon dans de la terre fine (pas de grosses mottes, les
racines doivent étre a I’abri de ’air). N'hésitez pas a couvrir avec de la paille ou du
foin, sur des périodes de gel. Les arbres ainsi stockés peuvent patienter plusieurs
mois d’hiver avant d’étre replantés.

PREPARATION DU SOL

Plus vous anticipez la préparation du sol, mieux ¢a sera pour la reprise. Plusieurs
mois avant si possible. Sinon, on improvise comme on peut. La nature peut étre bien
capricieuse comme trés généreuse, ca dépend des fois !

1. Enlevez le feutre d’herbe et de racines superficielles, les 5-10 premiers
centimetres du sol

2. Aérer/ ameublir le sol sur 1Im? et 50 cm de profondeur, a I’aide d’une grelinette,
ou fourche béche.

3. Faire un trou de 50x50x50cm. Attention a ne pas tasser les bords du trou,
particulierement en condition humide. Décompacter éventuellement la zone
tassée pour une meilleure pénétration des racines

4. Rebouchez bien le trou de cette terre ameublie

Sivous avez un tracteur et que vous plantez une haie ou beaucoup d’arbres, un coup
de sous-soleuse a 40 cm et de rotavator a 15 cm vaut le coup !
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Amendez le sol sur 1 métre carré avec du compost, du fumier, du broyat !
N'hésitez pas a mettre la dose, surtout si vous avez bien anticipé. Toutes ces
matiéres organiques vont appeler une armée de décomposeurs (bactéries,
champignons, petite faune du sol...) pour dégrader les matiéres. Conséquence,

meilleure porosité du sol en surface, meilleure rétention en eau, plus d’éléments

nutritifs assimilables par les arbres qui se libéreront progressivement, et bien

d’autres bénéfices |

tous les ans / plutdét que beaucoup d’un seul coup).

paille/foin. Le paillage peut-étre bien épais 20/30 cm.

Si votre sol est trop acide, plusieurs éléments nutritifs essentiels aux arbres
seront difficilement assimilables, je conseillerais donc de « chauler », c’est-a-
dire apporter un peu de roche calcaire fine ou de la cendre (idéalement un peu

Pailler abondamment sur ce méme metre carré, avec du broyat et/ou de la

Si tout cette préparation est bien anticipée, au moment de la plantation, vous

planterez dans du beurre ! et dans un sol légerement reconstitué et déja riche en

activité biologique

PLANTATION, LES MAINS DANS LA TERRE !

1. Taillez les racines trop longues (pas plus de
30 cm), il ne faut pas qu’elles se plient en
contact des parois du trou !

2. Juste avant d’étre plantées, les racines nues
peuvent étre baignées dans un « pralin »,
qui permet de stimuler le systeme racinaire,
éviter que les racines ne se desseche trop,
favoriser la cicatrisation des racines qui
auraient pu étre abimées, voire introduire
une flore microbienne favorable a la vie du
sol. La recette la plus courante est : 1/3
d’argile, 1/3 de bouse de vache fraiche (ou
autre fumier ou compost) et 1/3 d’eau de
pluie. Mais plein d’autres ingrédients
peuvent étre ajoutés en fonction des sols,
des pratiques, des connaissances ou des
croyances ! A vous de faire votre soupe !

3. Ouvrez le paillage, retirez 2 a 3 pelles de
terre ameublie (a déposer sur une bache ou
un carton, pour ne pas en perdre) ;

4. Maintenez votre arbre « en suspension »
dans le trou et « faites couler » la terre
autour des racines jusqu’a bien reboucher le
trou. Si possible orientez les racines un
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maximum vers le bas. Assurez-vous que le collet (3 a 4 cm au-dessus des
premiéres racines) de I’arbre soit au niveau de la surface.

5. Paillez copieusement (paille, foin, broyat), sur environ, 1m? en dégageant le pied
de I’arbre (forme de cuvette).

6. Apportez environ 20-30 L d’eau, qui vont « asseoir » un peu l’arbre, et vider les
poches d’air de la terre ameublie. Ne tassez pas la terre avec le pied, ¢a
risquerait de plier les racines (ce qu’on a évité jusque-la) !

7. Vous pouvez installer un léger tuteur, a minima pour assurer la verticalité du
tronc, le temps que I"arbre s’installe.

8. Sivotre parcelle n'est pas cléturée ou accueille quand méme des cervidés,
installez impérativement un manchon de protection (les chevreuils sont tres
friands des jeunes seves).

9. Retirez I’étiquette de |I’arbre et placez la sur le tuteur. N'oubliez pas de faire un
plan de votre jardin ou de votre verger en indiquant les variétés et les portes
greffes, cela pourra vous servir plus tard.

SUIVI ET ENTRETIEN

Ces opérations sont a renouveler plusieurs années de suite, jusqu’a ce que votre
arbre soit bien implanté, ce qui correspond généralement a deux ou trois années :

1. Apportez idéalement de gros arrosages (20-30 L) et bien espacés (1 fois toutes
les 2 semaines selon la météo, et de plus en plus espacés selon la vigueur de
I"arbre / qui sera proportionnelle avec son enracinement/autonomie). Sur un
arrosage, il faut s’imaginer simuler un bon orage, donc 10-20 mm de pluie
minimum.

2. Désherbez le métre carré qui se trouve autour du tronc de 'arbre. La
concurrence des graminées, notamment les premiéeres années de la vie de I'arbre

pénalisent fortement sa croissance et donc son potentiel d’autonomie.

3. Renouveler le paillage dés que nécessaire, d’une épaisseur minimale de 20cm
(broyat, feuille morte, paille, foin, etc.).

4. Surveillez et taillez les éventuels rejets du porte greffe.

5. Puis renouvelez les amendements 1 a 2 fois par an (automne, printemps), surtout
les premiéres années.

6. Arrosage : consulter la section arrosage.

7. Taille de formation : consulter la section taille.
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LA TATLLE DOUCE DES ARBRES FRUTTIERS

Les arbres proposés sont des scions, c’est a dire des arbres agés d’un an de greffe.
Ils ne sont pas taillés en une forme spécifique, ils sont constitués la plupart du
temps d’une unique grande pousse verticale, avec peu ou pas de branches. Ce sera
donc a vous de les tailler dans la forme désirée.

Il est important de comprendre que la taille permet de choisir dans une certaine
mesure la forme de |"arbre et non sa hauteur. Cette dernire sera déterminée par le
porte-greffe et a moindre mesure par le port de la variété. En effet, la taille des
parties hautes d’un arbre provoque presque toujours une croissance en hauteur.

Le plus important est d’avoir a I’esprit que la taille est un sujet complexe, difficile a
simplifier, pour lequel des généralités n‘ont que peu de sens. |l existe de nombreux
ouvrages si vous souhaitez approfondir vos connaissances sur la taille. Plusieurs
associations proposent des initiations a la taille en Gironde. J’essaye de relayer les
infos sur mon site et réseaux sociaux.

Quelques principes de base et des liens vers d’autres sources sont indiquées sur le
site de la pépiniére.

Pour de la taille trés douce qui privilégie la forme naturelle de I’arbre, ou

« comment tailler le moins possible ? », je conseille les deux ouvrages de Alain
PONTOPPIDAN : J'apprends a tailler mes arbres (Editions Terre Vivante) et La taille
des arbres libres (Editions du Mouvement de I’Agriculture Bio-Dynamique Colmar).

N’est détaillé ici que la taille de formation :

LA TAILLE DE FORMATION

La formation de I’arbre

Les années de formation sont des étapes tres importantes de la vie de |'arbre.
Durant toute la période de jeunesse, nous préconisons la taille en vert. Elle s'utilise
du départ de la végétation jusqu'en juillet, et elle consiste a faire des interventions
minimes mais fréquentes sur les pousses herbacées : ébourgeonnement et
pincement s'effectuent environ 1 fois par mois, en supprimant ou en diminuant les
pousses indésirables quand elles ont de 10 a 30 cm de longueur.

Il est tres important de ne pas dénuder le jeune tronc en dessous des charpentiéres.
Une petite végétation (maintenue courte) autour du tronc lui permet de bien
grossir. La bonne formule de la taille en vert peut s'énoncer ainsi : "tailler souvent
pour tailler peu".

Le choix de la forme (formes libres)

En fonction des espéces et selon votre got, vous avez globalement le choix entre :
-une forme avec un axe central ;

- un gobelet avec 3 ou 4 branches (de préférence différées, c'est a dire que les
branches ne partent pas toutes du méme niveau)
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La forme avec un axe central est la plus naturelle (I'arbre peut se débrouiller tout
seul). Cette forme est indispensable pour le poirier, trés souhaitable pour le
cerisier, le pommier, le prunier, I'abricotier et I'amandier.

Le gobelet s'utilise presque toujours pour le pécher, mais il est aussi possible pour
le cerisier, le prunier, le pommier, |'abricotier et I'amandier.

Intervention a la plantation et année 2
Si vous plantez en décembre, le mieux serait de faire cette intervention en février-
mars suivant, c’est-a-dire juste avant la relance de la végétation.

Pour obtenir une forme avec un axe central, rabattre (couper) le scion (la tige)
environ au niveau de la hauteur a laquelle vous souhaitez le départ de la premiere
charpentiére. Puis prévoyez de tuteurer la pousse la plus vigoureuse de maniére a
reformer un axe. Cette pratique permet d'induire également le départ d'autres
branches a la hauteur souhaitée, les premieres charpentiéres.

1
Foamution  cn  AXE

e A
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le Seianm Wore wek Ane Lug-s?w-hs\-:s
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C\nser fu—h l.]'L‘

NB : cette intervention est facultative, vous pouvez aussi planter le scion et ne rien
faire les premiéres années de |’arbre, a part sélectionner les charpentiéres en année
2 & 3, mais rabattre I’arbre comme conseillé renforce son installation par un
rééquilibrage entre les racines et la partie aérienne. Donc dans le cas de petits
scions bien racinés, cette intervention n’est pas conseillée.
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Pour obtenir la forme du gobelet, vous taillez le scion & la hauteur ou vous
souhaitez le départ des charpentiéres (les premiéres branches qui vont former la
structure). Si vous n’avez pas de tracteur a faire passer sous les arbres, les formes
assez basses sont a privilégier (50 a 80 cm).

En fin de printemps, vous pouvez faire une premiére sélection de charpentiéres, en
privilégiant les insertions d’environ 30°, ou en forgant cet angle, tout en gardant les
petites pousses, qui protégeront le tronc et feront de la photosynthese. Ces
poussent pourront étre supprimées ultérieurement pour ne pas dépasser 3 a 4
charpentieres.

Foxmprion en  (RoBELET
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leababive Cotmmer (307) \-;étw*“'-“tr
¢ Scdge ¢ Whes r“\\(’u s L\\-‘ﬂ"t-\'\‘“&

Consultez le site www.lejardindesintuitions.fr
pour plus de conseils détaillés.

63


http://www.lejardindesintuitions.fr/

TAGES 0 FORMATIONS

De mars a juin, puis éventuellement en septembre et octobre, je propose
des initiations au greffage et des formations a la conception de
vergers agroécologiques.

Selon les associations et organisateurs (AGAP, AgroBio 33, Association
Agroécologique de Carbouey, Arterre, etc.), les formations sont soit
orientées pour les particuliers, soit pour les professionnels, comme des
maraichers, vignerons, éleveurs, etc. désireux d’installer des vergers en
diversification de leur activité principale.

Toutes les dates et lieux de formation sont indiqués sur le site
www.lejardindesintuitions.fr dés que c’est planifié.

Jai aussi une petite liste de diffusion spécialement pour les personnes
intéressées par les formations. N'hésitez pas a m’écrire a

pierrefrancois.roy@gmail.com pour recevoir les infos au plus tot.

RESTATIONS DE GREFFAGE

En alternative a la vente d’arbres fruitiers, j'interviens pour greffer des porte-
greffes en place, souvent dans des projets d’agroforesterie chez des paysans
(vignerons, maraichers, etc.). J'interviens principalement pour des projets a
partir de 50 arbres environ, pour au moins une demi-journée de travail.

Cet itinéraire technique comporte un bon nombre d’avantages, en plus du fait
que je peux proposer au choix un plus grand nombre de variétés, ou greffer ce
des variétés que vous récupérez vous-meéme.

Ces interventions vont avoir lieu en mars/avril ou en aolt/septembre selon les
espeéces et conditions du milieu. Mais la planification va demander une bonne
anticipation de plusieurs semaines ou mois.

Contactez-moi au plus t6t pour étudier le projet.
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COMMANDES £T RESERVATIONS

Vous pouvez réserver les arbres sur la boutique en ligne
www.lejardindesintuitions.fr

Ou passer par e-mail a ’adresse suivante
pierrefrancois.roy@gmail.com

Le stock des arbres par variété et par porte-greffe est disponible en ligne.

Nota bene

Tous les arbres sont proposés en racines nues, ils seront donc déterrés
et disponibles a la chute des feuilles, a partir de fin novembre.

Par ailleurs, dans I'esprit de favoriser la paysannerie et les autres
pépinieres locales, je ne fais pas d’expéditions, tous les arbres sont a
retirer a la pépiniere. Basé en Entre-deux-mers (Gironde), j'aurai
guelques dates de foires dans le Sud et le Nord Gironde, et autour du
Bassin d’Arcachon.

Pépiniere d’arbres fruitiers bio
variétés anciennes, locales ou d’exception

11 chemin des Moreaux
33 370 Sallebceuf — Gironde

pierrefrancois.roy@gmail.com
Tél: 07 77 38 38 98

Pierre-Francois Roy
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