
 

Le Jardin des Intuitions 
Pépinière d’arbres fruitiers BIO 

Variétés anciennes, locales ou d’exception  
 
 

 Catalogue hiver 2024-2025 



 

2  
 

Présentation de la pépinière p 3 

Les arbres fruitiers greffés p 5 

Cerisiers p 6  Cognassiers p 32 

Pruniers p 10  Plaqueminiers (Kakis) p 33 

Poiriers p 13  Mûriers (Morus) p 34 

Pommiers p 19  Néfliers p 36 

Pêchers, Brugnons, Nectarines p 28  Abricotiers p 35 

Nashis p 31  Hybrides interspécifiques et curiosités p 37 

     

Les arbres marcottés ou bouturés p 40 

Châtaigniers p 40  Grenadiers p 43 

Noisetiers p 41  Saules p 44 

Figuiers p 42  

 
  

     

Les petits fruits p 45 

Groseillers p 45  Mûres sans épine p 48 

Cassissiers p 47  Framboisiers p 49 

Caseillers p 48  
Amélanchiers   p 50 

     

Arbres et arbustes de haie d’accompagnement p 50 

Arbres et arbustes champêtres p 50  Porte-greffes ou arbres de haie p 53 

Arbustes mellifères, médicinaux ou d’ornement p 51  

   

     

Conseils pratiques       p 54 

Conseils de conception p 55  Suivi et entretien p 60 

Conseils de plantation p 58  La taille douce des arbres fruitiers p 61 

     

Informations et contacts       p 64 

Stages et formations p 64  Commandes et réservations p 65 

Prestations p 64  Contacts p 65 



Catalogue hiver 2024-2025 
 

3  
 

 

un mot sur la pépinière 
 

 
Le  Jardin  des Intuit ions  est  une  pépin ière  b io  spécia l i sé e  dans la  
production d ’arbres f ru i t iers  de  var iétés anciennes,  loca les ou 
d’exception.  La  pépin ière  n’est  autre  qu ’ un jardin  qui  entoure  notre  
maison fami l ia le  dans les  douces col l ines  de  l ’Entre -deux-mers,  dans un 
cadre  cha leureux et  rempl i  de  be l les  intentions.   
 
Le  jardin  se  construi t  à  l ’écoute  de  la  nature ,  des no tions d ’agroécolo gie ,  de  
permaculture  ou encore  d’agr icul ture  sy nt ropique,  même si  r ien de part icul ier  n ’ est  
revendiqué ,  à  part  su ivre  ses in tuit ion s,  d ’où le  nom du jardin.  
 
Le  métier  de  pépin iér iste  consis te  à  glan er et  col lec t ionner une p incée de  l ’unive rs 
de var iétés f ru i t ières,  à  les  mult ip l ier  pa r  la  gref fe  ou la  boutu re ,  et  à  é lever de  
nouvel les générations.  I l  s ’agi t  ensuite  d e  sé lect ionner ce l les  qui  n ous para issent  les  
p lus intéressantes  à  d isséminer  dans les  ja rd ins ,  pour leur  goû t,  leur  rus t ic i té  ou  
encore  pour  leur  h is to ire  !  
 
J ’espère  pouvoir ,  d’année s  en années,  cr oiser  le  chemin de  p le in  de  nouvel les  
var iétés et  de  vous en par tager les  p lus  be l les  rencontres.  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
La  descr ipt ion des var iétés  se  base  su r  n os propres  observations  et  ressentis ,  et  est  

complétée  par  une large  b ib l iographie  pomologique ,  dont le  pr incipa l  ouvrage  es t  :  

«  Les f ru i ts  retrouvés ,  patr imoine  de  de ma in »  d'Eve lyne  Leterme et Jean Mar ie  

Lespinasse ,  édit ion  du  Rouergue ,  2008 .  
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Des racines nues en agroécologie  
 

Les arbres produit s  à  la  pépin ière  sont m ajor i ta i rement des arbres greffés et 

plantés au printemps ,  entre  févr ier  et  mars,  élevés en pleine terre  

toute  la  sa ison vé gétative  et  déterrés à la chute des feuilles , au cours 

du mois  de  novembre,  pour être  pr oposé s à  la  vente  en racines nues.  

 

Ce  sont des arbres  qui  ont  fa i t  leurs p remiers pas dans un environnement nature l  (et  

non en pot)  dans le  respec t du cahier  des charges de  l ’Agriculture Biologique 

et de  pr incipes d’agroécologie .  I l s  ont été  nourr i s  par  un sol v ivant  amendé 

en matière organique locale  e t  notamment en broyat de  vé gétaux ,  et  sont 

très peu arrosés .  

 

Leurs racines  n’ont pas été  comprimées dans un pot,  e l les  ont  pu se  déve lopp er  

sans contrainte ,  avec des crois sances l ibres et  f ranches .  Ce la  va  leur  

permettre ,  une fo is  replantés,  une bonn e f lu id i té  dans les  échanges de  sèves bru tes 

et  é laborées,  et  de  rapidement déve lopper un bon ancrage au sol  e t  une 

bonne autonomie  pour s’hydrater  et  se  nour r i r .  

 

Enf in ,  la  cultu re  en terre  et  d is tr ibution  racines nues permet d’adopter  un mode 

de culture très sobre  e t  écologique :  pas de  serre ,  pas de  pot,  pa s de  

terreau et de  tou rbière  exploitée ,  pas  d’ engra is ,  et  très peu d’eau con sommée.  

Seulement un trava i l  avec le  sol mère  du jardin,  des amendements organiques 

pour aggrader les sols  e t  stocker du carbone,  e t  de  belles 

intentions  !  
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Les arbres fruitiers greffés 
T o u s  les  a rb res  q u i  su iv en t  so n t  g r ef f és  su r  d i f f éren t s  porte-
greffes .  Le  po rt e - g ref fe  c o rresp o n d  à  la  p art ie  ra c in a i re  d e  l ’a rb re ,  

su r  la q u e l le  o n  est  v en u  g ref f er  la  v a r iét é  f r u i t iè re  so u h a i t ée .  
 
I l  ex i st e  d e  n o mb reu x  p o rt e - g ref fe s  su iv a n t  l es  esp èc e s  f ru i t iè re s ,  q u i  
o n t  c h a c u n  leu rs  a f f in i t és  a v ec  d i f féren t s  t y p es  d e  so l s  (so l s  sec s  /  
d ra in a n t s  /  c a i l lo u t eu x /  lo u rd s  /  a rg i leux  /  h u mid es ,  … ) .  C ’est  
ég a lemen t  le  p o rt e - g ref fe  q u i  v a  d ét ermin er  la  c a p a c i t é  d ’a n c ra g e  d e 
l ’a rb re ,  sa  v ig u eu r  (sa  t a i l l e  a d u l t e )  a in s i  q u e  le  t emp s  d e  mise  à  f ru i t .  
Pa r  ex em p le ,  p lu s  l e  p o rt e  g ref f e  est  v ig o ureu x  (d o n c  p lu s  l ’a rb re 
a u ra  u n  g ra n d  v o lu me a d u l t e ) ,  p lu s  i l  met t ra  d u  t emp s a v a n t  d e 
met t re  à  f ru i t ,  la  p ro d u c t ion  d e  f ru i t s  sera  a b o n d a nt e  à  t erme et  
l ’a rb re  p o u rra  v iv ra  t rès  lo n g t emp s .  En  c h o i s i ssa n t  u n  p o rt e - g ref f e  
p eu  v ig ou reu x  (n a n i f i a n t ) ,  l es  a rb res  a d u l tes  sero n t  d e  p lu s  p et i t e 
t a i l l e ,  la  mise  à  f ru i t  a rr i v era  b ea u c o u p  p lus  ra p id emen t ,  i l  fa u d r a  
p a rfo i s  l es  t u t eu rer  (p o u r  l e s  p lu s  n a n i f i a n t s)  e t  l es  a rro se r  
d a v a nt a g e.  
 
Veu i l l ez  d o n c  b ien  p ren d re  le  t emp s  d e  c o n su l t er  l es  c a ra c t ér i s t iq u es  
d e  c h a q u e  p o rt e - g ref fe  p o u r  v o u s  a ssu rer  d e  c h o i s i r  c e  q u i  c o rresp o n d  
le  mieu x  à  v o t re  t erra in  ou  v ot re  p ro jet .  N ’h és i t ez  p a s  à  p ren d re 
c o n se i l  d a n s  c e  sen s .  

 
 

Les arbres proposés  sont  des scions ,  c ’est -à -dire  la  pousse  d’une sa ison  végétati ve  

de la  gref fe  sur  un po rte -greffe  d’un an.  
 
La  hauteur des arbres proposés  à  la  vente  peut var ier  en fonction  du porte -greffe ,  

de  la  var iété  mais  aussi  du c l imat où de  l a  zone sur  laquel le  i l s  ont été  é levés ce t te  

première  année.  

 

Nous proposon s donc  :  

Un pr ix  standard de  20 €  pour les  sc ion s ;  

et  un tar i f  rédui t  de  10 €  pour les  arbres présentant un défaut,  comme une 

pousse  de  l ’année infér ieure  à  80 cm  ;  une racine  mal  déterrée  ;  ou autre s.  

 

Pour tou s les  autres arbres et  arbustes  q ui  su ivent ensui te ,  les  pr ix  seront  indiqu és 

par  catégorie .  
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Cerisiers prunus avium et cerasus  
Le  Prunus Av ium , ou mer is ie r ,  or igi na ire  d’Eurasie ,  a  
donné  naissance  aux  cer ises à  chair  douce ,  
les  b igarreaux  (à chair  fe rme)  e t  les  guignes  (à chair 
mol le ) ,  dont les  arbres sont de  grands,  peu ramif iés  e t  
avec  de  grandes feui l les  pendantes.   
 
D’autre  part,  le  Pr unus cerasus ,  or igina ire  du Caucase ,  
donne  les  cer ises ac ides,  les  g r io ttes  à jus colorés e t  
amare l les  à jus incolore ,  dont les  arbr es sont  de  tai l le  
moyenne  à peti te ,  très ramif iés,  avec  de  peti tes feui l les  
dressées.   Louis  XV,  en fervent amate ur  de  la cer ise , 
encouragea sa  cul ture ,  f avor isant  ainsi  l a  découverte  de  
nouve l les  var ié tés en France .  B ien que  certains soient 
autofert i les,  une  pol l i n isat ion croisée  entre  plusieurs  
var ié tés favor isera la pr oduc tion .  
 
Les po rte - greffes au choix  :  
 

Merisier Prunus avium 
Arbre  sauvage  v igoureux  (5  à  10  m)  issu de  semis ,  de  grande longévité ,  qui  va  
préférer  des sols  p rofonds et  f ra is .  Pas grand fan du ca lca ire  et  de  la  sécheresse .  A 
réserver  pour les  so ls  les  p lu s pauvres  et pour une bonne autonomie  de  l ’a rbre .  
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  entre  7  et  8 m.  

Sainte Lucie   Prunus mahaleb   
Développement p lus modeste  que le  Meris ier  (4 à  8  m) ,  et  une durée  de  v ie  
proport ionnel le .  C’es t  le  p lus  rési stant à  la  sécheresse  et  aux  sols  ca lca ires.  A év i ter  
dans les  sols  qui  cumulent faci lement l ’e au.  Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  entre  
5  et  6  m.  

Colt Prunus avium x Prunus pseudocerasus  
Développement encore  un peu moins v igoureux  (4 à  6 m) ,  to lérant à  l ’asphyx ie  
racina ire .  Convient pour les  sols  ac ides ,  à  réserver  pour les  so ls  très  asphyx iants . 
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  entre  4  et  5  m.  

Maxma Prunus avium x mahaleb  ( t rè s  p eu  d e  v a r iét és  so n t  d i sp o n ib les  su r  c e  PG )  
Porte-greffe  mi -  nani f iant (3 à  5m) qui  se  p la i t  en tous type  de  sol s .  Sa  mise  à  f r u i t  
et  très rapide  et régul ière .  Porte - greffe  référent de  l ’a rboricultu re  f rança ise .  
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  enviro n 4  m.  
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FURTOS issu de griottier hongrois   
Le  moins v igoureux  de  tou s (3  à  4 m)  qui  sera  tout  de  même très producti f .  Bon 
ancrage  au sol  avec un drageonnement fa ib le .  Sa  mise  à  f ru i t  est  assez  rapide.  I l  
s’adapte  b ien à  tous types  de  sol s ,  y  compris  peu fert i les .  Très  peu sensib le  à  
l ’asphyx ie  racina ire .  I l  rés is te  b ien aux  excès de  cha leur.  Espacement conse i l lé  su r  le  
rang,  environ 4  m .  

 
Var ié tés par  date  de  cue i l le tte  
 
 

Early sweet home Bi ga rr ea u  
Variété  du jardin,  à  maturi té  f in  de  la  1ère  semaine  de  mai .  Be l le  b igarreau,  

re lat ivement c la i re ,  croquante  et  b ien su crée  !  Très  résis tante  aux  maladies,  

notamment à  la  drosophi le .  Très bonne v ar iété  précoce  

Anglaise royale hâtive  Grio tt e  
El le  sera i t  or i gina ire  du Médoc,  puis  in tr oduite  en Angleterre  au XVI Ième sous  

l 'appel la t ion "Mayduke"  (Médoc dans un accent so  br i t i sh) .  En core  t rès présente  en 

Gironde,  c 'est  une gr io tte  qui  se  récol te  à  part i r  de  mi -mai  ( f lora ison f in  mars) .  De  

couleur rouge fon cé  br i l lant,  e l le  devien t quasiment noire  à  maturi té .  El le  est  tr ès 

fondante ,  juteuse,  sucrée  ( IR  15 -17)  et  l égèrement acidulée.  De  très bonne qua l i té  

gustat ive .  

Bigarreau de mai  Biga rr ea u  
Origina ire  de  l ’Entre -deux-mers en Giron de,  se  récolte  3ème semaine  de  mai  

( f lora ison f in  mars –  début avr i l ) .  Fru it  d e  ca l ibre  moyen à  saveur équi l ibrée.  Une 

Girondine  très  précoce  !  

Burlat  Biga rrea u  
Origina ire  de  Lyon,  se  récol te  f in  mai  ( f l ora ison 2ème semaine  d’avr i l ) .  Gros f ru i ts  

rouges foncés .  Une  vedette ,  la  p lus  consommée au monde. 

Belle des brunetières  Guign e  
Origina ire  de  Charente  l imousine.  Se  récolte  à  part i r  de  début ju in  ( f lora ison 

première  semaine  d 'avr i l ) .  Guigne à  la  cha ir  ferme blanc crème,  b ien équi l ibrée  en 

acid i té  et  suc re  ( IR  18 -19) .  Var iété  v igou reuse,  semi -ér igée. 

Belliquette  Guign e  
Grande var iété  loca le  de  l 'Entre -deux-M ers (Gironde) ,  e l le  sera i t  or i gina ire  de  

Génissac.  On peut en retrouver des  vest i ges dans les  v i gnes du coin.  C 'est  une 

guigne de  peti t  ca l ibre ,  vermi l lon su r  fon d jaune,  devant rouge orangé à  p le ine  

maturi té .  Cha ir  tendre  extrêmement sucrée  ( IR  20 -21,5) ,  de  très  bonne qua l i té  

gustat ive .  La  var iété  s 'apprécie  d 'autant p lus qu'e l le  se  conserve  b ien.  Var iété  

v igoure use,  semi-dressée,  très  f ruct i fère .  
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Peloa  Guign e  
Variété  très mult ip l iée  dans le  v i l lage  d ' I txassou (Pays Basque)  depuis  début  du 

Xxème s iècle ,  mais  or igina ire  du v i l lage  v ois in  Cambo -les-Ba ins,  voire  importée  

d 'Angleterre  !  C 'est  la  p lu s précoce  des  var iétés d ' I txassou,  e l le  se  récolte  f in  m ai ,  

début ju in  ( f lora ison f in  mars) .  Gui gne p ourpre  devenant noire  à  maturi té  complète .  

Cha ir  mol le  et  fondante ,  de  couleur pour pre  très foncé,  très  juteuse,  suc rée  et 

légèrement acidulée.  Guigne de  très bon ne qua l i té  gustat ive .  Var iété  v i goureuse  

avec une forte  dominance pour former un tronc  pr incipa l  et  des  ramif icat ions t rès 

ouvertes,  lu i  donnant  un por t  éta lé .  Très  apprécié e  pour  les  tradit ionnel les  

conf i tures  no tamment pour accompagner le  f romage de  brebis.  

Cœur de pigeon rouge  Biga rrea u  
Origina ire  de  l 'Entre -deux-Mers  (Gironde ) .  Se  récolte  mi - ju in  ( f lora ison début -mi  

avr i l ) .  B igarreau rouge foncé,  à  cha ir  ferme rosée,  b ien sucrée  ( IR  15  à  19)  et  

juteuse.  Var iété  de  v igueur moyenne.  

Guindhoul du Tarn  Grio tt e 
Origina ire  du Tarn.  Se  récolte  mi - ju in  ( f l ora ison 2ème semaine  d 'avr i l ) .  Gr iotte  

pourpre  à  noire  de  ca l ibre  moyen,  à  la  c ha ir  ferme pour une gr iot te  et  très sucré e  

( IR  de  17 à  21) .  Var iété  semi -dressée,  tr ès ramif iée ,  très produc tive .  La  précoce  des 

gr iot tes !  

Xapata Guign e  
Basque bien sûr,  d ’ I txassou  !  se  récol te  1ère  quinza ine  de  ju in  ( f lora ison f in  mars –  

début avr i l ) .  Gui gne d’assez  peti t  ca l ibre ,  en forme de  cœur .  Re lat ivement c la i re ,  

très juteuse  et très sucrée  !  Grande qua l i té  gustat ive  à  saveur typée .  El le  est  à  

I txassou,  ce  que le  p iment est  à  Espe lette  ! 
 

Gros guin noir de Gironde  Grio tt e  
Origina ire  de  Gironde.  Se  récol te  entre  l a  2ème et 3ème semaine  de  ju in  ( f lora ison 

mi-avr i l ) .  Fru it  de  gros  ca l ibre  à  la  cha ir  dense,  pourpre ,  b ien acidulée  et  t rès su c rée  

( IR  19) .  Var iété  au port  b ien ér igé ,  muti - axes,  très v i goureuse.   Très bonne gr iot te  

Girondine  !  
 

Geresi Belxa, Cerise noire d’Itxassou  Guign e   
Origina ire  d ' I txassou,  Pays Basque,  prob ablement présente  depuis  le  X I Ième s iècl e .  

Se  récolte  à  part i r  de  mi - ju in  ( f lora ison début avr i l ) .  Gui gne noire  de  peti t  ca l ibr e .  

Cha ir  pourpre ,  tendre,  très juteuse,  à  sa veur équi l ibrée  et extrêmement sucrée  ( IR  

pouvant atte indre  30) .  Exce l lente  qua l i té  gustat ive .  Avec la  Pe loa ,  e l le  fa i t  la  

notor iété  des conf i tures  et  des gâteaux Basque.  
 

Marmotte Biga rrea u  
El le  portera it  le  surnom du paysan qui  la  découvri t  dans l 'Yonne en 1850,  dans u ne 

ha ie  sauvage.  Ce lu i -c i  éta i t  connu pour  f a i re  de  longues s ieste s sou s ses  cer is iers .  La  

marmotte  se  récolte  à  part i r  de  mi - ju in.  Gros f ru i ts  a l longés de  couleur  rouge fo ncé.  

Ferme,  sucrée  et ac idulée  b ien équi l ibrée.  Bon pol l in isateur.  
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Napoléon  Biga rr ea u  
Probablement a l lemande baptisée  en 1828,  très présen te  dans le  Vaucluse ,  récol te  
3ème semaine  de  ju in  ( f lora ison  2ème semaine  d’avr i l ) .  Cerise  de  gros ca l ibre  jaune 
c la i r  maculée  de  vermi l lon ,  en forme de  cœur.  Ferme,  croquante ,  ac idulée,  suc rée  et 
juteuse.  Cé lèbre  pour les  cer ises conf i te s mais  aussi  pour sa  couleur qui  la  rend 
moins convoitée  par  les  o i seaux  ! 
 

Trompe-Geai  Biga rrea u  
Origina ire  de  la  commune d’Aurice  dans les  Landes,  récolte  3ème semaine  de  ju in  
( f lora ison 2ème semaine  d’avr i l ) .  Bigarreau assez  gros,  de  couleur uni formément 
j aune.  Cer ise  b ien parfumée et sucrée,  qui  résiste  à  l ’éc la tement.  En théorie ,  e l le  
porte  b ien son nom .  Donc  pas de  bagarr e  avec les  o iseaux pour rempl i r  les  paniers  ! 
 

Griotte de Moissac  Grio tt e 
Origina ire  de  la  région de  Moi ssac dans l e  Tarn -et-Garonne.  Se  récolte  3ème 
semaine  jusqu'à  début ju i l le t  ( f lora ison éga lement très tardive ,  2ème semaine  
d 'avr i l ) .  Gr iot te  rouge très juteuse  et  b ien sucrée,  idéa le  pour la  conf i ture  !  
 

Noir de Meched Biga r rea u  

Origina ire  d’ Iran,  se  récolte  f in  ju in  –  dé but ju i l le t  ( f lora ison 3ème semaine  d’avri l ) . 
Arbre  v igoureux avec be l le  f lora ison e t p roductiv i té .  B igarreau  de  gro s ca l ibre ,  ro uge 
foncé .  Une c lass ique qui  a  t raversé  le  co ntinent,  et  pour cause  !  
 

Géant d’Hedelfingen Biga rrea u  

Origina ire  d’Al lemagne,  se  récolte  3ème semaine  de  ju in  ( f lora ison mi-avr i l ) .  Célèbre  
b igarreau  b ien adaptée  dans le  Sud -Ouest.  A l ’avantage  d’avoir  une f lora ison très  
tardive .  Une autre  étrangère  qui  n ’a  pas voyagée par  hasard  !  
 

Tardive de Vignola  Biga rrea u  
Origina ire  de  la  région de  Bologne en I ta l ie ,  se  récolte  f in - ju in  début- ju i l le t  
( f lora ison f in  avr i l ) .  Variété  très  proche d’He delf ingen avec une  f lora ison encore  p lus 
tardive .  La  mei l leure  pour passer  un ge l  incongru  ! 
 

Ciliegie tardive  Biga rr ea u  
Trouvé dans un jardin  du nord -es t  de  l ' I ta l ie ,  que son jardin ier  a f fect ionne tant,  que 
ce  soit  p our sa  qua l i té  gustat ive ,  et  pour  son caractère  part i cul ièrement tardi f .  C hez  
lu i ,  c 'est  la  var iété  qui  v ien t c lô turer  la  sa ison.  A voir  ce  que ça  donne ic i  en Giro nde  
 

Guin Noir de l’Ariège  Grio tt e  (au to fer t i le ) 
Origina ire  d’Ar iège,  se  récolte  mi - ju i l le t  ( f lora ison mi -avr i l ) .  Guin  est l ’appel la t io n 
loca le  des cer ises «  acides  » de  l ’espèce s Prunu s cerasus.  Var iété  autofert i le .  Fr u it  à  
l ’épiderme  très coloré  et  foncé.  De s cer i ses acidulées  qui  re lèvent un goût très 
sucré .   Goût s ingul ier  et  d ’exception,  le  top pour les  pâtisser ies  et l ’eau -de-v ie  !  
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Pruniers Prunus domestica   
 
B ien que  son or igine  exacte  soit  incertaine ,  le  pr unier  
nous  amène  au  Proche - Orient.  Cult ivé  dès l ’anti qui té  en 
Syr ie ,  certaines var ié tés auraient  é té  intr odui tes en  
France  du temps  des croi sades.  Ce  n’e st  vér i tablement  
qu’à l a renaissance  que  la pr une  dev iendra un  f rui t  
popul aire .  
 
Le  prunier  est  très v igoureux  et  rust ique ,  c ’est  
probablement le  m oins  ex igeant  des  arbr es f rui t ie rs.  B ien 
qu’ i l  en ex iste  des var ié tés autofert i les,  l a  plantation  d’un  
pol l in isateur  ne  pourra  qu ’amél iorer  la  p roducti on.  
 
 
Porte- greffe s 
 

Myrobolan Prunus cerasifera- myrobolana 
Porte-greffe  sauvage issu de  semis.  Très v igoureux  (4 à  6  m),  un peu to ut terra in  
( to lère  b ien sols  humides,  secs,  ca lca ires ,  etc. ) .  Superbe porte -greffe ,  très rust iq ue,  
qui  ré sis te  b ien à  la  sécheresse .  Mise  à  f ru i t  entre  3  et  7 ans.  Espacement conse i l lé  
sur  le  rang,  environ  5  m. 
 

JASPI Porte- greffe  de  moyenne v igueur (3 à  5 m).  A ime les terra ins lou rds et  

supporte  b ien le  ca lca ire .  Mi se  à  f ru i t  p l us rapide  que sur  myrobolan,  et  très  
producti f .  Offre  un  bon ancrage  au sol  e t  ne  drageonne quasiment pas (grosse  
d i f férence  avec le  myrobolan) .  Espacement conse i l lé  sur  le  rang ,  entre  3  et  4  m. 
 
 
 
Var iétés par  date  de  cue i l le tte  
* autofert i le  
 

Saint Jean o u Prune jaune hâtive  Origina ire  de  Gironde,  se  récolte  entre  

f in  ju in  et  début ju i l le t  ( f lora ison début  avr i l ) .  Peti t  f ru i t  j aune c la i r ,  fondant,  su cré  
et  sans acid i té .  Une girondine  t rès préco ce  !  
 

Verdane Ancienne var iété  girondine,  e l le  éta i t  très cult ivée  sur  les  co teaux de  

Boui l lac  et  Latresne.  Peut  se  récol ter  à  p art i r  de  tou t début ju i l le t  dans  les  années 
précoces ( f lora ison f in  mars) .  Prune de  c a l ibre  moyen vert  jaunâtre ,  souvent tach é 
de  rose  v io lacé .  Cha ir  juteuse,  suc rée  et fondante .  Une loca le  intéressante  pour sa  
précocité .  
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Prune abricot Origina ire  des Landes,  se  récol te  à  part i r  de  la  2 è m e  semaine  de  

ju i l le t  ( f lora ison re lat ivement tardive) .  Gros f ru i t  rond jaune foncé  et à  la  cha ir  
jaune,  fondante ,  juteuse,  sucrée  et très  parfumée.  Très bonne.  
 

Caprane  Origina ire  des Landes,  se  récolte  à  part i r  de  la  dernière  15a ine  de  ju i l le t  

( f lora ison f in  mars,  f leurs très parfumées) .  Fruit  rou ge-orangé,  ova le  a l longé bo mbé 
et pointu aux  pôles.  La  prune  est  charnue,  j uteuse,  ac idulée,  très sucrée  et 
exceptionnel lement parfumée  !  
 
 

Reine Claude d’oullins* Originaire  de  l ’A in  vers  1850,  e l le  est  légèrement 

p lus précoce  que la  Re ine  C laude Dorée ,  peut arr iver  f in  ju i l le t .  A ssez  rus t ique,  t r ès 
proche de  la  Re ine -C laude dorée,  e l le  produit  de  gr os f ru i ts  jaune -vert  de  très b onne 
qua l i té  gustat ive .  Re lat ivement autofert i le .  Bonne résistance  au moni l ia .  
 

Mirabelle de Nancy e s p èc e  P run us  in s it it ia  * Ramenée du Moyen Orient par  

René- le -Bon duc d’Anjou au XVème s iècle ,  se  récolte  à  part i r  de  début août  
( f lora ison f in  mars) .  Peti t  f ru i t  dorée,  à  l a  cha ir  sucrée  et juteuse.  Exce l lent c ru,  
qu’en conserve  ou pâtis ser ies .  F ru it  emb lématique de  la  Lorra ine,  le  bonbon jaune 
incontournable  au jardin  ! 
 

Reine Claude Dorée  Cult ivée  en Fr ance  depuis  le  XVIème s iècle  au moins ,  se  

récolte  à  part i r  de  début  août pendant  3  semaines  ( f lora ison f in  mars) .  Fruit  j aune 
verdâtre  à  la  cha ir  juteuse  et  vra iment tr ès sucrée .  Une  grande c lass ique,  p arce  q ue 
pour beaucoup,  c ’es t  le  top  !  
 

Des Bejonnières Variété  référencée par  le  pomologue And ré  Leroy au mi l ieu du 

XIXème s iè cle ,  à  côté  d 'Angers ,  e l le  est  i ssue  du Prunus In si t ia ,  c omme les mirab e l les 
et  les  quetsches .  Se  récolte  débu t août  a près la  Re ine  C laude dorée .  Très beau fru it  
j aune maculé  de  rouge à  maturi té .  Cha ir  fondante ,  b ien juteuse  et très  parfumée 
re levée d 'une pointe  d 'acid i té .  Très bon ne prune,  b ien f ru i tée  avec des notes  
d 'abr icot !  Var iété  peu sujette  au carpoc apse  et résiste  b ien au moni l ia .  
 
Datil Origina ire  du Lot,  se  récol te  entr e  mi -août et  début septembre ( f lora ison 

dernière  semaine  de  mars) .  Variété  redécouverte  récemment,  dans les  années 1990,  
qui  a  fa i l l i  d ispara ître  !  On a  f rô lé  le  dra me tant la  var iété  est  d ’une grande qua l i té  
gustat ive  tout en p résentant une t rès bo nne rust ic i té .  Un bonbon lo ca l  à  
redécouvrir  !  
 

Goutte d’Or    Origina ire  d’Ar iège,  Haute -Garonne,  se  récol te  à  part i r  de  la  2ème 

semaine  d’août ( f lora ison f in  mars) .  Fru i t  a l longé à  l ’épiderme vert  jaunissant à  
maturi té .  Cha ir  f ine ,  très sucré ,  très  parfumée.  Une bonne pioche tant e l le  est  
savoureuse  et de  très  bonne résis tance  aux  maladies (moni l iose  inclue)  !  
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Prune d’ente  * Très anciennement cult ivée  dans la  va l lée  du Lot,  se  récolte  à  

part i r  de  mi -août ( f lora ison tout  début a vr i l ) .  Fruit  v io lacé  à  cha ir  juteuse  et très  
sucrée.  Goû t b ien caractér i st ique.  La  var iété  IGP p our les  «  Pruneaux d’Agen  »  ! 
 

Prune d’ente blanche  * Origina ire  de  Monf lanquin dans le  Lot -et -Garonn e.  

Se  récolte  à  part i r  de  la  2ème semaine  d 'août ( f lora ison p lutôt  tardive) .  Fru i t  j aune -
blanc a l longé comme la  prune d 'ente .  Fruits  très su crés,  à  consommer fra is ,  en 
conf i ture  ou p runeaux séchés !  
 

Monsieur Jaune ou  Impératrice jaune  Obtenue par M r Jacquin,  

pépin iér iste  à  Par is  au 19ème s iècle ,  réc olte  mi -août.  Très  be l le  prune jaune d’or  
pointi l lée  à  rosé  du cô té  de  l ’ insolat ion.  Sucrée  et juteuse,  de  très bonne qua l i té  
gustat ive .  
 

Reine Claude de Bavay* Ori gina ire  de  Be lgique,  i ssue  d’un semis de  Re ine -

C laude Dorée en 1841,  se  récol te  à  part i r  de  f in  août pendant 2  semaines.  Fru it  à  
cha ir  très sucrée,  au parfum mie l leux.  
 

Madame Bonnard Origina ire  de  V ienne en Isère .  Se  récolte  à  part i r  de  f in  août 

début septembre.  Be l le  prune b leue à  la  cha ir  jaune.  Présente  un arôme prononc é,  
dél ic ieux.  Peu sensib le  à  l ’a l ternance.  
 

Reine Claude diaphane* I ssue  de  semis de  Re ine  C laude dorée  en 1845.  F ruit  

de  bon ca l ibre ,  jaune doré  à  la  cha ir  très  sucrée,  parfumée et juteuse.  
 

Saint Antonin Origina ire  du Sud -Ouest,  probablement de  la  région de  Sa int -

Antonin Noble  Var  (Tarn -et- Garonne) .  Se  récolte  f in  août -  début septembre.  Prun e 
b leu foncé ,  juteuse,  très  sucrée  et  ac idulée.  Var iété  rust ique,  trè s peu sensib le  a u 
moni l ia .  
 

Quetsche blanche de Létricourt  e s p èc e  P run us  in s it it ia  * Ancienne var iété  

qui  v ient de  Lorra ine ,  se  récolte  à  part i r  de  début septembre.  Grosse  prune ovoïd e  
jaune pâ le .  Une idéa le  pour la  pâtisser ie .  

 
Sainte-Catherine  Origina ire  des Hauts de  France,  se  récol te  début à  mi -

septembre ( f lora ison début avr i l ) .  Re lat ivement auto fert i le ,  f ru i t s  a l longés jaunes 
tachetés de  carmin,  à  la  cha ir  f ine ,  ferm e,  juteuse  et sucrée.  Une tardive  à  la  saveur 
de  mie l  dans ses mei l leures expressions !  
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Poiriers Pyrus communis 
 
La poire  es t  or i ginaire  d’Asie  centrale  e t  les  Romai ns ont 
largement contr ibué  à  l ’extensi on  de  sa  cul ture  en  
Europe .  La  Quintinie ,  créateur  puis  di recteur  du  verger  e t  
du potager  du roi  Loui s  X IV  en fera  un  f rui t  royal ,  
notamment  par  la  sé lect ion  de  nom breuses var ié tés.  On  
rappor te  que  le  roi  a imai t  passer  de  longues heures dans 
le  verger ,  pour  tai l le r  lu i -même que lques  poir ie rs.  
 
I l  appréc ie  part ic ul iè rement les  sols  pr of onds et  f r ais .  Le  
poir ie r  nécessi te  une  pol l in isat ion cr oisée  pour  f ruct i f ie r .   
 
Fondante ,  juteuse  et  parfumée,  la  poi re  possède  une  
saveur  e t  une  texture  i ncomparable .  I l  en  ex iste  di f fé rents 
types :  les  poires précoces,  les  poires d’automne et  
d’hiver  e t  les  poires  de  garde .  Ai nsi ,  certaines peuvent  
être  appréc iées même pendant l ’ h iv er .  
 
 
Les po rte - greffes au choix  :  
 

Poirier Franc Pyrus  communis ‘kirshensaller’ 
I ssu de  semis,  c ’es t  un por te -g ref fe  très v igoureux,  qui  peut  fa i re  des arbres de  6  à  
p lus de  10  mètres  de  haut,  p résentant u ne très lon gue espérance  de  v ie .  Sa  mise  à  
f ru i t  sera  re lat ivement longue,  4 à  7  ans.  N’apprécie  pas  l ’excès d ’humidité  ma is  
to lère  le  ca lca ire  et  présente  une bonne rési stance  à  la  sécheresse  !  Espacement 
conse i l lé  sur  le  rang,  entre  7  et  9  m.  
 

Farold daytor 87 ( très peu de  var ié tés sont disponib les sur  ce  PG)  

P lus v i goureux que le  cognassier  i l  sera  aussi  p lus  produc ti f  dans le  temps.  Résistant 
à  la  chlorose,  i l  to lère  b ien les sols  ca lca ires.  Mei l leure  to lérance  aux  températur es 
extrêmes que le  cognassier .  Mise  à  f ru i t  un peu plus lente  qu'avec BA29.  Espace ment 
conse i l lé  sur  le  rang,  entre  4  et  5  m.  
 

Cognassier de Provence BA29 Cydonia oblonga  

I ssu de  marcot te  ou boutu re ,  c ’ est un p o rte -greffe  à  fa ib le  v igueur,  qui  a tte indra  3 à  
4 mètre  à  maturi té .  La  mise  à  f ru i t  sera  beaucoup plus  rapide  que sur  Franc ,  et  i l  
amél iore  sensib lement le  ca l ibre  et  la  qua l i té  gustat ive  du f ru i t .  I l  supporte  les  
ter ra ins humides et  secs ,  a rgi leux  et  ca lca ires.  Très b ien adapté  éga lement aux  sols  
ac ides .  Espacement conse i l lé  sur  le  rang ,  environ 3  m.  
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Var iétés par  date  de  cue i l le tte  /  matur i té  
 

LES  V ARIÉT ÉS PRÉC OCES .  Qui  se  r éco l t ent  du r ant  
l ’ é t é  et  se  co nso m m ent  r apidem ent .  Gé nér a l em ent ,  

o n ne  pe ut  les  co nser v er  lo ngt em ps.  

 
 

André desporte Obtenue par André  Leroy à  Angers en 1854.  Var iété  produc ti ve  

et  résis tante  aux  maladies.  Les f ru i ts  se  récoltent en ju i l le t  -  août et  doivent êtr e  
consommés rapidement  (mi- ju i l le t  en 2024) .  Fru i t  de  ta i l le  moyenne à  la  cha ir  
b lanche,  très f ine ,  juteuse,  sucrée  et dé l ic ieusement parfumée.  
 

Mouille bouche o u Jansemine C onnue depuis  4 s iècle s  en Gironde,  appelée  

Pera  a igueta  dans le  Médoc.   Arr ive  à  maturi té  début ju i l le t  ( f lora ison t rès préco c e) .  
Variété  très v igoureuse  e t t rès produc tiv e .  Poire  fondante ,  juteuse,  très sucrée  e t  
puissamment  parfumée.  El le  éta i t  t rès appréciée  pour son jus.  Une loca le  très 
précoce  !  
 

Beurré Giffard I ssue  d 'un semis de  hasard,  la  var iété  a  été  découverte  par  

Nicolas Gi f fard en Anjou en 1825.  Se  réc olte  f in  ju i l le t  -  débu t août.  Poire  jaune 
verdâtre  et  lavée  de  rouge à  l ' insolat ion.  Cha ir  b lanche,  très f ine ,  fondante ,  sucr ée,  
légèrement acidulée  et  juteuse.  
 

Docteur Jules Guyot  Créée en 1870 par  Charles Ba ltet ,  en hommage au 

Docteur Ju les Guyot.  Se  récolte  début  août et  se  conserve  2  à  3 mois  ( f lora ison 
début avr i l ) .  Var iété  de  fa ib le  v igueur.  C ha ir  juteuse  et ra fra îchissante ,  e l le  est  
notamment appréciée  pour sa  résistante  à  la  tave lure .  Une  rust ique b ien précoce  !  
 

Pero fico di Udine Variété  ancienne i ta l ienne récupérée chez  un 

col lect ionneur de  var iétés lo ca les de  Udine  dans le  Fr ioul  ( I ta l ie ) .  Se  récol te  début 
août.  Cal ibre  moyen à  la  forme sphérique.  La  poire  a  la  peau f ine  et  l i sse .  El le  e s t  
j aune et rougit  au sole i l .  Des 200  var iétés qu’ i l  a  sauvegardées,  c ’est  l ’une  des 
favori tes  !  
 

Marguerite Marillat Variété  nationa le  ancienne,  1870.  Se  récol te  et  

consomme de mi -août à  mi -septembre.  Très gro sse  poire  jaune maculée  de  rouge 
br ique à  l ' insolat ion.  Cha ir  b lanche fondante ,  très juteuse,  sucrée,  de  très bonne  
qua l i té  !  Var iété  assez  sensib le  à  la  tave lure .  
 

Poire d’Ange o u Poire Boutoc Très ancienne var iété  répandue en Gironde 

depuis  p lusieurs s iècles.  El le  a  été  reno mmée en 1860 par  L imon d'Airo le ,  en 
référence  au l ieu -dit  Boutoc ver s Barsac /Pregnac.  El le  se  su rnomme aussi  la  "Pet i te  
Moui l le -Bouche" en rappel le  à  cette  autr e  var iété  Gir ondine.  Se  récolte  et  
consomme entre  le  15 août  et  le  15 septembre.  Fruit  de  modeste  ca l ibre ,  vert  
jaunâtre  et  maculé  de  rouge br ique à  l ' insolat ion.  La  cha ir  es t  b lanche,  f ine ,  tendre  
et  fondante .  Très sucrée  et agréablement p arfumée d'un léger goût anisé .  Dé l ic ie use  
poire  de  table ,  mais  aussi  trè s bonne en transformation.  El le  é ta i t  t rès pr isée  des  
conf iseurs borde la is .  Var iété  peu sensib l e  à  la  tave lure ,  très rési stante  aux  maladies.  
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Précoce de Trévoux Variété  ob tenue par  Mr.  Treyve  à  Trévoux dans  l 'A in  en 

1862 .  Se  récolte  en août .  Fru i t  d 'assez  gros ca l ibre ,  à  la  cha ir  b lanche,  sucrée  f in e  et  
juteuse.  Goût b ien re levé.  
 

Poire citron Origina ire  des Landes.  Se  récolte  à  part i r  de  la  3ème semaine  

d 'août pour une maturi té  mi -septembre ( f lora ison très  précoce) .  Fru i t  assez  gros ,  
p lutôt p lat,  peu a l longé.   Epiderme vert  devenant jaune pa i l le .  Fru it  à  cha ir  b lanche,  
f ine ,  fondante ,  très sucrée,  et  très  juteuse.  Agréablement parfumée de  c i tron ou de  
coing. . .  
 

beurré Morettini Obtenue par Morett in i  en 1956  en I ta l ie ,  d ’un  croisement  

entre  ‘Bart lett ’  et  ‘Co scia ’ .  Se  récol te  à  part i r  de  f in  août lo rsqu’e l le  change de  
couleur.  El le  es t  con sidérée  par  beaucoup comme une des mei l leures poires 
précoces.  El le  est  juteuse,  fondante  et  sucrée,  d ’une saveur exceptionnel le  !  
 

William jaune Poire  préférée  de  Joseph de  la  Quintin ie ,  c réateur du Po tager du 

Roi  à  Versa i l les  sous Louis  X IV .  In troduite  en Angleterre  à  la  f in  du XVI Ième s iècl e ,  
e l le  aura it  pr is  le  nom d'un pépin iér iste  nommé Wil l iams.  Se  récolte  f in  août déb ut 
septembre.  Fondante,  juteuse,  sucrée,  d e  très bonne qua l i té  gu stat ive .  
 

William rouge Mutation de  la  Wi l l iam Jaune trouvée aux  Etats -Unis ,  se  réco lte  

dès le  mois  d ’août et  se  con serve  b ien jusqu’au mois  d ’oc tobre .  Proche de  la  Wi l l iam 
Jaune,  parfois  encore  p lus savoureuse  !  
 

Triomphe de Vienne Variété  obte nue par  Jean Col laud en 1864 en Isère .  A  

cue i l l i r  f in  août pour  une maturi té  2  à  3 semaines p lus tard.  F lora ison tardive ,  qu i  
peut arr iver  début avr i l  se lon la  météo,  une caractér ist ique de  choix  en cas de  ge lée  
tardive .  Poire  jaune,  dorée  à  maturi té ,  p arfois  te intée  de  rose .  El le  es t  t rès su crée,  
b ien parfumée,  de  très bonne qua l i té  gu stat ive .   
 
 

Beurré Superfin Origina ire  de  la  région angevine,  1844.  Se  récolte  et  se  

consomme en septembre.  Beau fru it  vert -marron très l i sse ,  presque c i reux  br i l lan t,  
devant jaune doré .  Cha ir  b lanche,  d 'une très grande f inesse ,  très  fondante  et  
juteuse,  ac idulée  et  b ien sucrée,  et  très parfumée !  Var iété  très résistante  aux  
maladies.  
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LES  P OIRES DE  G ARDE .  Var iét és  qui  se  co n se r v ent .  
Co m m e les  po m m es,  e l les  po ur suiv e nt  leur  m at ur i t é  
au «  f r u i t ier  » ,  u ne p i èce  a br i t ée  de  la  lum iè r e ,  ho r s  

ge l  et  de  t em p ér at ur e  infér ieur e  à  1 5 °C .  

 

Alexandrine Douillard Découverte  par  Mr.  Doui l la rd,  archi tecte  à  Nantes  en 

1849 ,  i l  lu i  donna  le  nom de son épouse.  Se  récolte  mi -septembre pour une bonn e 
maturi té  jusqu'à  mi -novembre.  Bonne poire  sucrée,  fondante  et  juteuse.  B ien 
parfumée. 
 

Pierre Corneille Mise sur  le  march é vers les  années 1900,  e l le  es t  i s sue  du 

croisement de  ‘Beurré  Die l ’  e t  ‘Doyenne du Comice’ .  Se  récolte  mi -septembre et 
peut se  conserver  3 à  4  mois.  Produit  de  beaux f ru i ts ,  j aunes c la i rs  à  s tr ies  cuivr ées.  
La  cha ir  est  assez  f ine ,  t rès su crée  et b ie n parfumée.  B ien résistante  aux  maladies et  
aux  ravageurs.  
 

Beurré Hardy Obtenue par Ernest Bo nnet à  Boulogne -sur- Mer en 1820 ,  e l le  f ut  

nommée en hommage à  M. Hardy,  d irecteur du Jardin  du Luxembourg à  Par is .  Se  
récolte  mi -septembre.  Fruit s  de  gros  ca l ibre ,  à  la  cha ir  fondante ,  sucrée  et  ac idulée.  
 

Doyenne du comice Variété  is sue  d’un semis de  hasard au Jardin  du Comice  à  

Angers en 1849.   Se  récol te  mi -septembr e et se  conserve  à  1 à  2 mois .  Grosse  poi re  
fondante ,  juteuse  et parfumée.  Variété  capric ieuse,  mais  d ’une qua l i té  gustat ive  
exceptionnel le .  La  poire  qui  se  mérite  !  
 

Poire Orange Origina ire  du Lot -et- Garonne.  Se  récolte  en septembre et se  

consomme jusqu'en octobre .  Poire  ver te  devenant vert - jaune,  au parfum prononcé 
d 'orange.  Très bonne poire  à  cui re  !  
 

Louise Bonne d’Avranches Variété  issue  d 'un semis de  hasard par  M.  

Longueva l ,  habitant d 'Avranches en Nor mandie ,  vers  1780.  I l  la  nomma du surno m 
donné à  sa  femme, Bonne -Louise .  Se  récolte  en septembre pour une maturi té  à  
part i r  d 'octobre .  Exce l lente  poi re  à  cha ir  b lanche très juteuse,  très fondante ,  suc rée  
et parfumée. 
 

Beurré Six Variété  obtenue en 1845 p ar  M. S ix ,  j a rd in ier  en Be lgique.  Se  récol te  

en septembre pour une maturi té  à  part i r  d ’octob re .  Gro sse  poire  br i l lante ,  jaune 
c la i r ,  f inement pointi l lée  de  roux,  granité  de  vert.  Cha ir  très  f ine ,  t rès fondante ,  très 
juteuse,  dé l ic ieuse.  Sensib le  à  la  tave lure .  Fruit  d ’amateur et  de  co l lect ion.  
 

Beurré Clairgeau Origina ire  de  Nantes,  1848 .  Se  récolte  en septembre pour une 

maturi té  d 'octobre  à  décembre.  Gros  f ru i t  pyramida l ,  vert  t rès moucheté  de  l iège .  
Cha ir  b lanche,  f ine ,  fondante ,  sucrée,  pe u acidulée  mais  b ien parfumée.  Arbre  au 
port  dressé .  
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Beurré Diel o u Beurré Royal  Origi na ire  de  Be lgique,  1811 .  Se  récolte  en 

septembre pour une maturi té  d 'octobre  à  décembre.  Gros f ru i t  j aune orangé à  
l ' insolat ion avec des lentice l les  marrons.  Cha ir  jaune fondante ,  un peu granuleuse  
autour du cœur,  très juteuse,  légèrement acidulée,  b ien sucrée  et parfumée !  
 

Certeau d’automne  o u Rouge de Monteuil Variété  nationa le  très 

ancienne,  d’or igine  inconnue.  Déjà  décr i te  au moins au 16ème s iècle .  Se  récolte  
d’octobre  à  décembre  e t  peut ê tre  conse rvée un ou deux mois  ( f lora ison tardive) .  
Très beau fru it  p ir i fo rme  jaune pourpre  orangé.  Autrefois  t rès  cé lèbre  pour la  
conf iser ie ,  e l le  fa i t  aussi  les  mei l leures  c onf i tures.  La  s tar  des poi res à  cuire  !  
 

Général leclerc  I ssue  d’un  semis d e  hasard en Haute -Saône.  Var iété  éga lement 

connue sous le  nom « Ka iser  Alexander »  l ’empereur Alexandre  Ier  qui  adora  ces 

f ru i ts  décida  d’en fa ire  une var iété  roya l e   !  Maturi té  des  f ru i t s  d ’oc tobre  à  

décembre.  Fruits  de  gros ca l ibre ,  cha ir  j uteuse,  sucrée  et  de  très  bonne saveur.  

 
Baronne de Melo  I ssue  d’un semi s  de  Van Mons en Be lgique vers 1830 .  A 

maturi té  à  part i r  de  mi -octobre .  Grosse  poire  jaune lavé  en part ie  d ’un brun -rou x  à  

l ’ insolat ion.  Cha ir  assez  f in ,  fondante ,  u n peu granuleuse  au centre ,  juteuse,  suc rée,  

acidulée,  un peu musquée  ! 
 

Mme Bonnefond Obtenue en 1848  par  un nota ire ,  Mr  Bonnefond à  V i l le franche 

dans le  Rhône.  Se  récolte  en octob re  et  se  consomme en novembre et décembre.  
Be l le  poire ,  en forme de  ca lebasse ,  jaune c la i r ,  te inté  de  verdâtre .  Cha ir  b lanche,  un 
peu verdâtre  sous la  peau,  f ine ,  b ien fon dante ,  très juteuse.  Très savoureuse.  
 

Poire Duc de bordeaux o u Epine du Mas  Or igina ire  de  la  forêt de  

Rochechouart  en Haute -V ienne,  connue depuis  le  XVI I Ieme.  Pér iode de  maturi té  
entre   mi -octob re  à  mi -décembre,  avec une f lora ison mi -précoce.  Be l le  poire  vert  
pâ le  jaune c la i r ,  devenant jaune c i tron légèrement ponctué de  l iège  et  de  carmi n à  
l ’ insolat ion.  Cha ir  b lanche,  fondante ,  trè s parfumée.  Exce l lente  qua l i té  en crue  e t à  
cuire .  
 

Poire Curé Découverte  en 1760 dans les  bois  de  Fromenteau dans l ' Indre  par  Mr.  

Leroy,  curé  de  V i l l iers -en-Brenne,  qui  pr é leva  des gref fons et  mult ip l ia  la  var iété .  
Poire  très  tardive ,  à  maturi té  en novemb re et se  con serve  jusqu'en janvier .  Gros 
f ru i t  cha ir  juteuse,  cassante  et  à  la  save ur légèrement c i tronnée.  Exce l lente  poir e  à  
cuire .  
 

Passe Crassane Obtenue par le  pépiniér iste  Louis  Boi sbunel  à  part i r  d 'un semi  de  

la  var iété  Doyenné d 'Hiver,  en 1845  à  Rouen.  Fruit  de  bon ca l ibre .  Cha ir  souvent 
granuleuse,  très juteuse,  ac idulée.  Très bonne poire  de  garde,  autrefois  la  p lu s 
cult ivée  en France.  C 'est  une IGP en Savoie  !  Re lat ivement sensib le  au feu bactér ien,  
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e l le  a  été  interdite  à  la  p lantation de  1994 à  2021.  De  nouveau autor isée,  on  la  
ret ient comme la  poire  d 'h iver  par  exce l lence.  
 

Beurré la quintinie de Chabanais Baptisée  et  référencée par  l ’associat ion 

Mémoires Fruit ières Des Charentes (MFDC),  e l le  est  i s sue  d’un semis de  Beurré  
Hardy.  Se  récolte  courant octob re  et  arr i ve  à  maturi té  début décembre.  Aussi  
exce l lente  que la  Beurré  Hardy,  en p lus acidulée  et  surtout  beaucoup plus tardive .  
Sensib le  à  la  tave lure  sur  feui l les,  mais  pas sur  f ru i ts .  
 

Comtesse de Paris Obtenue en 1882 par  H.  Four cine  à  Dreux.  S e  récol te  mi -

octobre  pour  une maturi té  à  part i r  de  dé but décembre.  Se  conserve  2 à  3  mois .  
Grosse  poi re  à  la  peau épa isse  et  rugueu se,  qui  lu i  c onfère  une bonne apti tude à  la  
conservation.  Poire  à  la  cha ir  b lanche,  t r ès juteuse,  sucrée  et parfumée.  Assez  pe u 
sensib le  aux  maladies.  Une des mei l leurs poires d’h iver  !  
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Pommiers Malus communis 
 
Originaire  d ’Asie  centr ale  e t  plus part ic ul i è rement du T ian 
Shan ,  au Kazak hstan.  C’es t  pendant  l ’antiqui té ,  en  
passant  par  l a  r oute  de  la  soie  que  l ’hom me en di ssémina  
les  semences.  Les romains qui  métr i sai ent la  gre f fe  e t 
exce l la ient dans sa c ulture ,  impl anterons les  premiers 
pommiers cul t ivés.  
 
Le  pommier  est  généreux  et  les  possi bi l i té s  de  cul ture  sont  
larges.  Gref fé  sur  f ranc,  ce la donnera un grand arbre  
v igoureux  avec  une  espérance  de  v ie  pouvant  at te indre  
100 ans.  Gref fé  sur  un por te -gref fe  de moyenne  ou de  
faible  v igueur ,  la  mise  à f rui t  en sera ac cé lérée .  Les sols  
trop secs sont à év i ter .  I l  nécessi te  une  pol l in isat ion  
croisée  pour  f ruc t i f ie r .  En  ajoutant d’ autres  var ié tés,  
votre  produc tion  n’en sera que  mei l leur .  
 
 
Les po rte - greffes au choix  :  
 

Pommier Franc Malus ‘bittenfelder’ 
I ssu de  semis,  c ’es t  un por te -g ref fe  très v igoureux,  qui  peut  fa i re  des arbres de  6  à  
p lus de  10  mètres de  haut,  p résentant u ne très lon gue espérance  de  v ie .  Sa  mise  à  
f ru i t  sera  re lat ivement longue,  4 à  7  ans.  S ’adapte  à  tous  types  de  sol s  !  Espacement 
conse i l lé  sur  le  rang,  entre  7  et  9  m.   
 

M111   
De v igueur compri se  entre  le  Franc et  le  MM106,  les  sujets  peuvent var ier  de  4  à  8 
mètres de  haut.  A pr iv i légier  pour  les  sols  très  dra inants .  Le  p lus adapté  à  la  
sécheresse  avec le  Franc.  Espacement co nse i l lé  sur  le  rang,  entre  5  et  7  m.  
 

MM106   
I ssu de  marcot te ,  c ’es t  un po rte - gref fe  semi -v igoureux (4 à  5 m),  avec un très bo n 
ancrage  racina ire .  Favorable  aux  sols  l ourd s ,  l imono ar gi leux  et  adapté  au sol  
ca lca ire  et  à  l ’asphyx ie  racina ire .  La  mise  à  f ru i t  est  re lat ivement rapide,  3 à  4 a ns.  
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  entre  4  et  5  m.  
 

M7  
Vigueur légèrement infér ieure  au MM106.  A ssez  to lérant  à  la  sécheresse  et  l ’excès 
d’humidité .  I l  peut déve lopper un bon e nracinement et  pourra i t  se  passer  de  tu teur 
s i  l ’a rbre  s ’épanouit  b ien en v igueur.  Mi se  à  f ru i t  très rapide,  et  confère  une bon ne 
qua l i té  des f ru i ts .  I l  es t  très rési stant au  phytophto ra  et  au feu bactér ien.  
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  entre  4  et  5  m.  



 

20  
 

EM9 
Porte-greffe  nanisant,  idéa l  pour les  peti ts  ja rd ins ou pou r densi f ier  les  p lantatio ns.  
I l  mettra  à  f ru i t  très  rapidement,  au bout de  2 à  3 ans,  mais  aura  une p lus fa ib le  
espérance  de  v ie .  I l  nécessi te  d ’être  tu teuré  (souvent l ’ancrage  au sol  ne  suff i t  p as ) ,  
et d’être  nour r i t  et  arrosé  quasiment to ute  sa  v ie  pour êt re  b ien produc ti f .  Po rte-
greffe  idéa l  pour ceux qui  voudra ient for mer les  arbres en pa lmettes ou cordon s.  
Espacement min sur  le  rang,  1 , 5 m à  2m . 
 
 

Var ié tés par  date  de  cue i l le tte  /  matur i té  
 
 
 
 
 

LES  V ARIÉT ÉS PRÉC OCES .  Qui  se  r éco l t ent  à  par t i r  du 
m o is  d ’ao ût  et  se  co nso m m ent  da ns  le s  jo ur s  et  les  
sem aines  qui  su iv e nt .  

 

 

Saint Jean Blanche Variété  très p récoce  qui  a  donné l ieu à  la  consti tut i on  

d 'une populat ion très vaste .  C 'est  souve nt la  première  à  être  mûr,  e l le  se  récolte  
début ju i l le t .  Gro s f ru i t  vert  pâ le  devant jaune à  surmaturi té .  Cha ir  b lanche très 
tendre,  très  juteuse,  un peu su crée  et ac idulée.  Var iété  peu v igoureuse,  acrotone  à  
port  retombant,  de  type  IV  de  f ru ct i f icat ion . 
 

Petite Madeleine Origina ire  des Landes.  Se  récolte  à  part i r  de  mi - ju i l le t  

( f lora ison précoce) .  Pomme sucrée  très j uteuse  et t rès précoce.  C 'est  une var iété  
p lutôt v i goureuse  de  type IV .  
 

Akane Née au Japon en 1937,  se  récolte  mi -août et  se  con serve  jusqu’en mai  

( f lora ison f in  avr i l ) .  Akane s i gni f ie  rouge  en japona is.  Sa  cha ir  ferme est  croquante ,  
juteuse  et ac idulée,  e l le  peut dévoi ler  un parfum gourmand avec des notes de  
f ra ises des bois .  L ’étrangère  b ien parfumée  ! 
 

Grand Alexandre Probablement or igina ire  d’Ukra ine,  renommée en l ’honneur 

de  l ’empereur Russe ,  se  récolte  à  part i r  de  septembre et se  conserve  2 mois,  s in on 
devient far ineuse  ( f lora ison f in  avr i l ) .  Po mme très grosse ,  qui  peut dépasser  500 
grammes.  On peut retrouver un parfum de v io lette  et  de  f ramboise .  Trè s bonne à  
couteau,  exce l lente  cuite .  Les  p lus gros  f ru i ts  du  cata logue !  
 

Rose de virginie Origina ire  de  Gir onde et Landes,  var iété  d i tes «  de  moisson  » ,  

très préco ce  (de  mi  à  f in  août en 2024) .  El le  est  jaune et tr iée  de  ro se  à  maturi té  

avec l ’ insolat ion.  La  cha ir  es t  b lanche,  te ndre  et  juteuse.  Comme toutes les  var iétés 

précoces,  i l  ne  faut  pas rater  le  créneau,  e l le  est  dé l ic ieuse  à  parfa i te  maturi té ,  mais  

perd rapidement son croquant et  son ju s .  
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Rubinette Variété  issue  d 'un croisement entre  Golden Del ic ious x  Cox 's  Orange 

Pippin,  créée dans le  nord  de  la  Suisse  v ers 1950.  Se  récol te  de  f in  août à  début  

octobre .  Pomme str iée  de  rouge sur  fon d orange,  réputée  comme une pomme très 

goûteuse  et croquante  !  

 

Reine des Reinettes Obtenue en Hol lande en 1770 sous le  nom de «  Kroon 

Renet » ,  se  récolte  entre  f in  août et  f in  septembre  (mi-août en 2024) ,  pour se  
conserver p lusieurs  mois  ( f lora ison  mi -avr i l ) .  El le  es t  étonnamment équi l ibrée,  de  
très bonne qua l i té  gu stat ive .  A la  hauteur de  sa  réputation ! 
 

Pitchounette Se  récolte  mi -septembre et se  con serve  jusqu'en décembre.  Peti te  

pomme aplat ie ,  rouge à  tache jaune,  cro quante ,  b ien parfumée,  juteuse  et douce.  
Arbre  v igoureux et  ramif ié ,  très résistan t aux  maladies. 
 

Anisa ou Udarre Sagarre  Origina ire  du Pays Basque,  se  récolte  f in  août  po ur 

une maturi té  mi -septembre,  et  peut se  c onserver environ 2  mois .  Ep iderme rugu eux,  
couvert  d ’un l iège  marron-orangé,  la  po mme est très tendre,  juteuse  e t b ien  
acidulée  avec un parfum anisé .  Notre  pomme  à  c idre ,  Basque  qui  p lus est  !  
 
 

 

LES  V ARIÉT ÉS DE  CON SERV AT ION .  Qui  se  r éco l t ent  au 
p lus  t ar d  av a nt  les  pr em ièr es  ge lée s  et  qui  s e  
co nso m m ent  t o ut  l ' h iv er ,  par fo i s  jusqu' au  pr int em ps 
s i  l a  co nser v at io n est  e f f ect uée  da ns  d e  bo n nes  
co ndi t io ns .  E l les  po ur s uiv ent  leur  m at ur i t é  dans  le  «  
f r u i t ier  » ,  un e p ièc e  abr i t ée  de  la  l um ièr e ,  h o r s  ge l  
et  de  t em pér at ur e  in fér ieur e  à  1 5 °C .  

 
 

Rose de Hollande Variété  anciennement cult ivée  dans l ’En tre -deux-mers en  

Gironde,  part icu l ièrement présente  à  Ca di l lac.  Se  récolte  la  première  quinza ine  de  
septembre et se  conserve  2 ou 3 mois  ( f i n  août en 2024) .  Proche de  la  Rose  de  
Benauge et Pomme Dieu,  c ’est  une pom me rouge assez  grosse ,  à  la  cha ir  craquante ,  
juteuse,  très sucrée  et parfumée.  C ’est  u ne var iété  très peu sensib le  aux  maladies.  
Une loca le  très rus t ique !  Var iété  de  typ e IV  
 

Reinette d’Angleterre Variété  découvert  en 1740 dans le  comté d 'Oxford en 

Angleterre ,  ce tte  pomme a  été  pourtant très présente  e t  fa i t  part ie  du  patr imoine  
fru i t ier  du p iémont Commingeois.  Se  réc olte  mi -septembre et se  c onserve  un à  d eux 
mois.  Gro sse  pomme jaune pâ le  lavée  de rose  foncé  avec des len tice l les  b lanches .  
Cha ir  b lanche croquante,  juteuse,  douce ,  parfumée.  Var iété  très rust ique,  très  p eu 
sensib le  parasi tes et  maladies.  Var iété  de  fa ib le  v igueur à  port  retombant,  de  typ e  I I  
de  f ruct i f icat ion.  
 

Lune Rouge Trouvé au hasard dans u n jardin  en Sud Gironde .  Se  récolte  f in  

septembre  Tout est  rouge dans  cette  po mme  !  L ’écorce ,  le  bois ,  les  f leurs ,  les  
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feui l les,  la  peau et la  cha ir  !  A gréablement acidulée  et  parfumée,  très bonne en 
crue.  El le  es t  aussi  très  intéressante  pou r colorer  le  jus.  Très  résis tante  à  la  
tave lure .   
 

Cinq côtes de Charente Origina ire  de  Charente .  Se  récolte  f in  septembre et 

se  conserve  jusqu'en mars.  Peti t  f ru i t  j aune moucheté  de  l iège  marron.  Cha ir  jaune,  
consistante ,  assez  granuleuse,  juteuse  et  b ien parfumée.  Var iét é  v igo ur euse  de  t y p e IV 
 

Azeroli anise o u  Anis Rose Origina ire  du Nord -Gironde,  Sud-Charente .  Se  

récolte  dernière  semaine  de  septembre,  pour une maturi té  à  part i r  d ’octob re -
novembre,  et  qui  peut se  conserver jusq u’en févr ier  ( f lora ison f in  avr i l ) .  Pomme au 
ca l ibre  moyen,  peu juteuse,  très douce e t très  suc rée,  avec un parfum d’anis  b ien 
prononcé.  Considérée  loca lement comme la  re ine  des pommes au four !  Var iété  de  
type I I  à  I I I 
 

Belle fleur jaune  Variété  très  présente  sur  les  massi fs  montagneux dans les  

Hautes-Pyrénées,  Corrèze ,  Aveyron.  Se  récolte  mi -septembre et se  con serve  b ien 
très lon gtemps.  Gros f ru i t  j aune d 'or  lavé  de  rose .  Cha ir  b lanche,  b ien suc rée,  
juteuse  et ac idulée.  Un parfum singul ier .  Var iété  peu v igoureuse.  
 

Calville rouge de Charente o u Caramile  Origina ire  de  Charente .  Se  

récolte  f in  septembre et se  consomme rapidement,  e l le  ne  se  conserve  pas p lus d e  
quelques semaines.  Le  f ru i t  est  b r i l lant,  c i reux,  uni formément rouge foncé.  Cha ir  
très tendre,  f ine ,  b lanche.  El le  es t  très j uteuse,  très  sucrée,  moyennement acidulée  
et  parfumée.  Va r iété  peu v igoureuse  de  type I I  
 

Chailleux o u Drap d’Or Variété  popula ire  or igina ire  de  Loire  Atlantique qui  

s’est  fo rtement propagée en Bretagne,  se  récolte  f in  septembre -début o ctobre ,  et  se  

conserve  2 à  3  mois.  Pomme légèrement conique et cô te lée ,  jaune lavé  de  rouge 

br ique.  El le  est  très  parfumée et aromatique.  La  grande pomme Bretonne  ! 
 

Chaux  Variété  populat ion or igina ire  du sud -ouest de  la  Haute -V ienne et t rès 

présente  en Corrèze ,  se  récolte  f in  septe mbre,  arr ive  à  maturi té  début octob re  et  
peut se  conserver  jusqu’à  la  f in  de  l ’h ive r.  Gro s f ru i t  t ronconique,  ver t  jaunâtre  
maculée  de  rose  à  l ’ insolat ion.  El le  es t  c roquante ,  ac idulée,  très jute use,  b ien 
parfumée,  très bonne.  
 

Perasse de Gan o u Reinette de Gan  Origina ire  du Béarn,  se  récolte  f in  

septembre pour une conservation de  2 o u 3 mois  ( f lora ison  début -mi-avr i l ) .  Rein ette  
de  ca l ibre  moyen,  verte  maculée  de  rouge,  p lutôt sucrée  et ac idulée.  T rès appréc iée  
en pomme à  couteau ou en pâtisser ie .  
 

Rose de Benauge o u Pomme de Cadillac Origina ire  du Bazada is ,  dans le  

Sud-Gironde,  se  récol te  f in  septembre,  pour une maturi té  à  part i r  d ’octob re -
novembre,  et  qui  peut se  conserver jusq u’en mai  ( f lora ison mi -avr i l ) .  Pomme jaune 
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pa i l le  maculé  de  pourpre ,  juteuse,  tendre  et  ac idulée.  Une loca le  qu’on peut manger 
au mois  de  mai  ! 
 

Reinette Clochard  Variété  ancienne or igina ire  de  Parthenay dans les  Deux -

Sèvres.  Son nom pourra it  évoquer les  "c l os"  apparus dans cet te  région après la  
guerre  de  cent ans,  fa isant référence  à  de  peti tes parce l les  paysannes qui  on t 
succédées aux  grandes propriété s.  Ces c l os éta ient t racés pas des ha ies bocagère s 
où sera it  apparue spontanément la  première  Re inette  C lochard !  Se  récolte  f in  
septembre et se  conserve  jusqu'en avr i l  (en atmosphère  humide pour év i ter  le  
f létr issement de  l 'épiderme).  Exce l lente  pomme à  peau rugueuse  d 'un beau jaune 
tacheté  de  peti ts  points  bruns  à  maturi té .  La  cha ir  est  c roquante ,  juteuse,  su cré e  et 
légèrement acidulée.  Var iété  peu sensib le  aux  maladies,  au port  de  type  I  à  I I  

 

Cramoisie du lot  Probablement un c lone de  la  Cramois ie  de  Gascogne,  souv ent 

donnée comme peu intéressante  gustat i vement,  a lors  que ce l le -c i  es t  exce l lente  !  Se  
récolte  à  part i r  de  f in  septembre et peut  se  conserver quelques mois .  Magnif ique  
pomme jaune et  la rgement  rayée d’un très beau pourpre  cramois i  à  l ’ insolat ion .   
Cha ir  très b lanche,  croquante ,  b ien sucr ée  et juteuse.  Très parfumée.  Un dé l ice .  
Semble  b ien résistante  aux  maladies.  
 

Cinq Douelles  Variété  ancienne de  Charente  trouvée aux  Mémoires Fruit ièr es 

Des Charentes.  Se  récolte  en o ctobre  et  se  conserve  jusqu'à  mi -décembre.  Gros f ru i t  
j aune dominant et  rouge à  l ' insolat ion.  Cha ir  b lanche,  tendre,  mi -acidulée,  mi -su crée  
 

Florina  Cult ivar  obtenu en 1977 par  l ' INRA d'Angers,  par  le  croisement de  

' Jonathan'  et  un hybride.  Se  récolte  f in  septembre et se  conserve  jusqu'en mars.  
Gros f ru i t  r ouge foncé,  à  la  cha ir  b ien équi l ibrée  entre  sucre  et  ac id i té .  
Harmonieuse.  Très résistante  à  la  tave lure .  Var iété  v igoureuse  au port  semi -éta lé ,  de  
type  IV .  
 

Sang de bœuf des Landes  Origina ire  des Landes et  du Béarn.  Se  récolte  f in  

octobre  pour  une b ien p lus lon gue conse rvation que sa  cousine  du  Lot -e t-Garonn e.  
Beau fru it  rouge v io lacé  avec de  grandes  str ies  v io lacées et  de  nombreuses 
lentice l les  b lanches.  Cha ir  b lanc verdâtr e ,  croquante ,  b ien équi l ibrée,  t rès juteuse.  
Var iété  de  type I  
 

Api double rose  Variété  ancienne cult ivée  dans l 'Agena is.  Se  récolte  mi -oc to bre  

et  se  conserve  b ien p lu sieurs mois .  Beau fru it ,  rouge v io lacé  couver t  d 'une pruin e  
b lanche à  l 'aspect mat,  devant br i l lant.  Cha ir  b lanche,  ferme,  f ine  et  très douce.  El le  
est  suc rée  craquante  et  juteuse.  Var iété  assez  v igoureuse  de  type I I  de  
f ruct i f icat ion.  Var iété  très rust ique,  très  peu s ensib le  aux  parasi tes et  maladies.  
 

Fenouillet Aubert  Variété  issue  du v i l lage  de  Bédenac en Charente -Marit ime,  

l imitrophe de  la  Gironde là  où e l le  a  été  très cul t ivée.  Se  récolte  f in  septembre,  et  
se  conserve  jusqu'à  févr ier .  Pomme l iégeuse  ocre  br i l lant,  à  la  cha ir  b lanche,  fer me,  
à  texture  f ine ,  juteuse  et très parfumée.  Une exce l lente  saveur anisée.  Proche de  la  
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populat ion d 'Azerol i ,  c 'est  la  re ine  des p ommes au four !  Var iété  loca le  des p lus 
résistante  à  la  tave lure .  Po rt  de  type  I I  

 

Rambour d’hiver  Très ancienne var iété  connue dans toute  l 'Europe de  l 'Ouest.  

Se  récolte  f in  septembre pour une matur i té  en octob re .  Peut  être  con servée 
jusqu'en avr i l  dans de  bonnes condit ions .  Son nom v ient du v i l lage  de  Rambures dans 
la  Somme. Grosse  pomme jaune verdâtre lavé  de  rouge,  à  la  cha ir  b lanche,  tendr e  
avec une acid i té  arômatisée.  Très bonne pomme à  cuire  et  à  jus.  Var iété  v igoureuse  
et peu sensib le  aux  maladies.  

 

La Douce Très présente  dans la  régio n de  Marsan,  dans les  Landes,  e l le  est  pr oche 

de  nos Girondines ,  la  Rose  de  Benauge et la  Pomme Dieu.  Se  récolte  début  octob re  
et  peut se  c onserver t rès lon gtemps.  Beau fru it  j aune doré  maculé  de  rouge soute nu 
à  maturi té .  Cha ir  b lanche très f ine ,  juteu se,  agréa blement sucrée  et ac idulée.  
Exce l lente  var iété  à  couteau.  De  type I I  de  f ruct i f icat ion 
 

Court pendu gris du Limousin Très anciennement cult ivée  dans le  

L imousin,  se  récol te  f in  oc tobre  pour un e maturi té  en décembre et une conservation 
jusqu’en avr i l  !  Variété  rust ique,  à  Gros  f ru i t  vert  l iégeux,  t rès su crée  et t rès 
acidulée,  dont l ’exce l lence  gustat ive  se  c onserve  très lon gtemps.  Une très var iété  
tardive  qui  coche toutes les  cases  ! 
 

Belle fille de Salins Variété  or ig ina ire  de  Sa l ins - les-Ba is  dans le  Jura ,  

obtenue par  Pierre  Baron au début du Xx ème s iècle .  Se  récolte  en novembre et se  
conserve  très  b ien jusqu'en mai  ( f lora ison très tardive) .  Très be l le  pomme jaune 
pa i l le  lavée  de  rouge c la i r .  La  cha ir  est  b lanche,  f in  et  croquante .  Très juteuse,  sans 
acid i té  et  très  parfumée,  avec un léger parfum d'amende.  Var iété  très rési stante  aux  
maladies. 
 

Reinette blanche du Canada Décri te  en France  depuis  le  XVI I Ième s iècle ,  

probablement d 'or igine  Normande,  même si  c 'est  son voyage au Canada  qui  la  fa it  
conna ître .  Se  récolte  en sep tembre pour une maturi té  de  novembre à  janvier .  
Pomme juteuse,  ac idulée  et  b ien parfumée.  A couteau,  à  jus ou à  cui re .  El le  n 'est  
far ineuse  qu'au -de là  de  son stade de  maturi té .  Une c lass ique,  mais  pour cause  ! 
 

Sainte Germaine, Reinette de Brive, de l’Estre  Variété  populat ion 

or igina ire  du Massi f  centra l .  Se  récol te  souvent f in  octobre  et  peut  se  con server 
jusqu'en ju in  !  Pomme à  fond jaune,  couverte  part ie l lement de  l iège.  Cha ir  dense,  
très su crée,  ac idulée,  juteuse  et parfumée.  Réputée depuis  des s iècles comme la  
mei l leure  pomme croquante  de  bonne conservation du L imousin. 
 

Suzette o u Suzine t y p e  I I I  à  I V Très ancienne var iété  or igina ire  du Gers .  Se  

récolte  de  début oc tobre  à  début novem bre et peut se  conserver 3 ou 4 mois .  
Pomme rouge de  très peti t  ca l ibre ,  à  la  c ha ir  croquante ,  juteuse,  parfumée et trè s 
sucrée.  El le  es t  t rès appréciée  crue  ou p our les  tar tes.  Une tardive  à  bonne 
conservation  ! 
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Doux d’argent Connue depuis  environ 1790,  la  var iété  sera it  or igina ire  

d 'Anjou.  Se  récolte  en octobre  pou r une maturi té  de  novembre à  févr ier .  Pomme 
jaune c la i r  tacheté  de  brun,  lavé  de  rose  à  l ' insolat ion.  La  cha ir  es t  b lanche,  f ine ,  
douce,  juteuse  et suc rée.  Son parfum et une légère  acid i té  la  rende très savoureuse.  
Bonne v igueur,  très  produc tive  et  re lat iv ement résistante  aux  maladies. 
 

Reinette d’Armorique Variété  tr ès répandue en Bretagne depuis  le  Moyen -

Age.  Se  récolte  début  novembre et peut se  conserver jusqu'à  ju in  dans de  bonnes 
condit ions.  Pomme jaune marb rée  et tachetée  de  brun.  Sa  cha ir  est  ac idulée  
croquante  et  parfumée.  Très bonne pomme de table  et  aussi  une bonne pomme à 
cuire  ou pour fa i re  un c idre  b lanc et  parfumé.  
 

Coquette blanche Origina ire  des Pyrénées Orienta les.  Se  récolte  en novembre.  

Beau fru it  j aune c la i r ,  lavé  de  rose  v i f .  L a  cha ir  est  b lanche,  assez  juteuse.  La  var iété  
est  très  v igou reuse  et rési stante  aux  maladies.  
 

Court pendu rouge Variété  typique du Sud -Ouest,  or i gina ire  de  Gironde ou  un 

département l imitrophe.  Se  récolte  début oc tobre  pour une maturi té  en novembre,  
avec une conservation jusqu'en mars.  Beau fru it  rouge str ié  de  rouge v io lacé  et  
ponctué de  lentice l les  b lanches.  Cha ir  tr ès b lanche,  très juteuse  et  suc rée.  Var iété  
v igoureuse  de  type I I ,  très peu sensib le  aux  maladies. 
 

Boulonneix Origina ire  de  Dordogne.  Se  récolte  début oc tobre ,  pou r une 

maturi té  mi -novembre et se  conserve  jusqu'à  mi - janvier .   Beau fru it  j aune pâ le  lavé  
de  vermi l lon à  l ' insolat ion.  Cha ir  à  textu re  f ine ,  juteuse,  mi -sucrée,  mi -acidulée.  
Var iété  de  type I  à  I I  de  f ru ct i f icat ion ,  t r ès rust ique et  très  peu sensib le  aux  
maladies. 
 

Api Etoilé o u Pentagone Découvert  par  le  médecin  et  natura l is te  Jean Bauhin 

au XVI  s iècle  dans le  Doubs .  Se  récolte  à  part i r  de  f in  novembre mais  les  f ru i t s  ne  
chutent pas,  i l s  peuvent passer  tou t l ’h iv er  sur  l ’a rbre .  Les f ru i ts  se  conservent  tr ès 
b ien jusqu’en mai .  Pomme jaune qui  rougit  à  l ’ in solat ion.  Très parfumée et juteuse .  
Fruits  exquis  en forme d’étoi le  !  
 

Reinette choureau Origina ire  de  H aute -Garonne ou a lentours.  Se  récol te  f i n  

octobre  pour  une maturi té  à  part i r  de  dé cembre et une bonne conservation jusqu 'en 
mai .  Fru it  vert  p r intemps devenant jaune,  maculé  d 'orange pâ le .  La  cha ir  est  
b lanche,  très f ine ,  ferme devenant fondante .  El le  es t  juteuse,  ac idulée,  b ien suc r ée  
et b ien parfumée.  Var iété  de  type I I I  
 

Carabille Variété  or igina ire  de  l 'Aude,  qui  résis te  b ien au c l imat chaud.  Se  

récolte  en oc tobre  pour une maturi té  de  décembre à  mars.  C 'est  une peti te  pomme 
bien rouge,  douce,  très  parfumée.  Même la  peau a  une peti te  saveur ! 
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Calville blanche d’hiver Variété  ancienne très répandue en Normandie  

avant le  XVIème s iècle .  Se  récolte  en octobre  pour une maturi té  de  décembre à  
mars.  Grosse  pomme jaune pâ le  br i l lant,  légèrement rosé .  Très  tendre,  juteuse  à  la  
saveur sucrée  et parfumée.  Pomme de conservation de  grande f inesse .  
 

Charden Variété  issue  d 'un croisement entre  Golden Del ic ious  et  la  Re inette  

C lochard.  Se  récolte  en oc tobre  pour un e maturi té  de  décembre à  mai .  Très bonne 
pomme à  la  cha ir  b lanc -crème,  juteuse,  croquante ,  suc rée,  très acidulée  et  b ien 
parfumée. 
 

Patte de loup Origina ire  du Maine  et Loire ,  on  la  retrouve encore  sur  les  éta ls  

des marchés Nanta is .  Se  récolte  à  l 'auto mne pour une maturi té  de  décembre à  avr i l .  
L 'épiderme craque lorsque le  f ru i t  gro ssi t ,  ce  qui  crée  des c i catr ices que l 'on  d it  
provenir  d 'une gr i f fure  de  patte  de  loup  !  El le  es t  croquante  juteuse,  f ine ,  suc rée  et 
très parfumée.  De très  bonne qua l i té  gustat ive  et  t rès rési stante  aux  maladies. 
 

Reinette grise du Canada Mutation nature l le  d e  la  Re inette  B lanche du 

Canada.  S e  récolte  début octob re ,  pour une maturi té  de  décembre à  mars.  Grosse  
pomme à  l 'épiderme rugueux épa is  vert  bronze.  La  cha ir  est  b lanche,  f ine ,  tendr e,  
juteuse  et b ien parfumée.  Var iété  au port  demi -ér igé ,  bonne rési stance  aux  
maladies.  
 

Anis rosalie De la  fami l le  des "Pommes d 'Anis"  comme la  Anisa  -  Udarre  

Sagarra ,  l 'Anis  Rosa l ie  est  or igina ire  du  Sud -Ouest,  sans davantage de  précis i on.  S e  
récolte  f in  septembre pour  une p le ine  maturi té  en décembre,  et  une conservatio n 
n 'excédant pas le  mois  de  févr ier .  Fru it  l iégeux marron -jaune,  sans rugosité .  I l  a  l a  
cha ir  jaune,  dense,  assez  juteuse,  douce,  très sucrée  avec un parfum anisé  (d 'autant 
p lus dans des so ls  lourd s,  ar gi leux. . ) .  Var iété  moyennement v igoureuse  de  type I I  à  
I I I .  
 

Reinette Dorée Variété  or igina ire  du Lot -et- Garonne,  se  réc olte  en septemb re 

pour une maturi té  à  part i r  de  décembre.  El le  se  c onserve  très  b ien,  jusqu'en ju in.  
Var iété  tenue à  tort  dans l 'anonymat sûr ement pour son peti t  ca l ibre .  Or c 'est  un e 
magnif ique peti te  pomme toute  dorée,  vra iment exce l lente ,  à  la  saveur très 
prononcée,  au point d 'être  c onsidérée  c omme la  var iété  la  p lus étonnante  de  tout le  
Sud-Ouest par  l 'ancien Conservatoire  Végéta l  Régiona l  d 'Aquita ine.  Var iété  
éga lement b ien résistante  aux  malad ies. 
 

Reinette blanche d’Espagne Variété  populat ion ancienne et très  d i f fusé e  

dans les  Pyrénées,  or i gina ire  du Sud -Ouest sans  précis ion  certa ine.  Se  récolte  dé but 
octobre  pour  une maturi té  à  part i r  de  janvier ,  et  une con servation jusqu'en avr i l .  
Be l le  pomme jaune br i l lante ,  fa ib lement lavée  de  rose  à  l ' insolat ion.  Cha ir  b lanche,  
très c roquante ,  b ien équi l ibrée  entre  un côté  suc ré  et  ac idulé .  Var iété  de  type I  au 
port  t rès tassé .  
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Pomme de sore Variété  or igina ire  du sud de  la  Gironde,  très  présente  de  Sa int -

Maca ire  à  Sa int -symphorien et au nord d es Landes.  Se  récolte  début novembre p our 
une p le ine  maturi té  en janvier  et  se  conserve  b ien p lusieurs mois.  Pomme vert  
jaunâtre ,  se  couvrant de  rouge v i o lacé .  C ha ir  b lanche,  tendre,  très  juteuse,  suc rée,  
légèrement acidulée,  b ien parfumée.  Variété  de  v igueur moyenne peu sensib le  aux  
maladies. 
 

Pomme d’Amour D'or igine  inconnu e,  on la  retrouve beaucoup dans le  nord -

ouest de  la  France.  Se  récolte  en o ctobr e  pour une maturi té  de  janvier  à  mars.  Be l le  
pomme jaune str ié e  de  rouge,  e l le  a  la  c ha ir  juteuse  et très parfumée.  De t rès bo nne 
qua l i té  gustat ive  et  très  résis tante  aux  malades . 
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Pêchers Prunus persica 
 
Déjà cult ivé  i l  y  a  env iron 5000  ans en  C hi ne ,  le  pêcher  es t  
r iche  de  s igni f icat ion pour  son peuple ,  i l  est  le  symbole  de  
longév ité  e t  même d’ immor tal i té  dans  certaines légendes.  
I l  y  a encore  peu de  temps,  pour  le  nouv e l  an chinoi s ,  on  
disposait  des branc hes de  pêcher  devant la  por te  des  
maisons pour  c hasser  les  mauvai s  espr i ts .  
 
Sa mise  à f rui t  est  r apide .  Af in de  fac i l i te r  la  récolte  e t  
d’augmenter  la  durée  de  v ie  du pêcher ,  i l  est  pré férable  
de  le  tai l le r  soigneusement.  Ai nsi  entr etenu,  cet  arbre  
autofert i le  pourra v iv re  plus  de  30 ans .  
 
I l  ex iste  4 types de  l ’espèce  Prunus  pers i ca  :  
 
Les f rui ts  à peau duveteuse  

-  Pêches ( le  noyau es t  l ibre )  
-  Pav ies ( le  noyau  adhère  à la chair )  

 
Les f rui ts  à peau l i s se  

-  Nectar ines ( le  noyau  est  l i bre )  
-  Brugnons ( le  noyau adhère  à la  chair )  

 
 
Les po rte - greffes au choix  :  
 

Franc (Montclar) 
I ssu de  semis,  i l  est  b ien adapté  à  tous types de  sols ,  mais  se  p la î t  davantage dans 
des sols  d ra inants et  sans présence de  c a lca ire  act i f .  I l  est  considéré  comme un 
porte-greffe  semi -v igou reux,  propo sant des arbres à  maturi té  de  3 - 4 mètres de  h aut.  
Espacement conse i l lé  sur  le  rang,  enviro n 4  m.  
 

GF677 
I ssu d’une hyb ridation entre  le  pêcher  et  l ’amandier,  c ’est  le  por te -gref fe  le  p lus  
indiqué pour les  sol s  ca lca ires,  f i l trants  et  peu poussants .  Espacement conse i l lé  sur  
le  rang,  environ  4  m .  
 
Var iétés (par  date  de  cue i l le tte )  

 
Pêche Surpasse amsden  Origina ire  de  la  Va l lée  du Rhône.  Se  récolte  à  part i r  

de  la  2ème semaine  de  ju i l le t  ( f lora ison mi -mars) .  Très beau fru it  à  la  cha ir  b lanc he,  
tendre,  juteuse  et b ien parfumée.  Très b onne résistance  à  la  c loque et au moni l ia .  
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Brugnon Morton Origine  non trou vée.  Brugnon de  peti t  ca l ibre ,  t rès beaux,  à  

la  cha ir  b lanche,  juteuse,  b ien sucrée  et parfumée.  Exce l lent !  Peu sensib le  à  la  
c loque. 
 

Nectarine Delice Serricola  Variété  trouvée à  La l inde en Dordogne.  Se  

récolte  à  part i r  de  mi - ju i l le t .  Peau rouge  mouchetée  à  cha ir  b lanche p iquetée  de  
rouge.  El le  e st  juteuse,  sucrée  et ac idulé e,  et  très  parfumée.  Var i été  très rus t iqu e et 
v igoureuse.  
 

Pêche Charles Roux  Variété  ancienne d 'or igine  f rança ise .  Se  récolte  dans la  

2ème quinza ine  de  ju i l le t  ( f lora ison mi-mars) .  Grosse s pêches à  la  cha ir  b lanche  
ponctuée de  rouge.  El le  est  b ien juteuse,  re lat ivement sucrée  et b ien parfumée.  
Var iété  à  tendance basi tone,  e l le  est  trè s résis tante  aux  parasi tes et  maladies.  
 

Brugnon blanc Origina ire  du Lot -et-Garonne/Dordogne.  Se  récolte  mi -août 

( f lora ison f in  mars) .  Brugnon  jaune pâ le  nacré ,  presque blanc.  Cha ir  jaune très 
dense,  très ferme,  mais  très  suc rée  et parfumée.  Très bonne.  
 

Brugnon Cardinal Origina ire  des Etats -Uni s.  Bru gnon bien rou ge à  la  cha ir  

b lanche,  juteuse,  sucrée,  fondante  et  ch arnue.  
 

Pêche colombine  Origina ire  de  Dor dogne.  Se  récolte  mi -août ( f lo ra ison à  la  mi -

mars) .  Pêche de  bon ca l ibre ,  jaune qui  se  colore  de  rouge.  Cha ir  b lanche,  b ien 
parfumée,  acidulée,  un peu c i tronnée.  T r ès bonne.  Var iété  très peu sensib le  à  la  
c loque,  mais  assez  sensib le  au moni l ia  sur  f ru i t .  
 

Pêche Reine des vergers  Variété  obtenue par  Mr.  Mo riceau en 1843 près  d e  

Saumur en Maine -et-Loire .  Se  récolte  à  part i r  de  mi -août.  Pêche très  juteuse,  suc rée  
et b ien parfumée.  Dé l ic ieuse.  Rust ique et bonne résis tance  à  la  c loque.  
 

Pêche Roussane royale Origina ire  du sud des Landes.  Se  récol te  à  part i r  de  la  

2ème semaine  d 'août ( f lora ison f in  mars) .  Fru it  rouge -o rangé,  à  la  cha ir  jaune -
orangée.  Très tendre,  sucrée,  ac idulée  e t  parfumée.  De très bonne qua l i té  gustat ive .  
Moyennement sensib le  à  la  c loque et au moni l ia .  
 

Brugnon rouge d’août  (nectarine)  Origina ire  de  Gironde.  Se  récolte  à  

part i r  de  la  3ème semaine  d 'août.  Peti te  nectar ine  à  épiderme v io lacé  et  cha ir  
b lanche devenant rose  à  maturi té .  Fru it  b ien sucré ,  ferme,  au parfum typé.  Var iété  
moyennement sensib le  à  la  c loque.  
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Pêche jaune de la réole Origina ir e  d 'Aquita ine,  peut -être  de  La  Réole  

(Gironde) ,  en tou t cas e l le  y  a  été  très  p résente .  Se  récolte  à  part i r  de  mi -août.  
Pêche à  la  cha ir  jaune,  de  grande qua l i té  gustat ive .  Var iété  peu sensib le  à  la  c loq ue.  
 

Nectarine Felligni Origine  non tr ouvée.  Se  récolte  à  part i r  de  mi -août.  

Var iété  à  cha ir  jaune,  sucrée  et parfumée.  Var iété  qui  peut monter en a l t i tude.  T rès 
résistante  à  la  c loque.  
 

Pêche de Nelly Origine  in certa ine,  p robablement d 'Ar iège  ou de  l 'Aude.  Se  

récolte  à  part i r  de  mi -août.  Be l le  pêche à  la  cha ir  b lanche,  juteuse  et b ien sucré e.  
Dé l ic ieuse  et  t rès rési stante  à  la  c loque.  
 

Pêche de vigne à chair jaune Origina ire  de  Dordo gne.  Se  récolte  à  part i r  de  

la  3ème semaine  d 'août ( f lora ison mi -mars) .  Pe ti te  pêche jaune -orangée à  la  cha ir  
jaune.  El le  est  sucrée  et ac idulée,  avec u n parfum singul ier .  Var iété  très  peu 
sensib le  à  la  c loque et au moni l ia .  
 

Nectarine blanche Origina ire  de  Dordogne.  Se  récolte  mi -août .  Nectar ine  d e  

ca l ibre  moyen,  à  noyau l ibre ,  jaune pâ le , à  cha ir  crème,  au parfum très prononcé.  
Feui l lage  très pâ le .  Bonne résistance  à  la  c loque.  
 

Pêche sanguine Saint-Laurent Se  récolte  à  part i r  de  mi -août.  Fru it  à  c ha ir  

rouge v ineuse,  b ien juteuse,  de  très bon ne qua l i té  gustat ive .  Très rési stante  aux  
maladies . 
 

Pêche blanche téton Origina ire  de  Dordogne.  Se  récolte  f in  août  début 

septembre ( f lora ison f in  mars) .  Pêche b l anche qui  se  recouvre  de  rou ge.  Cha ir  
b lanche,  non f ibreuse,  juteuse,  t rès fond ante  avec une pointe  d 'acid i té .  Très bon ne.  
 

Pêche jaune miel Ori gina ire  de  Dor dogne.  Se  récolte  f in  août  début sep tembre 

( f lora ison mi -mars) .  Gro sse  pêche j aune-orangée à  la  cha ir  jaune.  Très sucrée  qui  
peut sort i r  un goût  de  mie l .  Var iété  p lutôt ér igée  et très touffu.  T rès peu sensib l e  à  
la  c loque. 
 

Pêche Mme Guilloux Variété  or i gin a ire  de  Sa int Genis -Lava l  dans le  Rhône.  

Beaux f ru i ts  b ien juteux  et  suc rés à  la  ch a ir  b lanche.  Bonne qua l i té  gustat ive  et  
bonne résistance  à  la  c loque.  
 

Pêche Muscade Ori gina ire  de  Dordogne.  Se  récolte  f in  août début  septembre 

( f lora ison mi -mars) .  Be l le  pêche orange foncé,  à  la  cha ir  orangée,  dense,  de  type  
abr icot,  assez  f ibreuse,  mais  très juteuse  et très  suc rée  ( la  p lus haute  teneur en 
sucre  des var iétés l oca les d 'Aquita ine) .  De  très bonne qua l i té  gustat ive .  Var iété  peu 
v igoureuse,  ér igée  et  p lu tô t fermée.  El le  est  très peu sensib le  à  la  c l oque mais  un 
peu au moni l ia  sur  f ru i t .  
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Nashis Pyrus pyrifolia 
 
 

Nashi ,  qu i  veut  di re  poire  en Japonai s ,  est  une  poire  
asiat ique ,  or iginaire  de  Chi ne .  S ouvent appe lée  «  pomme -
poire  »,  parce  qu’ i l  ressemble  à une  pomme et qu’ i l  se  
rapproche  du goût de  la  poire ,  dont i l  partage  le  genre  
‘pyrus’ .  I l  est  encore  peu connu  en Franc e ,  e t  pour tant i l  
présente  de  nombreux at trai t s  gustati fs  e t  très fac i le  à 
conduire .  C ’est  une  t rès bonne  alternative  à  la poire  ! 
 
 
 

Les nashis  son t greffés  sur poir iers  francs ,  e t  se  p la isent dans quasiment dans tous 

les  sols .  La  hauteur de  l ’a rbre  adulte  ser a  d’ environ 5 à  8  mètres  pour une mise  à  
f ru i t  re lat ivement  rapide,  2 à  3  ans à  part i r  d ’un sc ion.  Espacement con se i l lé  sur  l e  
rang,  environ 4  m .  
 
 

 
Var ié tés par  date  de  cue i l le tte  
 

Shinsui Origina ire  d 'Asie .  Fru it  de  be au ca l ibre ,  de  bonne qua l i té  gustat ive ,  tr ès 

ra fra îchissante .  La  var iété  la  p lus précoc e  du cata logue !  
 

Chojuro Origina ire  d’Asie ,  se  récolte  f in -août début septembre.  Fui t  moyen de  

forme globuleuse ,  peau épa isse ,  verte  à  brun -orangé,  por tant de  nombreuses 
lentice l les.  Cha ir  b lanche,  sucrée ,  avec  u n arôme s ingul ier .  
 

Hosui Origina ire  d 'Asie .  Se  récolte  à  part i r  de  début sep tembre.  Beau fru it  vert -

jaune devenant doré  après récolte .  Cha ir  parfumée et juteuse.  Bon pol l in isateur.  
 

Niitaka Origina ire  d’Asie ,  se  récolte  d e  septembre à  novembre.  Gros f ru i t  coul eur 

bronze,  de  très bonne  qua l i té  !  
 

Seuri Origina ire  d’Asie ,  se  récol te  de  septembre à  octobre .  Fru i t  orangé,  croq uant 

et  parfumé,  très ra fra ichissant  ! 
 

Shinseïki Origina ire  du Japon.  Se  récolte  d 'août à  septembre.  Var iété  très 

cé lèbre  au Japon.  Beau ca l ibre ,  f ru i ts  jaunes et  b ien suc rés.  Bonne produc tiv i té  
 

Shinko Origina ire  du Japon.  Se  récolte  d 'octobre  à  novembre.  Assez  gros f ru i t s ,  

de  bonne qua l i té  gustat ive .  Part ie l lement autofert i le  et  très  produc tive .  Le  p lus 
tardi f  du cata logue ! 
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Cognassiers Cydonia oblonga 
 
Or iginaire  des bor ds de  la mer  Caspienne ,  entre  la Perse 
et  les  Balk ans ,  le  coing  est  cul t ivé  depu is  pl us  de  6  000  
ans !  A utrement appe lé  «  Poire  de  Cydoni e  »,  en l ’honneur  
de  Cydon,  v i l le  de  Crète  où les  Grecs en faisaient  des  
dé l ices.  I l s  é r igeant le  coing en symbole  de  l ’amour  et  du  
bonheur .  A ujourd’hui ,  très  répandu  en Europe  occ identale  
là  où i l  pe ine  à  a tte indre  une  bonne  matur i té ,  on les  
ut i l i se  essent ie l lement pour  produire  des conf i tures,  de  la  
ge lée  et  de  la pâte  de  f rui t .  
 

Les cognassier s  son t greffés  sur Cognassier de Provence BA29 ,  qui  donnent de 

beaux peti ts  arbres de  3  à  5 mètres,  peu ex igeants sur  la  nature  du sol .  La  mise  à  
f ru i t  est  re lat ivement rapide,  2 à  3ans à  part i r  d ’un sc ion.  Espacement conse i l lé  sur  
le  rang,  entre  3  et  4  m.  
 
Var iétés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Aromatnaya Hybride  récent or igina ir e  de  Russie .  Se  récolte  en oc tobre .  Frui t  de  

ta i l le  moyenne,  jaune d 'or  au parfum ci tronné,  avec un léger goût d 'ananas.  Cette  
var iété  a  la  part icu lar i té  de  perdre  son a str ingence s i  on pou sse  le  f ru i t  lo in  en 
maturi té ,  ce  qui  peut permett re  de  le  manger cru.  
 

Champion Origina ire  du Connecticut aux  Etats -Unis ,  obtenu fans le s  années 1870.  

Se  récolte  en octobre .  Produi t  de  gros f r u i ts  jaunes en forme de  poire ,  à  la  cha ir  
tendre,  juteuse  et t rès parfumée.  Var iété  très produ ctive  !  
 

Coing du Portugal Origina ire  du Portuga l .  Fru it  très gros  et  très parfumé,  à  la  

peau douce et dorée.  Fruit  caractér isé  p ar  une cha ir  craquante .  
 

Constantinople Origina ire  de  Turquie .  Se  récolte  en octob re .  Ca l ibre  moyen,  

rond côte lé  à  la  cha ir  juteuse  et  très  goû teuse.  Var iété  recherchée pour son  parfum 
très puissant !  
 

Coing de la haie de thouars Probablement or igina ire  du v i l lage  de  Thoua rs 

dans le  Lot-et- Garonne,  se  récol te  en oc tobre .  Frui t  moyen,  arrondi  de  c ouleur 
jaune,  à  cha ir  ferme et très parfumée.  Une des rares var iétés loca les  en Aqui ta ine  ! 
 

Vranja ou  Monstrueux de Vranja Introdui t  depuis  la  v i l le  de  Vranja  en 

Serbie  (autrefois  Yougoslav ie)  en 1898 .  S e  récolte  en oc tobre .  Arb re  ér igé  puis  
retombant.  Très gros  f ru i t ,  charnu,  p ir i fo rme jaune d’or,  à  la  cha ir  ferme,  dé l icate  et  
parfumée.  De très beaux  f ru i ts  qui  peuvent dépasser  le  k i lo  !  
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Plaqueminiers 
Diospyros KAKI 
 
 

Ce  sont des  arbres qui  poussent  nature l l ement en Asie ,  e t  qui  ont  
é té  introduit s  en  Europe  à part i r  des  années 1800.  Son nom  la t in  
«  Diospyros  »  s igni f ie  nourr i ture  des dieux . 
 
La pl upar t  des  var ié tés donnent des  f rui ts  as tr ingents  qui  se  
consom ment b le ts  ( ramol l i s  après un ge l  ou un s tock age  au  
congé lateur) ,  mieux  vaut ê tre  patient avant de  les  déguster  car  la  
peau de  ces f rui ts  contient du tani n qui  rend le  f rui t  amer  et  
astr ingent.  Plus  le  kaki  se  rapproche  de  sa matur i té ,  p l us l a  teneur  
en tanin bai sse  e t  plus  i l  dev ient exquis .  I l  ex iste  également des  
f rui ts  non- astr i ngents ,  qu’on  appe l le  l es  «  k ak i s-pomme  »,  qui  
peuvent se  déguster  di rectement après c ue i l le tte  lorsque  l a cha ir  
est  encore  ferme,  comme une  pomme.  
 

Les p laqueminiers  sont greffés  sur Diospyros Lotus ,  un porte-greffe  qui  s ’adapte  

aux  d i f férents types de  sols ,  résis te  b ien au sec et  à  l ’humidité ,  b ien poussant en  
s i tuation chaude.  La  mise  à  f ru i t  est  assez  rapide,  à  part i r  de  la  4 è m e  année après 
gref fage.  Espacement conse i l lé  sur  le  ra ng,  entre  5  et  7  m.  
 
 
Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Virginia meader Se  récolte  à  part i r  de  f in  septembre.  Fruit  brun de  peti t  

ca l ibre ,  à  cha ir  dense.  La  texture  et  la  ch a ir  peut fa i re  penser à  de  la  conf i ture  de  
châta igne,  avec un arôme de vani l le .  Très or igina l .  
 

Hiratanenashi Se  récolte  à  part i r  de  novembre et se  conserve  jusqu'à  f in  

décembre.  Ca l ibre  moyen orangé,  côte lé  et  très  parfumée.  Exce l lente  var iété  trè s 
pr isée  au Japon.  
 

Nikita’s gift  Variété  soviét ique issu e  d 'un croisement entre  un kaki  as ia t iqu e et 

un v i rgin iana .  Se  récolte  à  part i r  de  novembre et se  conserve  jusqu'à  f in  décembre.  
Se  consomme blet.  Fru it  rou ge à  maturi té ,  à  la  cha ir  fondante ,  juteuse  et t rès 
sucrée.  Fruit  gourmand,  exce l lent.  
 

Tomatero Se  récolte  à  part i r  de  nove mbre et se  conserve  jusqu'à  f in  décembre.  

Très bonne var iété  aux  f ru i ts  moyens.  La  cha ir  est  juteuse  e t part icul ièrement 
sucrée.  Ressemble  à  une tomate  cuite  à  maturi té .  
 

Fuyu (non-astringent) Fruit  ro uge -orangé à  la  cha ir  croquante .  Suc rée,  

parfumée et non -astr ingente .  Son op timum gustat i f  es t  au s tade juste  avant 
b lett issement.  Exce l lente  qua l i t é  gustat i ve .  Bonne conservation.  
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Mûriers Morus Alba 
Originaire  de  C hine ,  le  mûr ier  blanc  a  é té  e t  est  toujours  
ut i l i sé  pour  ses feui l les,  servant  de  nourr i ture  pour  
l ’é levage  des vers  à soie .  Le  mûr ier  noir  est  or iginaire  du  
Moyen-Orient e t  de  Chi ne ,  cult ivé  pour  ses f rui ts  à l ’é tat  
f rais ,  en jus  ou  encore  séchés à l a m anière  des f igues.  
Quant  à  lu i ,  le  mûr ier  rouge  trouve  son  o r igine  aux  Etats -
Unis.  
 
Cet  arbre  est  autofert i le  e t  produi t  tous l es  ans .  Avec  son  
port  é r igé ,  i l  peut at te indre  fac i lement  10 à 12 m  de  
hauteur .  I l  se  plaî t  dans  les  sol s  f rai s ,  lé gers,  profonds  et  
tolère  les  sols  calcaires.  Lu i  pr iv i légier  une  exposit i on  au 
sud,  ce la donnera d avantage  de  saveurs aux  f rui ts .  
 
La f ruct i f ic at ion es t  souvent  très précoce  et  se  révè le 
abondante  par  la  sui te .  Les  mûres sont j uteuses,  sucrées 
et peuvent ê tre  accompagnées d’ arômes de  f rui ts  rouges.  
Leurs couleurs sont mul t iples en foncti on des var ié tés : 
b lanche ,  rose ,  rouge  ou noire .  Ce  f rui t  est  consommé 
frais ,  séché ,  en jus,  sous  forme de  s i rop ou en conf i ture .  
 
Le  catalogue  ne  présente  cette  année  qu’ une  seule  var ié té  
gre f fée ,  e t  le  mûr ier  bl anc  issu de  semi s ,  m ais  d’ autres 
var ié tés devraient rentrer  en pépinière  dès l ’année 
prochai ne  !  
 
 

Alesia 
Arbre  typique de  la  région  Cévenole ,  ut i l i sé  pour la  cul ture  du vers  à  soie  à  l 'or igi ne .  

Se  récolte  en ju in.  Très gros  f ru i t ,  très  sucré ,  avec un parfum dél icat  propre  aux  

f ru i ts  b lancs .  Greffé  sur  murier  b lanc.  

 

Mûrier blanc de semis  
Arbre  de  4 à  5  m,  à  f ru i t s  le  p lus  souvent  noirs .  Arbre  à  tou t fa i re ,  à  c roissance  

rapide  et à  ombrage épa is .  Aux  feui l les  c omestib les et  su crées.  

 

Arbre  non greffé ,  i l  est  proposé  à  10 €  
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Abricotiers  Prunus armeniaca 
 

L ’abr icotie r  qui  nous est  fami l ie r ,  p runus armeniaca ,  est 
or iginaire  d’Asie  Centrale  e t  Or ientale .  Très cu lt ivé  en Chine  
depuis  plus  de  4000  ans,  i l  a  é té  int roduit  dans  le  bassin  
méditerranéen à part i r  de  l ’Arménie ,  au  début de  l ’è re  
chrét ienne .  C’est  à la  Renai ssance  qu’ i l  connaî t  un essor  en 
France ,  jusqu ’aux  jardins  de  Loui s  X IV  à Versai l les.   
 
B ien que  certaines var ié tés é taient endémiques et  très cult ivées dans le  
Lot-et- Garonne,  sa cul ture  dans  nos  ter roirs  est  extrêmement aléatoire .  
Entre  sa  sensi bi l i té  à l a bac tér iose ,  m oni l iose  et  ECA dans un  c l imat  
re lat ivement humi de ,  sa f lor aison précoce  dans une  région  où  les  ge ls  
tardi fs  ne  sont pas rares,  e t  des cond it i ons d’ensole i l lement pas toujour s  
favorables pour  permettre  une  mise  à f rui t  ou une  bonne  f ruct i f icat ion de  
l ’arbre ,  i l  sera pré férable  de  mi ser  dessus avec  modération .  C ’est  pourquo i  
j e  propose  très peu de  quanti tés .  Cec i  é tant  di t  on  n’es t  jamais  à l ’ abr is  de  
bonnes surpr i ses  !   
 
I l  sera intéressant de  noter  que  sa cultur e  sera beaucoup plus  favorable  en  
mil ieu urbai n qu ’en cam pagne .  Idéalem ent,  placer  sur  des coteaux nor d,  
pour  retar der  au m aximum la f l oraison.  
 
Pour  les  plus persévérant,  les  hybr ides abr icot x  pr une  (pluots)  sont une  
bonne  alternative .  Voir  la  c atégor ie  qui  sui t  :  Hybr ides  interspéc i f iques &  
co.  
 

Tous les  abr ico tiers  sont  gref fés su r  m yrobolan  -  prunus  cerasi fera myrobol ana ,  un 

porte-greffe  sauvage is su de  semis.  T rès v igoureux (4 à  6  m),  un peu to ut terra in  
( to lère  b ien sols  humides,  secs,  ca lca ires ,  etc. ) .  Superbe porte -greffe ,  très rust iq ue,  
qui  ré sis te  b ien à  la  sécheresse .  Mise  à  f ru i t  entre  3 et  7 ans.  Espacement conse i l lé  
sur  le  rang,  entre  5  e t  6  m.  
 
 

ABRICOT PêCHE DE nANCY Origine  incerta ine  mais  c 'est  une var iété  ancienne 

qui  a  été  très cult ivée  dans le  Lot -et- Garonne.  Se  récolte  de  mi - ju i l le t  à  début août 
( f lora ison précoce,  mi -mars) .  E l le  est  rép utée  comme étant la  p lus résis tante  au 
f ro id.  Pr oduit  de  gros  abr icots  à  la  cha ir  f ine ,  douce,  fondante ,  juteuse  et très 
parfumée. 
 

nancy de Clairac Origina ire  du Lot -et-Garonne,  se  récolte  début  ju i l le t .  Fru it  

d’assez  gros ca l ibre ,  à  épiderme et cha ir  orangés,  ferme,  juteuse,  su crée,  très  
bonne.  
 

Tardif de tarbes  Se  récolte  f in  ju i l le t  et  présen te  une des  f lora isons  des p lus  

tardives,  entre  f in  mars e t  début avr i l .  Ce  qui  en fa i t  une sé lect ion de  choix  face  aux  
ge ls  tardi fs  f réquents dans le  coin.  Prod uit  de  gro s f ru i ts  o ranges,  juteux  et  très 
sucrés.  
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Néfliers  mespilus germanica 
 
 

Le  néf l ie r  commun,  ou  néf l ie r  d’Al lemagne  est  or i ginaire  
d’Asie  mi neure  et  du sud  de  l ’ Europe .  I nt roduit  en Fr ance  
par  les  Romains,  i l  n’a depuis  jam ais  qu itté  nos  
campagnes.  I l  est  même très présent maintenant  
nature l lement dans les  haies e t  l i s iè res de  f orêt.  
 
C’est  un  bon f rui t  oubl ié  par  exce l lence ,  autre fois  très  
présent dans les  fe rmes,  considéré  comme une  valeur  
sûre ,  où un manque  de  f ruct i f icat i on était  rare .  I l  é tai t  
connu  comme l ’ arbre  «  sans  mal adies,  n i  parasi tes  » .  
Même s i  la  légende  ne  t ient plus  vraime nt,  ça reste  une  
espèce  très rust i que  en Gironde .  I l  pré sente  aussi  une  
be l le  f loraison  blanche  au  pr in temps  et  de  jo l ies  feui l les  
atypiques.  
 
Le  f rui t  se  consomme blet,  c ’es t -à -dir e  au  niveau  de  
matur i té  «  compote  » ,  souvent  accé léré par  un c oup  de  
f roid,  nature l  ou par  un passage  au congé lo.  C lassique  
pour  com pléter  une  compote  de  pom me ou une  crème de  
marron.  
 
 

Les néf l iers  proposés  sont  greffés  sur Cognassier de  Provence BA29 ,  qui  donnent 

de  beaux peti ts  arbres de  3  à  4 mètres,  peu ex igeants sur  la  nature  du  sol .  La  mi se  à  
f ru i t  est  re lat ivement rapide,  2 à  3  ans  à  part i r  d ’un  sc ion.  Espacement conse i l lé  sur  
le  rang,  entre  3  et  4  m.  
 
Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Monstrueux d’evreinoff Sé lect ion fru i t ière  à  gr os f ru i ts  ( 5 à  6  cm de 

d iamètre)  et  grandes feui l les .  Cha ir  b ien équi l ibrée  entre  une bonne teneur en sucre  
et une pointe  d’acid i té .   
 

Kurpfalzmispel Variété  deux fo is  p lus peti te ,  même si  ça  res te  une gro sse  n èf le ,  

mais  qui  a  la  grande part icular i té  d’être  peu ou pas astr ingen te  se lon la  sa ison,  e l le  
peut être  consommée avant b lett issement contra irement aux  nèf les c lass iques.  
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Hybrides interspécifiques  et 
autres curiosités fruitières  
Les hybr idations i nterspéc i f iques  sont  so i t  nature l les  soi t  des  
croisements anthropiques com me pour  la  création var ié tale .  
 
Les hybr ides les  pl us connus sont  les  cro isements abricot  x  prune  
en al ternative  à la  culture  de  l ’abr icotie r ,  très sensible  dans  notre  
région.  Les «  pl uots  » ,  «  plumcot  » ,  «  bi r icoccolo  »  ou «  A pr ium »  
sont  des  hybr ides  nature ls  connus  depui s  les  années 1700 en  I tal ie  
e t  qui  f ont  depui s  l ’ objet  de  beaucoup  de  travai l  de  croisement  
notamment en Europe  de  l ’Es t.  Ce  sont des arbres plus r ust i ques  
e t  peu sensibles  aux  mal adies,  avec  des carac tér ist iques des  
pruniers  e t  de  vraies notes gustatives d’ abr icots.  Po ur  une  bonne  
f ruct i f icat i on,  i l s  peuvent se  croi ser  avec  pruniers,  abr icotie rs  e t  
d’autres hybr ides  aux  pol lens  compati bles.  
 
Cette  rubr ique  présente  par  ai l leur s  d’ autres  cr oisements 
in terspéc i f iques ,  comme poire  x  coing ou poire  x  nashi ,  ou des  
chi mères botaniques ,  comme le  pyrocydonia ,  ou d’ autres  
cur i osi tés  f rui t iè res ,  comme le  crataegus p innati f ida ,  une  
aubépine  à  gros f rui t s .  
 
 

Abricot x cerise ‘cherrykose’  
Hybride  interspéci f ique  a l lemand obtenu entre  un abr icot  (prunus  armeniaca)  et  le  

prunier-cer ise  ou myrobolan (prunu s cer asi fera  myrobolana) .  Se  pol l in ise  b ien avec 

les  pruniers.  I l  donne des f ru i ts  début ju i l le t  de  peti ts  ta i l les,  pou rpres,  juteux,  

rappelant la  cer ise  et  aux  notes gustat iv es d’abr icot.  I l  es t  p lus  résis tant aux  ge l ées 

tardives que l ’abr icotier  en généra l .  Greffé  sur  prunier  myrobolan  

Abricot noir ‘chor’  
Pas trouvé de  données sur  la  var iété .  Do nne de  beaux f ru i ts  pourpres,  b ien juteux,  

proches de  la  prune en apparence et en goût mais  avec des arômes d’abr ico t.  

Flora ison p lus tardive  que ses semblables.  Greffé  sur  prunier  myrobolan  

Abricot noir ‘cierna marhula’  
Croisement entre  un abr icotier  et  prunie r,  «  p luot  » ,  pour  a l ler  chercher la  saveur de  

l ’abr icot et  la  résis tance  du prunier.  La  v ar iété  ‘C ierna  Marhula ’ ,  qui  s igni f ie  

« Abricot  noir  »  en S lovaque ,  a  un f ru i t  b ordeaux foncé,  dont l ’ in tér ieur est  orange à  

rouge,  semblable  à  un abr icot,  comme la saveur.  Cette  var iété  présentant  une 

dominante  d’abr icot,  con tra irement à  la  p lupart  des p luots,  pour ra i t  se  voi r  p lutô t 

nommée «  Aprium  ».  Greffé  sur  prunier  myrobolan  

Abricot noir ‘melitopolski chernyy’  
Hybride  Ukra in ien entre  un abr icotier  et  prunier .  Présente  des  f ru i t s  pourp re -

sombres,  ve loutés,  à  cha ir  orange,  juteu se,  très  sucrée  et  ac idulée,  au bon goût  de  
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mie l .  Un des p luots les  p lus savoureux  !  Se  récolte  en ju i l le t .  Greffé  sur  prunier  

myrobolan  

Pluot ‘flavour queen’  
Pluot au f ru i t  rond,  jaune -vert,  très  semblable  à  une prune,  à  cha ir  jaune,  fondante ,  

sucré-acidulée  et  parfumée.  Se  récolte  f in  septembre.  Greffé  sur  prunier  myrobol an  

Pluot ‘Flavour suprem’  
Pluot à  gros f ru i t  de  la  ta i l le  d ’une pêche,  au color is  ver t -gr is ,  et  à  la  cha ir  sanguine,  

juteuse,  sucrée  et parfumée.  Se  récolte  en ju i l le t .  Greffé  sur  prun ier  myrobolan  

Pluot ‘vesuviano’  
Pluot i ta l ien,  «  B ir icoc colo  »  o r igina ire  d e  la  région du Vésuve.  I l  f leur i t  p lus  tard  

que l ’abr icotier ,  et  les  feui l les  y  ressemble .  Les f ru i t s  ont  une apparence de  prune et 

une saveur d’abr icot.  Les  f ru i t s  son t rou ges orangés,  à  la  cha ir  jaune,  parfumée et 

bien équi l ibrée.  Se  récolte  mi - ju i l le t .  Greffé  sur  prunier  myrobol an  

Poire x nashi ‘turn ball giant’  
Pas trouvé de  données sur  la  var iété .  Hy bride  interspéci f ique entre  un p oir ier  (p yrus 

domestica )  et  un poir ier  as ia t ique,  le  nashi  (pyrus py r i fo l ia ) .  Donne de  gros  f ru i t s  

b ien ronds,  à  mi -chemin entre  les  2 f ru i t s  de  leurs a ïeuls ,  très in téressant.  Très 

résistant aux  maladies.   Greffé  sur  poir ie r  f ranc  

Poire chinoise ‘korla fragrant pear’ P y r u s  b r e t s c h n e i d e r i  R e h d  
Origina ire  de  X in j iang en Chine,  e l le  est  cult ivée  dans cette  région et  en Chine  
depuis  p lus de  1300  ans.  Très  juteuse  et sucrée,  e l le  est  surtou t connue pou r un 
goût part i cul ièrement  prononcé,  très  pa rfumé e.  Se  conserve  en moyenne mieux que 
nos poires cult ivées.  Une des p oires préf érées dans cette  région  et même très 
cé lèbre  dans tout le  pays  !  Greffé  sur  po i r ie r  f ranc  
 

Aubépine chinoise ‘big ball’ C ra t a e g u s  p i n n a t i f i d a  
Aubépine  très ornementa le  avec de  larges feui l les  cuivrées au pr intemps.  F lora ison 
blanche parfumée suiv ie  de  gros f ru i ts  ( pour de  l ’aubépine. . )  rouges p onctués  d e  
blanc,  comme des pommes en grappes.  Arbuste  de  3 -4 m de haut,  très  résis tant au 
f ro id.  Greffé  sur  cognassier  de  Provence  BA29  
 

Cydolus pomme x coing  ‘rudenko’  
Hybride  interspéci f ique obtenu en Ukra i ne  entre  un cognassier  (cydonia )  et  un  
pommier (malus) .  Soit  des pomme -coings aux  f ru i ts  étonnants.  Du coing,  on lu i  
retrouve les jo l ies  f leurs  sol i ta i res  et  le  parfum puissant.  De  la  pomme, on 
reconna îtra  le  feui l lage  et  le  f ru i t .  La  p lupart  des f ru i t s  son t l i sses,  semblables à  de  
grosses  pommes vert - jaunes,  mais  certa ins sont  recouverts  d 'un épa is  duve t,  qui  les  
protège du carpocapse.  Les f ru i t s  sont étonnants.  I l s  peuvent se  manger cru s,  s i  i l s  
parv iennent à  une bonne matur i té ,  mais  i l s  font surtou t merve i l le  en cuis ine ,  dan s 
les  mêmes usages que le  coing,  avec un arôme d’ananas qui  fa i t  l ’unanimité .  L 'arbre  
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est  compact,  bui ssonnant,  et  t rès f lor i fè re .  I l  est  trè s résis tant aux  maladies,  et  ne  
nécessi te  pas de  ta i l le .  Greffé  sur  cognassier  de  Provence  BA29  
 

Pyrocydonia ‘danielli’  
Chimère  botanique issue  d’une gref fe  non concluante  de  Mr  Danie l l i  d’une poire  
‘wi l l iams’  écussonnée sur  un  co gnassier .  L ’œi l  du gref fon n ’a  pas démarré  mais  le  
génome de la  poire  s ’est  mélangé avec c e lu i  du cognassier .  A insi  est  née  le  
Pyrocydonia  ‘ Danie l l i ’ .  Les feui l les  rappel lent ce l les  du poir ier  a lors  que la  f lora ison 
rose  fa i t  penser à  ce l le  du cognassier .  Pr oduit  des f ru i ts  ronds de  couleur vert -br un 
qui  sont mûr s en oc tobre .  I l s  peuvent êt re  mangés crus mais  son t su rtou t t rès bo ns 
en cuis inés.  Greffé  sur  cognassier  de  Provence  BA29  
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Les arbres Bouturés ou Marcottés  
Chataigniers Castanea sativa 
Le  châtaignier  commun,  de  la  fami l le  des fagacées,  a  
longtemps été  c onsi déré  comme «  l ’ arbr e  nourr ic ie r  »  ou 
«  l ’arbre  à pain  »  par  exce l lence  en Europe  et  autour  de  
la mer  Méditerranée ,  tant i l  const i tue  une  valeur  sûre  en 
pér iode  de  disette .  
 
C’est  un  arbre  majestueux,  qui  peut  mesurer  plus  de  30  
mètres de  hauteur  e t  fai re  plus  de  4 mètres de  diamètre .  
En France  i l  peut  v iv re  plusieurs mi l l ie rs  d’années.  
 
 
 
Var iétés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Marsol Hybride  nature l  entre  un châta ignier  européen ( castanea sativa )  et  d ’u n 

châta ignier  japona is  ( castanea  crenata ) .  Cette  var iété  obtenue par  l ’ INRA en 1986,  
est très  ut i l i sée  en porte - greffe  pour sa  résistance  à  la  maladie  de  l ’encre ,  mais  
produit  de  t rès bons  f ru i t s  qui  peuvent a ussi  b ien être  consommés en fra is  que p our 
la  transformation.   
 
 

Marigoule Hybride  nature l  entre  un c hâta ignier  européen ( castanea sativa )  et  

d’un châta ignier  japona is  ( castanea crenata ) .  Cette  var iété  a  été  obtenue dans le  
verger de  Migoule  ( contrac t ion de  Marro n de  Migoule)  à  Ussac en Cor rèze  en 1986.  
C’est  un marron t rès apprécié  sur  le  marché de  bouche.  Se  récolte  en oc tobre  et  
présente  une bonne apti tude à  la  conser vation longue.   
 
 
Les châtaign iers  proposés  sont  des  mar cottes  repiquées 

de  1 an .  Le  pr ix  standar d d’ un pied est  de  25 €  
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Noisetiers Corylus avellana 
Originaire  d’Europe ,  arbuste  à  por t  buissonnant,  qu i  peut 
atte indre  de  4 à 5 mètres de  haut.  S ’accommode de  la  
plupar t  des sols ,  sauf  les  terrains trop secs car  i l  a  un  
enrac inement traçant superf ic ie l .  Connu pour  sa f lorai son  
très précoce  et  très  r iche  en  pol len,  i l  e st  une  source  de  
nourr i ture  inest im able  pour  les  buti neuses e n hiver .  Mi se  
à f rui t  rapi de .   
 
 
 
Var iétés (par  date  de  cue i l le tte )  
* autofert i le   
 

Fertile de coutard Vigoureux et  rapidement très produc ti f ,  c ’est  la  var iété  la  

plus cult ivée  en France.  I l  produi t  de  f in  août à  octobre .  La  cha ir  ivoire  est  
exce l lente ,  ferme et parfumée.  
 

Butler Variété  or igina ire  des Etats -Uni s.  E l le  es t  i ssue  d 'un semi  de  hasard rep éré  

par  Joseph  C.  Butler  en 1957 qui  pourra i t  être  un croisement de  'Barce lona '  x  
'Daviana' .  Se  récolte  début mi -septembre.  Gros  f ru i t s  légèrement a l longés,  ferm es et 
parfumés.  Moins gé l ive  que la  moyenne.  
 

Tonda di giffoni Variété  i ta l ienne très appréciée .  Décor t iquée,  e l le  est  

parfa i tement arrondie ,  «  tonda  » .  La  cha ir  est  b lanche,  ferme et de  très bonne 
saveur gustat ive .  Se  récolte  à  part i r  de  début septembre.  
 

Ennis Variété  or igina ire  de  la  région d e  Washington,  e l le  es t  i s sue  du croi sement 

‘Barce lona  x  Daviana ’ .  E l le  donne de  très  be l les  noisettes  d’une t rès bonne qua l i té  
gustat ive .  Se  récol te  à  début septembre .  Peu sensib le  à  la  bactér iose  e t  au ba lanin.  
Moins gé l ive  que la  moyenne.  
 
Les noiset ie rs  proposés sont des m arcot tes repiquées de  

1 an .  Le  pr ix  s tandard  d’ un pied est  de  14 €  
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Figuiers Ficus carica 
Do mes t iq u é i l  y  a  p l u s d e d ix  mi l l e  an s ,  l e  f igu ier  arb o ra i t  l es 
j ard in s  d e B ab y l o n e et  c eu x d ’ Egy pt e.  O n  le  vén ér a i t  d an s  l a  
Grèc e an t iq u e a in s i  q u e d an s  l a  Ro me an t iq u e o ù l ’o n 
at t r ib u ai t  même s o n  in v en t io n  à  B ac c hu s ,  l e  d ieu  d u  v in .  S a n s  
o u b l ier  q u e c ’ es t  s o u s u n  f i gu ier  q u e B ou d d ha t ro u va l a 
l u mière  et  q u ’ i l  en s e ign ai t  l a  p h i lo s op hie.  L es  f i gu iers  s o n t  
d es  arb res  à  d é vel o p p emen t  var iab l e  s e l o n  l es  var iét és .  I l s  
d ev ien n en t  en  gén éral  p l u s  l arges  q u e hau t s ,  ap p r éc ien t  l a  
c hal eu r  p o u r f ru ct i f i er  et  l a f ra îc heu r  à  l eu r  p ied .  Pen s ez  à 
b ien  ar ro s er  l es  p remièr es  an n é es  !  
 

Les 2 var iétés qui  sont  proposées cette  a nnée sont b i fères,  ce  qui  s i gni f ie  que les  

arbres produiront  deux fo is  dans l ’année,  durant l ’été  sur  les  bra nches de  l ’année 

précédente  ( f igues f l eurs) ,  pui s  en auto mne sur  les  branches de  l ’année ( f i gues 

f ru i ts) .  

 

NB :  Le  ge l  pouvant occasionner de s dégâts sur  le s  t rès jeunes p lants ,  i l  est  

conse i l ler  de  proté ger les  p lants  avec un  voi le  d ’h ivernage sur  le s  pér iodes de  ge l  au 

moins les  2 p remières années.  

 

  
 
 Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Noire de caromb 
Origina ire  d’ I ta l ie ,  e l le  est  très  répandue dans le  Sud -Es t  de  la  France.  Pe ti t  f i gui er  

de  v igueur moyenne,  les  branches retom bent pour se  re lever à  leur  extrémité .  Les 

feui l les  sont très br i l lantes,  la rges  mais  courtes,  découpées profondément.  I l  p ro duit  

de gros f ru i ts  à  la  peau d’un v io let  foncé  presque noire  et  à  cha ir  rouge,  juteuse  et  

sucrée.  B i fère ,  la  var iété  produit  un peu à  part i r  de  début ju i l le t  puis  p lus 

abondamment f in  août et  septembre.  Var iété  moins sensib le  aux  ge lées.  

 

Goutte d’Or  Var iété  b i fère  qui  produira  les  f igues f leurs  mi - ju i l le t  puis  les  f igues 

f ru i ts  en septembre -  oc tobre .  Déc r i te  p our la  première  fo is  en 1667.  Les f ru i t s  sont 

de  très bonne qua l i té  et  de  gro s ca l ibre ,  la  peau est  f ine  et  de  couleur cuiv rée,  la  

cha ir  rosée  est  b ien juteuse.  C ’est  un  arbre  de  fa ib le  déve loppement :  2,5  à  4 m de 

large  pour 2 à  3 m  de hauteur.  

 

 
L es  f igu iers  n e s o n t  p as  gref f és  ma is  b o u t u rés ,  d o n c  s u r  l eu rs  
p ro p res  rac in es .  
 

Les plants que  nous proposons à  la vente  font  30  à 50 cm , sur  plusieurs pousses.  L es 

arbres sont à 14 €. 
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Grenadiers Punica granatum  
Le  grenadier  à  f ru i ts ,  es t  un arbu ste  de  3  à  4 m de haut,  

de  la  fami l le  des Lythracées ,  qui  est  cul t i vé  depuis  la  

haute  Antiquité  pour  ses grenades et  l ’a t tra i t  ornementa l  

de ses grandes f leurs .  Pet i t  a rbre  monoï que autofert i le  à  

port  arbusti f ,  i l  es t  or igina ire  d’une vaste  région qui  va  du 

sud-est de  l ’Europe jusqu’à  l ’H imalaya .  Dans de  bonnes 

condit ions,  ces arbustes peuvent v iv re  p l us de  200 ans.  

 

  
 
 Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
 

Provence 
Variété  ancienne très adaptée  au c l imat océanique et mérid iona l  f rança is .  Résiste  
jusqu’à  -12°C.  Cult ivar  très in téressant sur  le  p lan gustat i f .  Très  bon équi l ibre  en tre  
sucre  et  ac id i té .  E t  une bonne produc tiv i té .  
 

Wonderful  

Var iété  or igina ire  de  F lor ide  et  très cul t i vée  en Ca l i fornie  notamment pour son ju s,  

car  ses grenades sont d i tes «  sans pépin s  » .  Trè s produc tive ,  assez  tardive .  Résis te  

jusqu’à  -8°C  /  -10°C.  Produit  des  f ru i t s  avec une be l le  couleur foncée et intense,  

présentant un peu plus d ’acid i té  que Pro venc e,  mais  qui  of fre  un goû t complexe  et 

donne du corps aux  jus.   

 

 
L es  gren ad ie rs  n e s o n t  p as gref f és  mais  bo u t u rés ,  do n c s u r 
l eu rs  p rop res  rac in es .  
 

Les plants que  nous proposons à  la vente  font  30  à 50 cm , sur  plusieurs pousses.  L es 

arbres sont à 14 €. 

 

  



 

44  
 

Saules Salix   
Peti te  col lect ion  de  saules de  vanniers,  aussi  appe lé s  
"v ime" ou "osier" .  La  divers i té  de  couleurs e t  de  var ié tés 
seront  aussi  très appréc iables  en or nement au jardi n ou  
pour  habi ter  une  haie  e t  favor iser  la  biodivers i té .  I l  peut  
ê tre  l ibre  de  tai l le  ou bien souvent  trogné ,  en for me de  
têtard que  ce  soit  pour  récupérer  le  bois  pour  la  vanner ie ,  
bois  du  boi s  de  chauffe  ou  po ur  al imente r  di rectement le  
sol  ( mulsc h,  BRF,  e tc . ) .  Dans  un sol  humide ,  le  saule  
pousse  v i te  mais  son  rameau  sera pl us f r agi le .  Dans un sol  
sec ,  se  pousse  sera  pl us  lente ,  mais  plus  sol i de .  Les  
rameaux peuvent aussi  serv i r  à a ttac her  la v igne  ou serv i r  
de  l ien au jar din ou pour  des décorations .  I l  est  aussi  très 
nectar i fè re  e t  pol l in i fè re .  
 
 

Osier Jaune –  alba  
Appelé  aussi  saule  b lanc,  ou saule  commun, c 'est  un grand arbre  pouvant at te indre  

25 m de haut et  qui  peut v ivre  p lu s d 'un e 100a ine  d 'années.  Les jeunes rameaux sont 

orange à  jaune en h iver.  

Osier Noir –  triandra  
Saule  amandier  à  tro is  étamines  est  un grand arbr isseau indigène qui  produit  des  

rameaux à  l 'écorce  o l ivâtre  à  brun rouge âtre ,  quasiment noire  et  des lon gs  châto ns 

jaune au pr intemps.  El le  donne aussi  le  saule  b lanc une fo is  écorcé .  Une des espè ces 

les  p lus ut i l i sées en vannerie .  

Osier Pourpre –  purpurea  
Tout peti t  saule  de  1 à  2 m,  pouvant fa i r e  de  be l les pousses annuel les .  Son écorc e  

comme ses f leurs sont  pourpre  fon cé.  

Osier purpurea x daphnoides   
Peti t  saule  vannier  au bois  très  esthétiq ue  vert-rouge ,  qui  peut at te indre  3 à  4  m de 

haut.  

Osier vert acidulé  
Saule  au bois  vert  ac idulé  jaune,  voire  jaune or  à  l ’ensole i l lement.  

Osier jaune orangé  
Les rameaux sont longs,  f lex ib les et  duve teux,  de  couleur jaune orangé .  

Les  arbres proposés sont des boutures de  l ’année ,  qui  mesurent entre  1  e t  3 m de  
haut .  Avec  un pied,  v ous aurez  assez  de  bois  pour  fai re  5  à 10 nouve l les  boutures  !  

Pr ix  standard d’un  pied es t  de  10 €  
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Les Petits fruits 
 
La  p lupart  sont  des  boutures  de  1 an.  La  ta i l le  des p lants peut var ier  de  30 cm à  1  m 

50.  Les  p lants sont à  un p r ix  s tandard de 7 € . 
 
A l ’avenir ,  quand les p ieds mères produi ront assez  de  bois ,  des lo ts  de pou sses d e  
l ’année à  bouturer  en p lace  seront prop osés en a l ternative .  Pou r cet te  année,  cette  
option est  d isponible  uniquement sur  les  Mûriers  géants sans  épine.  
 

Groseillers Ribes rubrum 
Les grose i l l ie rs ,  à  grappes ou à maquereaux,  ainsi  que  le  
cassis s ie r  (autre fois  surnommé «  grose i l l ie r  noir  »)  
appar t iennent au genre  R ibes.  Leurs ancêtres sauvages  
poussent dans les  pays du nord de  l ’Eur ope  ou dans les  
régions m ontagneuses f roides  d’A sie .  Pour  ces raisons,  i l s  
restent longtemps inc onnus des gre cs e t  romains  
antiques.  Cul t ivés d ans  les  jardins  f rançais  depui s  le  
Moyen-Âge,  leur  présence  est  a ttes tée  au  XI Ième s ièc le  en 
Lorraine ,  e t  au XVIème s ièc le  dans les  jar dins e t  à la  table  
du roi  de  France .  
 
 
Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
* autofer t i le   
 

Junifer * 
Création de  l ’ INRA en 1967,  e l le  es t  i s su e  d’une fécondation l ibre  de  la  var iété  

ancienne Fay’s  prol i f ic .  S e récolte  à  part i r  de  f in  ju in .  Var iété  précoce,  v i goureuse  et 

productive .  Au tofert i le ,  e l le  pr oduit  de  l ongues grappes de  f ru i ts  rouges  br i l lants  et  

très parfumés.  R iches en pectine ,  très  b onne var iété  pour des conf i tures ou  ge lées.  

London market * 
Se  récolte  en ju i l le t .  Var iété  autofert i le  très produ ctive .  Frui t  r ouge de  ta i l le  

moyenne.  Très bonne saveur acidulée.  

Versaillaise rouge * 
Variété  obtenue vers 1835 par  Pierre  Bert in ,  hor t iculteur  à  Versa i l les.  S e  récolte  à  

part i r  de  ju i l le t .  Var iété  autofert i le ,  qui  produit  de  peti tes grappes à  la  cha ir  b ien 

parfumée,  saveur douce et une pointe  d’ acid i té .  Bonne résistance  aux  maladies.  

Gloire des sablons * 
Se  récolte  à  part i r  de  ju i l le t .  Var iété  qui  produit  de  be l les  ba ies ro ses.  T rès bons  

f ru i ts  qui  sont  p lus doux  et  su crés que le s var iétés à  f ru i t s  rou ges.  B ien que décr i te  
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autofert i le ,  i l  est  toujours  favorable  à  une bonne fruct i f icat ion  de  d ivers i f ier  les  

var iétés.  

Blanka 
Se  récolte  à  part i r  de  mi - ju i l le t .  Lon gue grappe de  grose i l les  b lanches  ,  légèrement 

te intés de  jaune .  Très bonne saveur et  p roductive .  Bois  très  ornementa l  avec une 

écorce  qui  t i re  sur  le  rouge garancé.  

Versaillaise blanche 
Variété  ancienne qui  s e  récolte  à  part i r  de  mi - ju i l le t .  Var iété  v igoureuse  qui  fa i t  de  

longues grappes de  peti tes ba ies b lanch es translucide s.  Pulpe  juteuse  f ru i tée  et  

légèrement acidulée.  Buisson v igoureux,  très ramif ié ,  b ien rus t ique.  

 

 

Groseilliers à maquereaux  
Venues des pays  nor diques,  les  grose i l les  à  m aquereaux  
étaient fort  comm unes dès le  Moyen Â ge  en France  et  en  
Angleterre  où on les  ut i l i sai t  com me garn iture  du  poi sson  
qui  leur  a  donné  leur  nom.  
 
 

Poorman 
Gros f ru i ts  de  très  bonne saveur suc rée  et ac idulée,  aux  couleurs vert  pâ le  devenant 

rose-rouge à  maturi té .  Exce l lente  !  

 

WINHAM’S INDUSTRY  
Célèbre  var iété  à  f ru i ts  rouges,  b ien pro ductive .   
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Cassissiers Ribes  nigrum 
Le  cassi ss ie r  a  d’abord  été  connu  pour  ses feui l les  
uti l i sées dès le  Moyen Âge  dans un but thérapeutique ,  car  
e l les  possèdent  de  nombreuses  vertus médic i nales,  
notamment des propr ié tés anti - i nf lamm atoires.  C’est  à  
part i r  du XVIème s ièc le  que  ses f rui t s  ont  é té  consi dérés 
comme frui ts  de  table .  Enc ore  aujourd ’hui ,  les  botanistes  
et médecins lu i  forgent une  exce l lente  réputation,  autant  
pour  son goût que  ses vertus pour  la santé  (contient plus  
de  3 fois  plus de  v i tamine  C  que  l ’ orange  !) .  
  
 
Var iétés (par  date  de  cue i l le tte )  
* autofer t i le   
 
 

Noire de bourgogne 
Variété  ancienne or igina ire  de  Bourgogn e.  El le  représente  environ 25% de la  

production f rança ise .  S e  récolte  à  part i r  de  f in  ju in  début ju i l le t .  Var iété  précoce  à  

f lora ison tardive  qui  se  croise  b ien avec la  ‘Géant de  Boskoop’ .  Les f ru i t s  son t trè s 

parfumés,  tradit ionnel lement ut i l i sés en Bourgogne pour  les  l iqueurs  et  la  fameuse 

crème de cassis  de  Di jon.  

 

Géant de Boskoop  
Se  récolte  à  part i r  de  début ju i l le t .  Var iété  précoce  à  f lora ison tardive  qui  se  c roi se  

bien avec la  ‘Noire  de  Bourgogne’ .  Création ancienne qui  produit  de  gros  f ru i t s  n oirs  

bri l lants  à  la  peau l i sse  et  f ine .  

 

Bigrou 
Se  récolte  à  part i r  de  début ju i l le t .  Var iété  précoce  à  f lora ison tardive  qui  se  c roi se  

bien avec la  ‘Noire  de  Bourgogne’ .  Création ancienne qui  produit  de  gros  f ru i t s  n oirs  

bri l lants  à  la  peau l i sse  et  f ine .  

 

Coswold cross 
Variété  découverte  en Grande -Bretagne en 1920 .  Débourrement préco ce  au port  

dressé .  Très  bonne var iété .  Légèrement p lus sensib le  aux  maladies que la  moyenne.  

Se  récolte  à  part i r  de  début ju i l le t .  

 

Royal de Naples  
Variété  précoce  qui  produit  d ’exce l lentes ba ies très  sucrées à  bonne maturi té .  El le  

est cependant légèrement p lus sensib le  aux  maladies que la  moyenne.  
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Black down * 
Croisement entre  ‘Ba ldwin’  et  ‘Bröd torp’  obtenu en 1974 en Angleterre ,  e l le  

représente  p lus de  la  moit ié  de  la  produ ction frança ise  de  cassi s .  M ûrit  deux 

semaines après les  p lus précoces .  Var iété  autofert i le  tardive  qui  produi t  beaucoup 

de grappes de  cassis  noir  v io lacé .  Très b onne qua l i té  gustat ive  lo rsqu’e l le  est  

cuei l l ie  à  bonne maturi té .  Por t  b ien buissonnant,  t rapue et très p roductive .  Très peu 

sensib le  à  l ’o ïd ium, «  le  b lanc  » .  

Tradimel 
Variété  tardive  qui  produit  de  très bonn es ba ies b ien sucrées à  parfa i te  maturi té .  

Légèrement p lus sensib le  aux  maladies que la  moyenne.  

 

 

Caseillers Ribes  nigrum x Ribes uva-crispa 
La case i l le  est  un croi sement de  cassis  e t  de  grose i l l ie r  à  
maquereaux.  Le  f rui t  se  récolte  sur  le  bois  d ’au  moi ns 2 
ans,  i l  es t  noir ,  l i sse ,  p lus  gros qu’un cassis .  Les f rui ts  à  
la  saveur  ac i dulée  et  au parfum  plus léger  que  le  cassis ,  
conv iennent parfai tement pour  les  conf i tures,  sorbets  ou  
tartes.  
 
 
Var ié tés (par  date  de  cue i l le tte )  
* autofert i le   
 
 

Anita * 
Variété  autofert i le .  Se  récolte  à  part i r  d e  début ju i l le t .  Produi t  de  gros f ru i ts  de  

saveur acidulée  et  parfumée.  Var iété  très poussante ,  insta l le  rapidement son 

architecture .  Idéa le  pour rempl i r  une ha ie  f ru i t ière  en peu de  temps.  

 

Rita 
Produit  de  gros  f ru i t s  ac idulés,  v i o lets  à  noirs ,  don t la  récol te  s ’éta le  de  ju i l le t  à  

août.  Var iété  légèrement moins v igoureu se,  mais  ça  reste  de  la  case i l le  !  

 

Josta 
I ssue  d’un croisement d’or igine  sui sse .  P roduit  de  gros f ru i ts  sombres de  saveur 

acidulée.  Port  p lu s éta lé  que Anita .  Vari été  très v i goureuse,  qui  s ’ ins ta l le  v i te  dans 

l ’espace.  
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Framboisiers  Rubus ideaus 
Une légende  grecque  raconte  que  l a f r am boise ,  très pr i sée 
des dieux  de  l ’Olympe,  est  née  sur  les  pentes du M ont Ida ,  
en Crète ,  d’où son nom la t in  Rubus  Idaes,  l i tté ralement  
«   la  Ronce  de  l ’ I da  » .  
 
D’après  les  botanis tes contempor ains ,  le  f ram bois ie r  
serait  plu tôt or igi naire  des sous -boi s  e t  des l i s iè res des 
régions m ontagneuses  d’ Europe  occ identale .  
 
I l  en ex iste  deux  types :  les  non-remontants  qui  f ruct i f ient 
en juin- jui l le t ,  e t  les  re montants  qui  f ruc t i f ient en jui l le t ,  
puis  de  nouveau  en septembre .  

 
Violette 
Variété  ancienne non -remontante  très précoce.  Moyenne v igou reuse,  peu épineuse,  

qui  produit  des  f ru i t s  ronds ,  rou ges v io la cés,  de  trè s bonne qua l i té  aromatique.  Peut 

donner de  mi - ju in  à  ju i l le t .  B ien que non -remontante ,  i l  lu i  a rr ive  de  pr oduire  

parfois  en  août-septembre.  

 

Fall gold 
Frambois ier  remontant à  la  production a ssurée.  Exce l lentes  f ramboises jaunes d ’un 

beau ca l ibre  et  très su crées .  Saveur vra iment surprenante .  Flora ison d’avr i l  à  août.  

Récolte  très éta lée  de  ju in  à  octobre .  

 

 

Mûre géante sans épine  Rubus fructicosus 
La  var iété  proposée  est  une var iété  du jardin,  t rès 
v igoureuse  et t rès produc tive .  Se  réc olte  à  part i r  de  
début ju i l le t  pendant un bon mois.  El le  peut s ' insta l ler  
très v i te  s i  e l le  se  p la î t .  Peut rempl i r  to ute  une ha ie  en 
quelques années,  en la  marcottant su r  p lace .  El le  es t  
semi-persistante  à  persis tante  sur  un h iv er  doux.  Récolté  
au bon stade de  maturi té ,  quand e l le  se  détache sans 
forcer,  c 'est  une merve i l le  !  Ne  vous éto nnez  pas s i  v ous 
retrouvez  les  enfants qui  s ’y  cachent .  
 

Le  p ied est  à  7 €  
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Amélanchier du Canada 
Même si  nous avons son  homologue euro péen,  Amelanchier  oval is ,  ce lu i  du Canada  

propose  un peti t  f ru i t ,  l ’amélanche,  qui  est  d ’une qua l i té  gu stat ive  su rprenante  !  

C’est  une sor te  de min i  poire  b ien parfumée  qui  arr ive  f in  mai .  E l le  fa i t  aussi  pe nser 

à  la  myrt i l le  en p lus douce,  p lu s suc rée.  Arbuste  caduc,  semi -v igoureux,  pouvant 

atte indre  4 à  5 m de haut,  i l  peut  aussi  ê tre  conduit  de  manière  p lus buissonnante,  

dans une ha ie  par  exemple ,  s i  l ’on veut  prof i ter  un maximum de ses  f ru i ts .  Qui  p lus 

est,  sa  f lo ra ison au mois  d ’avr i l  est  magnif ique .  La  mise  à  f ru i t  est  très  rapide,  

comme sur les  peti t s  f ru i ts .  A  l ’automne,  le  feui l lage  part ic ipe  à  la  mélodie  du 

paysage avec des tons rou ges et  ora ngés .  Le  p ied est  à  7 €  

 

Arbres et arbustes 
d’accompagnement   
 
Voic i  une  gamme d’espèces pour  accompagner  les  arbres  
f rui t ie rs ,  af in  de  pouvoir  les  i ns tal le r  dans des mi l ieux  
divers i f iés,  semblables à  des  mi l ieux  nature ls .  Une  
végétation autour  des arbres permet de  pr otéger  les 
tr oncs  e t  le  sol  du  sole i l ,  de  gar der  l ’humi dité  au  sol ,  e t 
de  créer  un réservoir  de  biodivers i té  favor able  à l a santé  
gl oba le  du mi l ieu ,  dont vos arbres f rui t ie rs  !  Tai l le r  e t  
trogner  les  arbres d ’accom pagnement et  ramener  le  bois  
au sol  est  une  m anière  de  produire  une  f ert i l i té  in  s i tu  !  
 
 
 

Tous les  arbres,  arbustes e t  arbr is seaux sont  à 7 €  
 

Arbustes mellifères, médicinaux ou d’ornement 
Anisodontea ‘el rayo’ ou  Mauve du Cap ou  lavatère arbustive 
Gros bui sson à  très lon gue f lora ison mauve à  pourpre ,  ve inée de  rouge.  Origina ir e  de  

l ’Afr ique du Sud,  i l  peut  mesurer  jusqu’à  2 m de haut et  de  lar ge .  Idéa l  pour une 

ha ie  f ru i t ière ,  champêtre  et  ornementa le  !  En f leur  quasiment toute  l ’année  !  

Baguenaudier Colutea  Ar bore sc ens Origina ire  d’Europe du sud.  Le  verbe «  

baguenauder »  s igni f ie  «  S ’amuser à  des choses va ines et  f r ivoles »  en référence  aux  

enfants qui  s ’amusent à  éclater  des bagu enaudes.  Le  Baguenaudier,  aussi  appelé  

Arbre  à  vessies,  e st  un arbr isseau de  la  f ami l le  des Fabacées (ou Légumineuses)  qui  
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se  caractér ise  par  ses  f ru i t s  nommés baguenaudes ou vessies,  gou sses b run 

rougeâtre  qui  enf lent à  maturi té  et  deviennent translucides.  S i  le s  baguenaudes 

contiennent des gra ines ( laxatives…) ,  e l les  sont é ga lement rempl ies d ’a ir  ce  qui  f a i t  

qu’e l les  éclaten t bruyamment dès qu’on les presse  un peu.  Arbr is seau très résistant,  

I l  suppor te  b ien le  ca lca ire .  Les sol s  pau vres,  secs  ou ca i l lou teux ne  l ’e f f ra ient pas.  

Très résis tant aux  maladies.  I l  est  très m el l i fère .  F lora ison jaune,  de  mai  à  

septembre.  

Forsythia intermedi a  L ynwood  gold  Arbuste  à  feui l lage  caduc,  t rès caractér is t iqu e 

par sa  f lora ison lumineuse  qui  annonce l ’a rr ivée  du printemps,  comme un phare  
indique la  f in  de  l ’océan.  

Groseiller odorant Ri be s  odoratum  Buisson à  très  be l le  f lora ison jaune en avr i l -

mai ,  au parfum subti l  très pronon cé.   
Indigotier Indigofera  gerard i ana  Origina ire  des contreforts  h imalayens 

d’Afghanistan,  peti t  a rbuste  au feui l lage  caduc vert  g r is  très déco rati f ,  et  à  la  
f lora ison longue et  abondante  de  be l les grappes de  f leurs ro se  pourpre .  

Jasmin des poètes Ph i ladelphu s  coronar ius  Arbuste  au feui l lage  caduc et  à  

f lora ison b lanche pr intanière  qui  embaume div inement le  ja rd in  d’une odeur de  
j asmin. 

Lilas commun Syr inga  vulgar is  Arbrisseau très popula ire  or i gina ire  de  la  

péninsule  des Ba lkans,  où i l  pousse  sur  l es  col l ines ro cheuses.  I l  propose  une be l le  
f lora ison pr intanière  aux  f leurs t rès odor antes.  Un v ieux  d icton  veut qu’on  p lante  les  
pommes de  terre  quand le  l i las  est  en f le ur  !  

 

Arbres et arbustes champêtres  
Aulne Noir Alnus  G lu tinosa Très be l  arbre  forest ier  d ’Europe,  i l  présente  un  p ort  

conique  et une be l le  écorce  d’un  brun n oir  et  c revassé .  Très connu pour  préparer,  
assa in ir  et  enr ichir  les  sol s ,  i l  est  consid éré  comme l ’engra is  vert  des fore st iers  !  

Bouleau blanc Betula  p endula  Très be l  arbre  rust ique à  feui l les  caduques pou vant 

atte indre  25 mètres  de  hauteur.  I l  pousse  nature l lement dans les  forêts  de l ’ Euro pe 
occidenta le .  Part icu l ièrement apprécié  p our son beau tr onc b lanc,  marqué  de  
lentice l les  be iges et  hor izonta les.  Avec  son feui l lage  très léger  i l  conviendra  b ien  en 
ha ie  pour apporter  une ombre douce aux  arbres f ru i t ier s  qui  sera  très bénéf ique en 
pér iode de  canicule .  Très ut i l i sé  en herb orister ie ,  gemmothérapie  et  a l imentation,  
c’est  surtou t pour  «  l ’eau de bouleau  » qu’ i l  est  le  p lu s co nnu .  

Charme commun Carp inus  be tu lu s  Arbre  f réquent dans nos fo rêts,  i l  peut 

mesurer jusqu’à  20 mètres de  haut.  I l  ap part ient à  la  fami l le  des Bétulacées ,  tout 
comme les aulnes ,  les  bouleaux  ou les n oisetiers .  Pour tant,  son  aspect le  fa i t  
régul ièrement confondre  avec  le  hêtre ,  qui  entre  dans la  c lass i f icat i on des Fagac eae,  

https://ecotree.green/blog/focus-sur-l-aulne-glutineux
https://ecotree.green/blog/focus-sur-le-bouleau
https://ecotree.green/blog/noisetier-quelles-sont-ses-caracteristiques
https://ecotree.green/blog/focus-sur-le-hetre
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où i l  cousine  le  chêne  et  le  châta ignier .  I l  ex iste  un moyen mnémotechnique assez  
s imple  de  d i f férencier  les  deux arbres :  «  le  c harme d'Adam, c 'est  d 'être  à  poi l  ».  Les 
feui l les  du charme sont à  dents ,  tandis  q ue ce l les  du hêtre  son t à  poi ls .  Espèce  à  
feui l les  caduques marcescentes,  une part ie  du feui l lage  reste  sur  les  b ranches de  
l ’a rbre  tout l ’h iver,  et  ne  tombe qu’à  la  poussée  de  sève  pr intanière .  Les feui l les  du 
charme ont la  réputation de  donner un h umus noble .   
Cornouiller sanguin Cornus  s anguinae  Arbuste  à  feui l lage  caduc ,  qui  t i re  son 

nom de la  te inte  rouge sang  de  ses feui l l es  à  la  f in  de  l ’é té .  Arbu ste  dominant dans 
les  ha ies,  surtout dans les  sol s  ca lca ires.  Un des incontournable  pour consti tue r  une 
ha ie  f ru i t ière -bocagère  !  

Erable champêtre Acer  c ampes tr e  Arbre  sauvage de  la  fami l le  des Acéracées et  du 

genre  Acer.  Au  feui l lage  caduc,  et  éco rc e  gr is  pâ le ,  légèrement f is surée,  c ’es t  un  
arbre  qui  peut dépasser  10  m de  haut et  v ivre  p lus de  150 ans.  Son bois  es t  très 
ut i l i sé  en ébénister ie  et  menuiser ie ,  pou r sa  bonne résis tance  aux  insectes.  Le  s i r op 
d’érable  est  surtout pr oduit  au Québec à  part i r  de  l ’érable  à  sucre  –  Acer  sacchar um ,  
et pourtant,  un érable  champêtre  peut donner p lus d’1L  de  sève  b ien suc rée  au 
printemps qui  fa i t  de  t rès bons  s i rop s  !  Pendant le  b locus con tinenta l  de  Napoléon 
en 1806 ,  le  su cre  d’érable  vena it  pa l ier  aux  ruptures d’approvis ionnement de  su cre  
de canne des Cara ïbes.  

Fusain d’Europe Euonymus  europaeu s  Arbuste  très commun dans les  ha ies  en 

France,  pouvant mesure  3 à  8 mètre s .  I l  se  fa i t  remarquer par  ses f ru i t s  d ’autom ne,  
en forme de  capsules roses .  

Orme champetre Ulmus  c ampes tr i s  Très be l  arbre  sauvage or igina ire  de  la  

méditerranée.  Arbre  pouvant monter à  25 mètres de  haut dans de  bonnes  
condit ions.  Très beau feui l lage  à  l ’automne.   

Sorbier des oiseleurs Sorbu s  aucupar i a  Be l  a rbre  répandu dans le  nord de  

l ’Europe.  Produit  de  peti tes  f leurs b lanc hes en mai - ju in ,  et  des peti ts  f ru i t s  char nus,  
juteux,  ac ides,  âpres et  amers,  des sorbe s.  El le  se  consomment mais  uniquement 
cuits ,  pour des conf i tures  ou de  l ’eau de  v ie .  Peut serv ir  de  po rte -g ref fe  à  
l ’amélanchier,  en autres.  

Sureau Sambucus  nigra  Arbr isseau de  la  fami l le  des Adoxacées,  à  croissante  très  

rapide  dans de  bonnes condit ions  et  peu t atte indre  8  m de haut.  Très  présent da ns 
les  ha ies et  l i s ières d ’Europe,  ses f ru i ts  et  ses f leurs  en ombel les sont très  ut i l i sées 
en cuis ine  ( l imonade,  s i rop ,  champagne des fées,  be ignets.  Les ba ies ne  son t 
comestib les que cuiten t  !  Crues  e l les  co ntiennent un a lca lo ïde  qui  d ispara it  à  la  
cuisson.  Les pousses de  l ’année,  très  cre usent,  se  bou turent très b ien.  

Troène L i gu s trum vulgare  De  la  fami l le  des Oléacées,  arbuste  très commun dans les  

ha ies du coin.  Un des rares au feui l lage  semi -caduc,  i l  of f re  aussi  de  jo l ies  f leurs  
blanches très odorantes .  C ’est  l ’hô te  pr i v i légié  du papi l lon ‘Sphinx  du Troène’ ,  
cé lèbre  pour sa  cheni l le  spectacu la ire  !  
Viorne Vi burnum lantana  Arbuste  sauv age très ru st ique au por t  éta lé .  I l  fa i t  de  

be l les  feui l les  ova les à  la  colorat ion jaune ou orange à  l 'automne et une be l le  
f lora ison b lanche.  

https://ecotree.green/blog/focus-sur-le-chene
https://ecotree.green/blog/focus-sur-le-chataignier
https://ecotree.green/blog/quels-sont-ces-habitants-des-sous-sols-forestiers-qui-composent-la-terre
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Porte-greffes et arbres de haie champêtre 
Cerisier de Sainte-Lucie  Prunus  mahaleb  Origina ire  du Moyen -Orient,  son 

nom fa i t  référence  à  un monastère  s i tué  dans les  Vosges,  où l ’a rbre  pou ssa it  
te l lement b ien,  qu’une manufacture  ava it  été  créée pour fabr iquer de  peti ts  objets  
pieux  avec son bois.  I l  apprécie  les  régi o ns chaudes,  dans les  c ol l ines et  basses 
montagnes.  C ’est  un  arbre  très  rus t ique et part icul ièrement f ruga l .  I l  produi t  de  
peti ts  cer i ses rou ges br i l lantes en été  do nt les  o i seaux se  réga lent,  qu’on peu t 
uti l i ser  en préparation du k i rsch.  Superbe arbre  de  ha ie  ou à  ut i l i ser  comme porte -
greffe  aux  cer is iers,  pou r une v igueur  inf ér ieure  au meriser  ou pour les  terra ins 
ca lca ires. 
Cognassier de Provence BA29  Cy donia  o blonga  I ssu de  marcotte  ou  boutur e ,  

c’est  un  porte - gref fe  de  poir ier ,  cognass ier  ou néf l ier  à  fa ib le  v igueur,  qui  a t te indra  
3 à  4 mètre  à  maturi té .  La  mise  à  f ru i t  se ra  beaucoup plus rapide  que sur  Franc,  et  i l  
amél iore  sensib lement le  ca l ibre  et  la  qua l i té  gustat ive  du f ru i t .  I l  supporte  les  
terra ins humides et  sec s,  a rg i le ux  et  ca lc a ires.  Très b ien adapté  éga lement aux  sols  
ac ides.  

Merisier Prunus  avium Aussi  appelé  "cer is ier  des o i seaux",  le  meris ier  est  très 

répandu dans les  forêts  et  ha ies champêtres.  A rbre  pouvant at te indre  p lus de  10 m, 
i l  a  une très be l le  f lora ison  pr intanière  et  les  o i seaux ra f fo lent de  ses peti tes  
cer ises,  les  merises.  El le s  peuve nt aussi  serv ir  à  la  fabr icat ion du k ir ch.  Son boi s  est  
part icu l ièrement recherché en ébénister ie ,  mais  i l  est  surtou t ut i l i sé  aujourd'hui  
comme porte -greffe  pour les  var iétés  de  cer is ier .  

Mûrier blanc Morus alba Arbre  de  4 à  5 m,  à  f ru i ts  le  p lu s souvent  noirs .  

Arbre  à  tout  fa i re ,  à  crois sance  rapide  et à  ombrage épa is .  Aux  feui l les  comestib l es 
et  sucrées.  
Pêcher GF677 Prunus  p er si c a  x  Amygdalus   I ssu d’une hybridation  entre  le  pêcher et  

l ’amandier,  c ’est  le  porte - gref fe  pour le  pêcher le  p lus indiqué pour les  sol s  
ca lca ires,  f i l trants  et  pauvres. .   

Pêcher Franc Prunus  p er si c a  ‘ Montclar ’ Porte- greffe  idéa le  pour les  pêchers.  Is su 

de  semis,  i l  est  b ien adapté  à  tous types de  sols ,  mais  se  p la î t  davantage dans des 
sols  dra inants e t  sans p résence de  ca lca ire  act i f .  I l  est  considéré  comme un porte -
greffe  semi -v igoureux,  propo sant des ar bres à  maturi té  de  3 - 4 mètres de  haut.  
Poirier Franc Pyrus communis ‘kirshensaller’  I ssu de  semis,  c ’est  un  

porte-greffe  t rès v igoureux  pour les  poir iers  ou nashis ,  qui  peut fa i re  des arbres  de  
6 à  p lus de  10 mètres de  haut,  présenta nt une très  longue espérance  de  v ie .  Sa  mise  
à  fru i t  sera  re lat ivement longue,  4 à  7 a ns.  N’apprécie  pas l ’excès d ’humidité  mais  
to lère  le  ca lca ire  et  présente  une bonne résistance  à  la  sécheresse  !   

Prunier sauvage Myrobolan Prunus  c eras i f era  Bel  arbre  commun des ha ies,  à  

f leurs b lanches très  précoces  (début mars,  juste  après le  prunel l ier) ,  qui  produi t  de  
peti tes prunes jaunes ou rou ges acidulées,  t rès bonnes en c onf i ture .  Por te -greffe  
très polyva lent pour  les  prunier s,  ab r ico tiers,  amandiers et  pêchers  
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Conseils à l’arboriculture 
 
Humbles con se i ls  pou r des arb res et  un  mi l ieu b ien por tant  
L ’accompagnement d’un arbre ,  ou p lutôt  d ’un mi l ieu nature l ,  peut -êt re  guidé  par  

bon nombre d’é léments techniques qui  é manent de  s iècles de  conna issances,  

observations et  expériences.  Mais  la  nature  n’est  pas qu ’une s imple  question de  

quelques paramétrages,  e l le  ne  suit  pas uniquement les  quelques «  règles  » qu’o n 

peut croire  fondamenta les ou immuables.  El le  es t  toujours  inf in iment p lus complexe,  

subti le  et  évolutive ,  quand bien même on essa ie  d’ intégrer  un maximum de facteurs .  

I l  est  d ’a i l leurs souvent  impo ssib le  d’associer  tou tes les  considérations  qu’on 

voudra it  apporter.  

Mon pr incipa l  con se i l  sera i t  don c de  vou s nourr i r  de  ces quelques conse i ls  e t  

d ’approfondir  ou les confronter  avec d’autres et  surtou t avec vos  observations  et  

intu it ions ,  pour mettre  «  la  sc ience  au serv ice  de  la  consc ience  » .  Ce  qui  su it  n’est  

qu’une pa lette  d’ ingrédients  à  d isposi t io n .  Lâchez  ensuite  un peu la  ra ison pour  

su ivre  enf in  une recette  p lu s intui t ive  et  propre  à  vous et  vot re  mi l ieu.  N ’hésitez  

su rtou t pas à  jouer avec la  magie  de  la  nature  e t  être  créati f  !  

Cependant,  i l  faut b ien avoir  à  l ’espr i t  q ue p lanter  un  arbre  n’es t  pas un  phénomène 
nature l .  Donc p lanter  un arbre  sans  le  mettre  aux  peti ts  o ignon s ,  c ’est  pas  choue tte .  
I l  est  a insi  v ivement conse i l lé  d ’apporter  un maximum de considérations pour 
accompagner l ’a rb re  à  entrer  en auton omie  e t  épanouissement .  Comme nous les  
sapiens,  on ne  jette  pas un nou rr isson  d ans les  bois ,  on l ’accompagne dans son  
processus  d’autonomie  et d ’épanouisse ment du mieux qu’on peut.  Avec les  arbr es,  
y ’en aura  peut -être  pas pour 18 ans,  mais  comptez  au moins 2 - 3 ans.  
 

Voic i  un peu le  menu des conse i ls  qui  su i vent  :  

-  Consei ls  de conception et aménagement pour instal ler  vos fru it iers  

-  Consei ls  pour la  préparation et la  p lantation  

-  Consei ls  pour le suivi  et  l ’entretien d es arbres  

-  Consei ls  de base  pour la  tai l le de  formation  
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Conseils de conception 
 

Choix de l’implantation  
P lu s ieu rs  é lémen t s  so n t  à  p ren d re  en  c o mp t e  d a n s  les  c h o ix  d ’ imp la n t a t io n  d ’un  a rb re  o u  u n 

v erg er  :  

Attention à  l ’asphyxie racinaire  

Eviter  les  zones où l ’eau s tagne l ’h iver  ( moui l lères,  zones inondées) ,  l ’asphyx ie  

racina ire  est  fa ta le  pour bon nombre d’e spèces,  et  l ’act iv i té  b io l ogique dans les  sols  

est compromise .  

Ceci  d i t ,  p lusieur s é léments peuvent tou t de  même permettre  une implantation 

d’arbres f ru i t iers  dans des zones hyd romorphes  :  

1 .  Choix  du  porte- greffe  :  Certa ins porte -gr effes sont moins sensib les que 

d’autres à  l ’asphyx ie  racina ire .  Par  a i l leu rs,  p lus  les  racines  sont  p ivotantes /  

plongeantes (arbres gref fés sur  Franc,  o u porte -greffes v igoureux)  p lu s les  

zones d’exploration sont  profondes et  moins sen s ib les à  ce  qui  se  passe  en 

surface.  A con trar io,  p lu s les  po rte - greffes ont un racina ire  superf ic ie l  

(porte -greffes nanisants)  p lus i l s  seron t sensib les.  

 

2.  Relever le  n iveau du sol  :  butter  l ’ implantation de  l ’a rbre  avec la  terre  en 

place  (dans le  sens contra ire  de  la  pente ,  ce  qui  formera  une ba iss ière .  S i  

vous aménagez  une ha ie  ou p lusieurs ha ies,  fa i tes - les coïncider avec les  

courbes de  n iveau (voir  p lus  bas Baiss iè re ) .   

 

Se protéger  des gelées tardives  
S i  v o u s  êt es  ex p o sés  à  d es  g e lées  t a rd iv es ,  t emp éra t u res  n ég a t iv es  en  a v r i l  -  ma i  (c e  q u i  est  

d e p lu s  en  p lu s  f réq u en t  en  Gi ro n d e,  a lo rs  q u e  l ’h i v er  so n t  p lu s  d o u x )  v o i c i  qu e lq u es  

é lémen t s  à  p ren d re  en  c o mp t e  :  

1.  Planter  sur  un versant  nord ,  les  arbres étant exposés à  moins de  cha leur 

l ’h iver,  l ’h iver  sera  en quelque sort  p rol ongé,  la  végétation débourrera  donc  

p lus tard.  Con tra irement à  ce  qu’on peut  penser,  les  co teaux p le in  Sud sont 

donc assez  r isqués.  Les anciennes cultu r es d’abr icotiers  dans le  Lot -et-

Garonne éta ient toujours sur  des ver sants Nord.  NB  :  ceci  vaut pour  des 

zones exposées aux  ge ls  tardi fs .  En v i l le ,  où les  ge l s  son t beaucoup plus 

rares,  on peut réf léchir  à  l ’envers et  s ’a ppuyer sur  les  mur s Sud p our 

bénéf ic ier  de  davantage de  cha leur et  s imuler  des régions p lu s mérid iona les.  

 

2.  Planter  proche  d’une végétation  ex istant e,  l ’a i r  f ro id  sera  retenu en hauteur 

et protégera  les  p lantation s pro ches du sol .  La  végétation de  p rox imité  

protégera  aussi  des ven ts for ts,  notamment l ’h iver,  auxquels  les  arbres  sont  

sensib les,  d ’autant p lu s en pér iode de  ge l .   

 

 

3 .  Se  pro téger du sole i l  levant d’avr i l ,  du ple in  Est .  En cas de  ge lée s au peti t  
matin,  ça  év i te ra  que les f leurs prennent  le  p le in  sole i l  a lors  qu ’e l les  son t 
gelées.  Un fort  contraste  de  températur e  peut être  trè s pré judic iable .  
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4.  Chois i r  des v ar iétés  à  f lora ison tardive  ou robustes  (éta lée ,  abondante,  

résistante  au f ro id…).  Mais aussi  c hois i r  de  la  d ivers i té  !  Quand bien même 
on essa ie  de  cumuler  les  conna issances,  chaque être  v ivant peut changer de  
comportement au f i l  du temps et  s’adapter  p lus ou moins  b ien aux  condit ions  
qui  l ’entoure.  Donc s i  vous  avez  de  la  p lace ,  p lantez  des espèces d i f férentes,  
qui  f leur issent à  d i f férents  moments (po mmiers,  pêchers,  na shi ,  kak i…) et 
pour chaque espèce,  p lusieurs var iétés  ( c ’est  de  toute  façon vivement 
recommander pour assurer  une mei l leure  pol l in isat ion et don c produc tiv i té  
pour  p lupart  des f ru i t iers) .  

 

Se protéger  du solei l  de f in  de  journée en  été  

Vei l lez  à  toujours protéger les  tronc s du sole i l ,  e t  no tamment du sole i l  de  f in  de  

journée en été ,  du nord -ouest.  C ’est  le  p lus brûlant pour  les  jeunes tron cs  !  C ’est  

aussi  le  so le i l  le  p lus  épuisant pour  les  a rbres en pér iode de  canicule  et  sécheresse .  

Donc au-delà  d’ insta l ler  beaucoup de  vé gétation autour de  chaque arbre ,  s i  vous  

disposez  de  ha ies ou végétation qui  protègent du nord -ouest,  ça  peut être  un  

emplacement intéressant pour les  arbres .  

 

 

 

Bien choisir ses porte-greffes 
A chaque rubrique par  espèce,  vous  trou verez  les  

descr ipt i fs  de  chaque porte -greffe .  Veui l lez  donc 

b ien prendre  le  temps de  les sé lect ionne r par  

rapport à  votre  terra in,  vo tre  mi l ieu et  v otre  projet.  

C i -dessous un rappel  des d i f férents espa cements 

conse i l lés  par  rapport  à  la  v igueur des e spèces.  Mais  

référez -vous à  la  descr ipt ion de  chaque porte -greffe  

pour b ien chois i r ,  en inté grant les  cr i tèr es de  

résistance  à  l ’humidité/  asphyx ie  racina i re ,  

résista nce  à  la  sécheresse ,  taux  de  ca lca ire  act i f ,  etc .  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Espacements fruitiers selon Porte-greffe 

5 - 6 m Abricotier greffé sur Myrobolan 

4 - 5 m Cerisier greffé sur Colt 

7 - 8 m Cerisier greffé sur Merisier 

5 - 6 m Cerisier greffé sur Sainte Lucie 

4 m Cerisiers sur Furtos ou Maxma 

3 - 4 m Cognassiers sur BA29 

7 - 9 m Mûriers greffé sur Morus alba 

4 m Nashi greffé sur Poirier Franc 

3 - 4 m Néflier greffé sur BA29 

4 m Pécher greffé sur Franc ou GF677 

5 - 7 m Plaqueminier greffé sur Diospyros L. 

4 - 5 m Poirier greffé sur Farold 87 

7 - 9 m Poirier greffé sur Franc 

3 m Poiriers sur BA29 

2 m Pommier greffé sur EM9 

7 - 9 m Pommier greffé sur Franc 

5 - 7 m Pommier greffé sur M111 

4 - 5 m Pommier greffé sur M7 

4 - 5 m Pommier greffé sur MM106 

3 - 4 m Prunier greffé sur Jaspi 

5 m Prunier greffé sur Myrobolan 
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Aménagement en haie fruitière bocagère  
Je  recommande v ivement,  dans la  mesure  du possib le ,  de  ne  pas i so ler  les  arbres ,  
mais  de  ve i l ler  à  les  mettre  dans des mi l ieux  d ivers i f iés ,  semblables à  des mi l ieux 
nature ls .  Une végétation autour  des arbr es permet de  
 
.  p roté ger les  tronc s et  le  sol  du 
so le i l  ( troncs et  so ls  ne  prennent en 
temps normal  que des gouttes de  
sole i l . . )  

 
.  de garder l ’h umidité  au sol  et  de  
créer de  l ’humidité  ambiante  par  
l ’évapotranspi rat ion  de  la  végétation 
basse  et  la  r etenue de  la  rosée  du 
matin  ;  

 

.  créer  une l i t ière  fores t ière  
provenant des feui l les  et  des boi s  de  
cette  végétation aux i l ia i re  ;  

 

.  en insta l lant des e spèces à  forte  
v igueur,  vous  pourrez  rabattre  les  
végétaux 1 à  2 fo i s  par  an pour les  
maintenir  sous les  houppiers  de  vos 
f ru i t iers.  Toutes ces ta i l les  de  bois  
pour ront  être  ramenées au sol  
(broyées ou non) .  Soit  une 
autonomie  pour  entretenir  et  
amél iorer  la  fert i l i té  du sol .  A  noter  
par a i l leurs que c’est  un  modèle  
d’op timisat ion de  séquestrat i on carbone  !  

 
.  créer  un r é servoir  de  b i odivers i té  fonctionnel le ,  favorable  à  la  santé  de  toutes l es  
p lantes,  dont vo s arbres f ru i t iers  !  
 
.  enf in ,  la  b iodivers i té  dans  le  monde racina ire  et  notamment de  champignons qui  
rentrent en symbiose  avec les  racines ( symbioses  mycorhiz iennes )  peut étendre  le  
réseau d’exploration des racines de  vos  f ru i t iers  en eau et nu tr iment s,  e t  de  l es  fa i re  
monter en  autonomie  et rési l ience .  Et  p l us i l  y  a  de  d ivers i té ,  p lus  les  c onnexions  
avec le  v ivant environnant seront nombr euses,  jusqu’à  imaginer de  se  connec ter  
avec les  mi l ieux  sauvages  ! 
 

Selon les condit ions de votre mil ieu,  i l  peut être très favorable d’orienter les 

haies en suivant les  courbes de niveau , dans le sens opposé à une pente, a fin  

de récupérer le maximum du ruissel lement des eaux de plu ie.  
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Conseils de Plantation 
 

Le bon moment pour planter  ? 
Le  mei l leur  créneau de  p lantation est,  se lon moi ,  f in  novem bre courant  décembre.  

Courant novembre,  début décembre,  les  arbres perdent leurs feui l les  une fo i s  qu e 

les  réserves pour  passer  l ’h iver  sont  suf f isantes  !  Le  sol  est  encore  un peu chaud,  la  

météo a l terne  entre  de  la  p lu ie ,  du f ro id  et  des be l les  journées ensole i l lées,  c ’es t  

l ’ idéa l  pour p lanter  !  I l  est  possib le  que de  nouvel les radice l les  se  fassent dans c es 

condit ions… Les  amendements au préa lable  se  dégraderont et  seront ass imi lés p ar  le  

sol  de  m anière  p lus équi l ibré  qu’une p lantation/amendement f in  mars  !  

Ensuite ,  pas  de  souci s  pour p lanter  en janvier ,  févr ier ,  même en pér iode de  ge l  (à  

chois i r  entre  des racines dans une jauge de  sable  ou dans une terre  b ien pa i l lée ,  je  

pense  que les arbres préfèrent la  2 è m e  o ption) .  

I l  est  enco re  temps de  p lanter  en mars,  avr i l  (c ’est  ce  qu’on fa i t  en pépin ière  ap rès 

greffage)  mais  les  arbres devront ê tre  p l us accompagnés en eau (s i  le  pr intemps est  

sec)  que des arbres p lantés débu t décembre.  

 

Vous avez récupéré vos arbres et vous n’êtes pas prêts à les planter  ? 
L ’essentie l  est  de  garder les  racines h umides ,  à  l ’abr i  de  l ’a i r ,  de  la  lumière  et  du 

ge l  !  Pour quelques jours,  vous p ouvez  les  garder avec la  part ie  racina ire  humide 

dans un sac,  dans un l ieu protégé du  ge l ,  comme dans un garage.  S i  ça  doit  a t ten dre  

plusieurs semaines,  vous pouvez  improvi ser  une ‘ jauge’ ,  comme un pépin iér iste .  

Dans du sable  s i  vou s avez ,  s inon dans d e  la  terre  f ine  (pas de  gro sses mottes,  le s  

racines doivent être  à  l ’abr i  de  l ’a i r ) .  N’ hési tez  pas à  couvr ir  avec de  la  pa i l le  ou  du 

fo in,  sur  des  pér iodes de  ge l .  Les arbres a insi  stockés  peuvent patienter  p lusieur s  

mois d’h iver  avant d’être  replantés.  

 
 

Préparation du sol  
Plus vous  antic ipez  la  préparation du sol ,  mieux  ça  sera  pour la  repr ise .  Plusieurs  
mois  avant s i  poss ib le .  S inon,  on improvi se  comme on peut.  La  nature  peut être  b ien 
capric ieuse  comme très généreuse,  ça  d épend des fo is  !  
 
1.  Enlevez  le  feutre  d’herbe et de  racines superf ic ie l les ,  les  5 -10  premiers 

centimètres du sol  
2.  Aérer/  ameubl i r  le  so l  sur  1m²  et 50 cm de profondeur,  à  l ’a ide  d’une gre l inet te ,  

ou fourche bêche.  

3.  Fa ire  un trou de  50x50x 50cm. Attent ion à  ne  pas tasser  les  bo rds du trou,  
part icu l ièrement en condit ion humide.  Décompacter  éventuel lement la  zone 
tassée  pour une mei l leure  pénétrat ion d es racines  

4.  Rebouchez  b ien le  trou de  cette  terre  ameubl ie  
 

Si  vous  avez  un tr acteur  e t  que  vous  plantez  une  haie  ou beauc oup  d’ar bres ,  un coup 
de  sous -soleuse  à 40 cm et  de  rotavator  à 15  cm  vaut le  coup !  
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5.  Amende z  le  sol  sur  1 mètre  carré  avec du compost,  du fumier,  du broyat  !  
N’hésitez  pas à  mettre  la  dose,  surtou t s i  vous avez  b ien antic ipé .  Toutes  ces 
matières organiques vont appeler  une armée de  décomposeurs (bactér ies,  
champignons,  peti te  faune du sol . . . )  pou r dégra der les  matières.  Conséquence,  
mei l leure  porosi té  du sol  en surface,  mei l leure  rétention en eau,  p lus d’é léments 
nutr i t i fs  ass imi lables par  les  arbres qui  se  l ibèreront progressivement,  et  b ien 
d’autres bénéf ices  !  
 

6 .  S i  votre  sol  e st  trop acide ,  p lusieurs é lé ments nutr i t i f s  essen tie ls  aux  arbres 

seront d i f f ic i lement ass imi lables,  je  conse i l lera is  donc de  «  chauler  » ,  c ’est -à -

d ire  apporter  un peu de  ro che ca lca ire  f ine  ou de  la  cendre  ( idéa lement un peu 

tous les  ans /  p lutôt que beaucoup d’un  seul  coup) .  

 

7 .  Pa i l ler  abondamment  sur  ce  même mètre carré ,  avec du broyat e t/ou de  la  

pa i l le/fo in.  Le  pa i l lage  peut -être  b ien épa is  20/30 cm.  

 

8.  S i  tout ce tte  préparation es t  b ien antic ip ée ,  au moment de  la  p lantation,  vous  

p lanterez  dans du beur re  !  et  dans un so l  légèrement reconsti tué  et  dé jà  r iche  en 

act iv i té  b io logique  

 
 

Plantation, les mains dans la terre  !  
 

1 .  Ta i l lez  les  racines trop lon gues (pas p lu s  de  
30 cm),  i l  ne  faut pas qu’e l les  se  p l ient e n 
contact des  parois  du trou !  
 

2.  Juste  avant d’être  p lantées,  les  racines n ues 
peuvent être  ba ignées dans un «  p ra l in  »,  
qui  permet de  st imuler  le  sy stème racina ire ,  
év i ter  que les racines ne  se  de ssèche tr o p,  
favoriser  la  c icatr isat ion  des racines qui  
aura ient pu être  abîmées,  voire  introdui re  
une f lore  microbienne favorable  à  la  v ie  du 
sol .  La  recet te  la  p lus cou rante  est  :  1/ 3 
d’argi le ,  1/ 3 de  bouse  de  vache fra îche  ( ou 
autre  fumier  ou compost)  et  1/3  d’eau de  
p lu ie .  Mais  p le in  d’autres ingrédients  
peuvent être  a joutés en fonction des  s ol s ,  
des prat iques,  des conna issances ou des  
croyances  !  A vous de  fa ire  vo tre  soupe  !  
 

3.  Ouvrez  le  pa i l lage ,  ret i rez  2 à  3 pe l les  de  
terre  ameubl ie  (à  déposer sur  une bâche ou 
un carton,  pou r ne  pas en perdre)  ;  

 

4 .  Maintenez  votre  arbre  «  en suspension  »   
dans le  trou et  «  fa i tes couler  »  la  terre  
autour des racines jusqu’à  b ien rebouch er le  
trou.  S i  po ssib le  or ientez  les  racines un 
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maximum vers le  bas.  Assurez -vou s que  l e  col let  (3 à  4 cm au-dessu s  des 
premières racines)  de l ’a rbre  soit  au n iveau de  la  surface.  

 

5.  Pa i l lez  copieusement  (pa i l le ,  fo in,  broyat) ,  sur  environ,  1m²  en dégageant le  p ied 
de l ’a rbre  ( forme de  cuvette) .  

 

6 .  Apportez  environ 20 -30 L  d’eau,  qui  von t  « asseoir  »  un peu l ’a rbre ,  e t  v ider  les  
poches d’a ir  de  la  terre  ameubl ie .  Ne  tassez  pas la  terre  avec le  p ied,  ça  
r isquera it  de  p l ier  les  racines  (ce  qu’on  a  év i té  jusque - là )  !  

 

7.  Vous pouvez  insta l ler  un l éger  tuteur ,  a  minima pour assurer  la  ver t ica l i té  du 
t ronc ,  le  temps que l ’a rbre  s ’ ins ta l le .  

 

8 .  S i  votre  parce l le  n’est  pas c lôtu rée  ou  ac cue i l le  quand même  des cerv idés ,  
insta l lez  impérativement un manchon de  p rotec tion  ( les  chevreui ls  sont très 
f r iands des jeunes sèves) .  

 

9.  Retirez  l ’ét ique tte  de  l ’a rbre  e t  p lacez  là sur  le  tuteur.  N ’oubl iez  pas de  fa i re  un 

plan de  votre  jardin  ou de  votre  ver ger e n indiquant les  var iétés et  les  por tes 

gref fes,  ce la  pourra  vous  serv ir  p lus tard.  

 
 

Suivi et entretien 
Ces opérations son t à  renouveler  p lusieu rs années de  suite ,  jusqu’à  ce  que votre  
arbre  soit  b ien implanté ,  ce  qui  correspo nd généra lement à  deux ou tro is  années :  
 
1.  Apportez  idéa lement de  gro s arro sages  (20-30 L)  et  b ien espacés (1 fo i s  toutes 

les  2 semaines se lon la  météo,  et  de  p lu s en p lus espacés se lon la  v igueur de  
l ’a rbre  /  qui  sera  propo rt ionnel le  avec son enracinement/autonomie) .  Sur  un 
arrosage,  i l  faut s ’ imaginer s imuler  un b on orage,  donc 10 -20 mm de plu ie  
minimum. 
 

2.  Désherbe z  le  mètre  carré  qui  se  t rouve autour du tronc  de  l ’a rbre .  La  
concurrence  des graminées ,  notamment  les  premières années de  la  v ie  de  l ’a rbre  
péna l isent fortement sa  crois sance  et do nc son po tentie l  d ’autonomie.  

 
3 .  Renouveler  le  pa i l lage  dès que nécessa ire ,  d ’une épa isseur minimale  de  20cm 

(broyat,  feui l le  morte ,  pa i l le ,  fo in,  e tc. ) .  
 
4 .  Surve i l lez  et  ta i l lez  les  éventuels  re jets  du porte  gref fe .  

 

5.  Puis  renouvelez  les  amendements 1 à  2 f o is  par  an (automne,  pr intemps) ,  su rtou t  
les  premières années.   

 
6 .  Arrosage :  consul ter  la  sect i on arrosage.  
 
7.  Ta i l le  de  formation :  consulter  la  sect ion  ta i l le .  
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La taille douce des arbres fruitiers  
Les arbres proposés  sont  des sc ions,  c ’es t  à  d ire  des arbres âgé s d’un an de greffe .  
I l s  ne  son t pas ta i l lés  en une forme spéci f ique,  i l s  son t con sti tués la  p lupart  du 
temps d’une unique grande pousse  ver t i ca le ,  avec peu ou pas de  branches.  Ce  se ra  
donc à  vous de  les ta i l ler  dans la  forme désirée .  
 
I l  est  impor tant de  comprendre  que la  ta i l le  permet de  chois i r  dans une certa ine  
mesure  la  forme de  l ’a rbre  et  non sa  hauteur .  Cette  dernire  sera  déterminée par  le  
porte-greffe  et  à  moindre  mesure  par  le  port  de  la  var iété .  En ef fet,  la  ta i l le  des 
part ies hautes d’un arbre  pr ovoque presque toujours une croi ssance  en hauteur.  
 
Le  p lus important es t  d ’avoir  à  l ’esp r i t  q ue la  ta i l le  est  un sujet  complexe,  d i f f ic i le  à  
s impl i f ier ,  pour lequel  des  généra l i tés n ’on t que peu de  sen s .  I l  ex iste  de  nombreux 
ouvrages s i  vou s souha itez  approfondir  v os conna issances sur  la  ta i l le .  Plusieurs  
associat ions pr oposent des  in i t ia t ion s à  l a  ta i l le  en Gironde.  J ’essaye  de  re layer  les  
infos sur  mon s i te  et  réseaux sociaux.   
 

Quelques pr incipes de  base  et  des  l iens vers d ’autres sources  sont  indiquées sur  le  

s i te  de  la  pépin ière .  

 

Pour de  la  ta i l le  très dou ce  qui  pr iv i légie la  forme nature l le  de  l ’a rbre ,  ou 

« comment ta i l ler  le  moins po ssib le  ?  » ,  je  conse i l le  les  deux ouvrages de  Alai n 

PONTOPPI DAN  :  J ’ apprends à  tai l le r  mes arbres  (Edit i ons Terre  V ivante)  et  La tai l l e  

des arbres l ibres  ( Edit ion s du Mouvement de  l ’A gr icul ture  B io -Dynamique Colmar) .  

 

 

N’est déta i l lé  ic i  que  la  ta i l le  de  formation  :  

 

La taille de formation 
 

La formation de l ’arbre  

Les années de  formation sont des é tapes très impor tantes de  la  v ie  de  l 'a rbre .  

Durant tou te  la  pér iode de  jeunesse ,  nous préconison s  l a  ta i l le  en ver t .  E l le  s 'ut i l i se  

du départ  de  la  végétation jusqu'en ju i l le t ,  et  e l le  con siste  à  fa i re  des in terventi ons 

minimes mais  f réquentes sur  les  pousse s  herbacées :  ébourgeonnement et  

p incement s 'e f fectuent environ 1 fo i s  par  mois,  en supp rimant ou en d iminuant l e s  

pousses indésirables quand e l les  on t de  10 à  30 cm de longueur .  

 

I l  est  très impor tant de  ne  pas dénuder l e  jeune tronc en dessous  des charpentiè res.  

Une peti te  végétation (maintenue courte )  autour du t ronc lu i  permet de  b ien 

grossi r .  La  bonne formule  de  la  ta i l le  en vert  peut s 'énoncer a insi  :  " ta i l ler  souvent  

pour  ta i l ler  peu".  

 

Le choix  de la  forme ( formes l ibres)  

En foncti on des espèces e t  se lon vo tre  goût,  vous  avez  globa lement le  choix  entr e  :  

-  une  forme avec un axe  centra l  ;  

-  un gobelet  avec 3 ou 4 branches (de  pr éférence  d i f férées,  c 'est  à  d ire  que les 

branches ne  partent pas toutes du  même niveau)  
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La  forme avec un axe central est la  p lus  nature l le  ( l 'a rbre  peut se  débroui l ler  tout 

seul ) .  Cette  forme est  indi spensable  pour le  poir ier ,  très souha itable  pour le  

cer is ier ,  le  pommier,  le  prunier,  l 'abr icot ier  et  l 'amandier.  

 

Le  gobelet s 'ut i l i se  presque toujours pour  le  pêcher ,  mais  i l  est  aussi  possib le  p our 

le  cer is ier ,  le  prunier ,  le  pommier,  l 'abr icotier  et  l 'amandier.  

 

Intervention à la plantation  et  année 2  
S i  vous p lantez  en décembre,  le  mieux sera it  de  fa i re  cette  i n tervention en févr ier -

mars  suivant,  c ’est -à -d ire  jus te  avant la  re lance  de  la  végétation.  

 

 

Pour obtenir  une forme avec un axe central ,  rabattre  (couper)  le  sc ion  ( la  t ige )  

environ au n iveau de  la  hauteur à  laquel le  vous souha itez  le  départ  de  la  première  

charpentière .  Puis  p révoyez  de  tuteurer  la  pousse  la  p lus v i goureuse  de  manière  à  

reformer un axe .  Cette  prat ique permet d ' induire  éga lement le  départ  d 'autres 

branches à  la  hauteur souha itée ,  les  pre mières charpentières.  

 

NB :  cette  in tervention es t  facultat ive ,  v ous pouvez  aussi  p lanter  le  sc ion et  ne  r i en 

fa i re  les  premières années de  l ’a rbre ,  à  part  sé lect ionner les  charpentières en a nnée 

2 &  3,  mais  rabattre  l ’a rbre  comme conse i l lé  renforce  son ins ta l la t ion par  un 

rééqui l ibrage  entre  les  racines  et  la  par t ie  aér ienne .  Donc dans le  cas de  peti ts  

sc ions b ien racinés,  cet te  intervention  n’ est  pas con se i l lée .  
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Pour obtenir  la  forme du  gobelet ,  vous ta i l lez  le  sc ion à  la  hauteur où vous  

souha itez  le  départ  des charpentières ( le s  premières branches qui  von t former la  

struc ture) .  S i  vous  n’avez  pas de  tracteu r à  fa i re  passer  sous  les  arbres,  les  form es 

assez  basses sont  à  pr iv i légier  (50 à  80 c m).  

 

En f in  de  pr in temps,  vous pouvez  fa i re  u ne première  sé lect ion  de  charpentières ,  en 

pr iv i légiant les  i n sert ion s d’environ  30° ,  ou en forçant ce t angle ,  tout en gardant les  

peti tes pousses,  qui  p rotègeron t le  tronc  et  feront de  la  pho tosyn thèse.  Ces 

poussent pour ront ê tre  supprimées u ltér ieurement pour ne  pas dépasser  3 à  4  

charpentières.  

  

 

 

Consultez  le  s i te  www.lejardindesintuitions. fr  
pour  plus  de  conse i ls  détai l lés .  

  

http://www.lejardindesintuitions.fr/
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Stages et formations 
De mars à juin ,  puis éventuellement en septembre et octobre ,  je propose 

des initiations au greffage et des formations à la conception de 

vergers agroécologiques .  

 

Selon les associations et organisateurs (AGAP, AgroBio  33, Association 

Agroécologique de Carbouey, Arterre,  etc.), les formations sont soit  

orientées pour les particuliers ,  soit pour les profess ionnels ,  comme des 

maraîchers, vignerons,  éleveurs, etc.  désireux d’ installer des vergers en 

diversif ication de leur activité principale.  

Toutes les dates et l ieux de formation sont indiqués sur le site 

www.lejardindesintuitions.fr   dès que c’est planif ié.  

 

J ’ai aussi une petite liste de diffusion spécialement pour les personnes 

intéressées par les formations.  N’hésitez pas à m’écrire à 

pierrefrancois.roy@gmail.com    pour recevoir  les infos au plus tôt.  

 
 

Prestations de greffage 
En alternative à la  vente d’arbres fru it iers,  j ’ interviens pour greffer des  porte-

greffes  en place ,  souvent dans des projets d’agroforesterie chez des paysans 

(vignerons, maraichers, etc. ).  J ’ interv iens principalement pour des projets  à 

part ir  de 50  arbres environ , pour au moins une demi -journée de travai l .  

Cet it inéraire  technique comporte un bon nombre d’avantages, en plus du fait  

que je peux proposer au choix un p lus grand nombre de variétés , ou greffer  ce 

des variétés  que vous récupérez vous -même. 

Ces interventions vont avoir  l ieu en mars/avri l  ou en août/septembre  selon les 

espèces et condit ions du mil ieu. Mais  la  p lanif ication va demander une bonne 

anticipation de plusieurs semaines ou mois.  

Contactez-moi au plus tôt pour étudier le projet.  

http://www.lejardindesintuitions.fr/
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Commandes et réservations 
 
Vous pouvez réserver les arbres sur la boutique en ligne 

www.lejardindesintuitions.fr  

 
Ou passer par e-mail à l’adresse suivante  

pierrefrancois.roy@gmail.com  

 
 
 
Le stock  des arbres par variété et par porte -greffe est d isponible en l igne.  

 
 
 
 
Nota bene 

Tous les arbres sont proposés en  racines nues , i ls seront donc déterrés 
et disponibles  à la chute des feuil les,  à partir de  f in novembre. 
 
Par ail leurs,  dans l ’esprit de favoriser la paysannerie et les autres 
pépinières locales,  je ne fais  pas d’expédit ions ,  tous les  arbres sont à 
retirer à la pépinière.  Basé en Entre-deux-mers (Gironde),  j’aurai 
quelques dates de foires dans le Sud et le Nord Gironde, et autour du 
Bassin d’Arcachon.  

 
Le Jardin des Intuitions  
Pépinière d’arbres fruit iers  bio 
v a r i é t és  a n c ie n n es ,  l o c a l e s  ou  d ’ ex c e p t i o n  

 
11  chemin des Moreaux  

33  370  Sallebœuf –  Gironde 
 

pierref rancois . roy@gmai l .com 
Tél :  07 77 38 38 98 
Pierre-François Roy  

http://www.lejardindesintuitions.fr/

